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ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO N2 08.002.202"
PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 08.002.2025

1. DAS CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Registro de Precos para futura e eventual aquisicdo de aé -~ 3t menticios

destinados aos alunos da Rede Municipal da Educacao do Municinic de Quixada de

responsabilidade da Secretaria Municipal da Educacdo., conforme condicdes e
. exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1.1.1. Estimativas de consumo individualizadas do 6rgac

e e s By g
;:-x,,.“,-i‘# DESCRICAD Qr e
e b
1 ACUCAR 17.000,00 lograma

g_raﬁulaa'c. de or'i'g'e'm vegetal, constituido da sacarose da cana de agucar, em per’eito estaco, de I=anto de
matéria terrosa, livre de parasitas, de fungos, livre de umidade e de fraymonms ecirs irado.
embalagem primaria: saco plastico de polietileno atéxico transparente, contenao 1 kg du p t o data de
validade, informacgédo nutricional @ composicao. embalagem secundéria: saco plasticc trarsparente ¢ {130 ko.
validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. apresentacdo de ficha tecniza ~or o Fes ido. laudo

fisico-quimico e microbioldgico - exercicio 2024.
2 ADOGANTE DIETETICO LIQUIDO

[V

100% s6 stevia. ingredientes: agua, edulcorantes naturais glicosideos de steviol, conservantes: he e sorbato de
potéssio; acidulante: acido citrico. sem aspartame, sem ciclamato, sem sacaring, sem aces. ! je 12
meses a partir da data de entrega. embalagem primaria: a unigdzde carresponua 2 uny 7250 Sxico,
transparente com 80ml do produto, rotulagem demonstrativa de: compesigao. tebels Lt dade
embalagem secundaria: caixa de papeldo, fechada. apresentacao de ficha téc~ca po” profiss isico-
quimico e microbiolégico - exercicio 2024.
3 ALHO EM PASTA 6.000 O Unidage

. produto devera estar envasado, submetido a adequado processamento tecnolégico, a fim de marter <o | ides. nao
poderd apresentar cascas, bolor, fungos, maofo ou qualgquer substancia nociva a zadds. ingredientes v Jescascado, picado
ou triturado, acidulante e conservantes, sem sal, sem pimenta, sem gldten e se.n gurdura Cd s . i Ineses
a partir da data de entrega. embalagem primaria: sendo a unidade o pote plasuc: com a7 i acto,
resistente, contendo minimo 410g do produto. embalagem secundaria: cama o= papelio reorguia arca,
lote e data de validade do produto. apresentagdo de ficha iécnice por profssional guan: rico €

._microbiolégico - exercicio 2024.

4 ARROZ BRANCO 15.000,50 g aina
grao longo fino, agulhinha polido, tipo 1, graos inteiros, sentc de matéqa terrasa, 'vre de pol oo : vre de
umidade e de fragmentos estranhos que comprometam & consumMmu au 0 aIMmazen: Teato. e, = : en nimo
de 2.5 por kg. validade minima de 08 meses a partir da data de entrega. embaiegs. 2oona . 1ia, stoxico,
contendo 0lkg do produto nela deverdo vir impressas a marca, infaimagics windionar - ¥ i Juta de
validade. embalagem secundaria: saco plastico transparente tipo fardo centence Z0ig do piocat ) ficha

_técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e micrebiolégico - cxerciio 2021,

5 ARROZ PARBOILIZADO 43.L00.00 Jullograma
grao lon‘go. polido, tipo 1. graos inteiros, isento de matéria terrosa, livre de parasitas, de fungos, de um & de fragmentos
estranhos que comprometam o consumo ou © armazenamento. deve apresentar rendiments maiaine Jo o ;. validade
minima de 12 meses a partir da data de entrega. embalagem. primaria: ranspainle, atb e, oo Ly .imacées
nutricionais e do fabricante, composicao e data de validade. embalagem seiu wara. saut o fardo
contendo 30kg. apresentacao de ficha técnica por profissional gualificade, wudy (S -guii, o rcicio
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6 | ARROZ INTEGRAL 300,00 Juilograma
longo, fino, tipo 1 integral. gréos inteiros, isento de matéria terrosa, livre de parasitas, de furges v = o _ idade & de
fragmentos estranhos que comprometam o cOnsSUMO ou 0 armazenamento. deve apresentar rencimentc (o =nie 2.5 e
2.7. validade minima de 10 meses a partir da data de entrega. embalagem primaria: acondicionade em pacoies oe 1kg, em
polietileno, transparente, atoxico, trazendo impressa tabela nutricional, data de validade, lote. marca = no~e 4s ampresa,

| apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégice - exercicic 2024

7 CANELA EM PO 200,00 Unidade
especiaria aromatica em po, obtida da moagem do tronco da caneleira, usada para 0 preparc == has 80U Lo (0 emnero 8m
preparagdes culindrias, embalagem primaria: sendo a unidade um saco plastico resistente nao recic aos con sma abre e
fecha, contendo 150g do produto. a rotulagem deverd ter, no minimo, informagées scbre a tubely e o o Jols oo L slidade
e lote. apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico & mizreolziogics - a0 2024

8 COLORIFICO - SEM SAL 9.000,00 Purate
! - - - - .- -
| composto de urucum, farinha de arroz ou de milho, dlec vegetal sem adicdo de sal. produte com aspecte ce pd lino, cor
| avermelhada, odor e sabor préprios, livre de fungos, insetos e fragmentos estrannos. validade: - ma de 06 mesas a partir da
| data de entrega. embalagem primaria: saco de polietileno atéxico transparente, ndo reciclado, contendo 100g do produto,

apresentando marca, data de validade, informacdo nutricional e composicdo. embalagem & urdaila “9ia JE pu £A0 OU
saco plastico tipo fardo, ndo reciclado, contendo 10 pacotes. apresentagac de ficrna tecnica por protes unal gt faca, laudo
 fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

9 'q—| FARINHA DE MANDIOCA 3.500,00 Jullograma
grupo seca. subgrupo fino, classe branca, quebradinha. obtida das raizes de mandiocas sacias devicamente isenta de
| sujidades, parasitas, larvas e material estranho ndo podendo aprasentar-se umida, farmentads ou rangice, vo daoe minima
| de 06 meses a partir da data de entrega. embalagem primaria: polietileno atéxice transparsnte, nae recizace. Lonte do 1kg

do produto, com identificacdo, ingredientes, tabela nutricional, peso. lote e data de validade. embalage n ScLul Jana: saco
plastico transparente, contendo 10kg ou 30kg. apresentagao de ficha técnica por prefissiong. oo fiiads &L e Zo-quimico
‘e microbiolégico - exercicio 2024,

10 FARINHA DE MILHO FLOCADA 25.000,0( Pa_ola

" massa pré-cozida, tipo flocdo, enriquecida de ferro e acido félico. livre de insetos, mofo, umidade pedras = (1 rooas que
comprometam o consumo e o armazenamento. validade minima de 06 meses a partir da Joia de crLeca. embalagem
priméria: acondicionada em embalagem de minimo 400g, de plastico ou de papel nao recicade, caom & macca, lormagoes
nutricionais, data de validade, lote e composicdo do produto, embalagem secunaana. gz pepe "tiuicade, neu reldiauc, com
identificacbes do produto, lote e data de validade. apresentagdc de fcha teécn.ca por prenssional Jue ca laddc fisico-
quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

11 FARINHA DE TRIGO - COM FERMENTO :.000,00 JJiingrama
fabricada a partir de graos de trigo sdos e limpos com adicdo de fermento quimico, ferra e ccido (0ico devers Lo enta de
matéria terrosa e em perfeito estado de conservacdo. devera seguir as normas da ir 8/2000 co maga, oo ceve o oestar
umida, fermentada nem rangosa. validade minima de 04 meses a partir da date de entrege, eDaagy 0 wiimana: as
embalagens utilizadas no acondicionamento da farinha de trigo poderao ser de maieras natulus, sielity o dujue outro
material apropriado, desde que sejam novos, limpos, atdxicos, que protejam © produlo Ue Qulu L Ne SU Ca BlhL L Gug Nao
transmitam odores e sabores estranhos ao produte (instrugésc normative 8/2005-ministarc de agnitule & Lcwuana e
abastecimento) contendo 1 kg do produto, apresentando data de validade, infermacaeo AulriciCiier & CoMposiiaa, =nibdlagem
secundéaria: caixa de papeldo reforgado ou saco plastico, ndo reciclado, tipo fardo. ronrendo 10 ooar e ge 01 kg,

|_apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimice e microbialog co - exerticn 202

12 FARINHA DE TRIGO - SEM FERMENTO L 000,00 Jutngrama

“fabricada a partir de graos de trigo 5aos e impos enriquecida com ferro 2 4cido 1lto devera et Suild we L né o Lerosa e
em perfeito estado de conservagdo. devera seguir as normas da Ir 8/2008 do mapd). NaL Gevarg 85030 urniida, (@ Menaaa nem
rangosa. validade minima de 04 meses a partir da data de enirega. embalagem poilena sa =Maclayens Lilzouas no
acondicionamento da farinha de trigo poderdo ser ge materiais naturais, SINtelCOs OU wuadler culis o sl suiopriado,
desde que sejam novos, limpos, atéxicos, que protejam o produto de danc INterno ou &RlErTo & fue fao 1r=noritam cdores e
sabores estranhos ao produto (instrugao normativa 8/2005-ministério da agricultura. pecuars & =2 teo m antenda 1 kg
do produto, apresentando data de validade, informagao nutricional e composicac. embalagam terund i 2@ e papelao
reforcado ou saco plastico, ndo reciclado, tipo fardo, contendo 10 pacotes de 01 kq. anrasariacao oo 0= recoica por
profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbioldgice - exercicio 2024.

13 FECULA DE MANDIOCA WG, L3 1Grama

| massa para preparo da taploca. feita de fécula de mandicca a massa & hidratacs, oida & enbalata. = o Ll i te sspecto
em pé fino com granulos de coloragdo branca, isenta de matériz terrosa @ parasia nas pou-ndo ©L W Lo enada ou
rancosa. isenta de gliten, sal, sddio e conservantes. produte 100% natural. valicage minama a2 (30 oiel o ot 06 cdla de
entrega. embalagem primaria: acondicionada em embalagem de polietilenc atéaice wans & oou s 5. com

0
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| identificagdo tabela nutricional, peso. fornecedor, data de fabricacao e data de vaiidade. embalaucm securosis saco plastico
transparent.e, contendo 10 quilos. apresentagdo de ficha técnica por profissional qualifcado, laudo lisico-quimico e
_microbiolégico - exercicio 2024.
14 FEMO TIPO CARIOQUINHA 10.060.00 Iullograma
tipo carioquinha, grupo 1, constituido de graos inteiros, novos e sadios. isento de matéria terrosa. pedras funass ou parasitas
livre de fragmentos estranhos, umidade, e misturas de outras variedades ou espacies. valicade minimz d= 08 veses a partir
da data de entrega. embalagem primaria: em sace plastico transparente, atéxico, ndo reciclade, contende 1kg do produto,
apresentando marca, data de validade, informac&o nutricional, lote, classificagao & informagées sobre & emnoresa embalagem
secundéria: saco plastico transparente em fardos de 10 a 30kg. apresentacdc de Ticna tes oo nor poo s a3l uualificado,
laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.
15 FERMENTO BIOLOGICO SECO 950,00 Unidade

produto obtido de culturas puras de leveduras por procedimento tecnoldgico adequado e empregado para dar sabor proprio e
aumentar o volume e a porosidade dos produtos forneados. poderdo ser adicionades das sequinies substanc.: = proprias para

| uso alimentar: farinhas, amidos e féculas no maximo 5% p/p. 6leos e gorduras ~omastivais. culiaty da - shonata de

| cdlcio, sorbitol monolaurato de sorbitana e outras aprovadas pela cnnpa. aspecros: po, escamas Jrandlo: e oo - dros de
tamanhos varidveis, cor branco ou castanho, odor e sabor prépric, umidade maxiria 12% p/p vaicads min ~ . 2 08 meses a

' partir da data de entrega. embalagem primaria: devera ser em material propriv & fesster & caoa = oL davera
apresentar peso liquido de 125 gramas. resolugdo rdc n® 359, de 23 de gezembro de 2003 da anv sa/ms. es0iucac rdo n? 360,
de 23 de dezembro de 2003 da anvisa/ms e resolugao rdc n? 259, de 20 de setembro de 2002 da anvisa/ms. anresentacao de
ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024

16 LEITE DE COCO INTEGRAL 20u,uv ungade

| leite de coco integral, extraido da fruta natural, madura, envasado @ que racebed tralaments 07 mce Aduquans Jove estar
isento de substancias estranhas & sua composigac, auséncia de sujidadss, parasicos e wrvas Severd oo de o ania eilosa,
ter cheiro préprio e ndo estar rangoso. validade minima de 06 meses & parth du data de entrogi. crooaliy s Lo ana: de
plastico atéxico, contendo 500ml do produto, com especificacdes, tabela nuu.conal, e @ oti Lo A o rotulo.
embalagem secundéria: caixa de papeldo resistente. apresentacdo de ficha tecnica por profiusicoal guall o ¢ auwdn fisico-
quimico e microbiolégico - exercicio 2024,

17 MILHO PARA CANJICA - BRANCO <.000.00 Patole
canjica de milho branco, tipo 1, contendo B80% de grios inteiros, preparados com maténas primas sas bipas sentas de
matérias terrosas, parasitos e de detritos animais ou vegetais com no maximo ue 13% Jde Utnluade. v2idade  oonia de 08
meses a partir da data de entrega. embalagem primaria: polietileno stéx cc Lansperenie, =ilawde’ «owi. 220g do
produto, apresentando lote, data de validade, informacgdo rnutricional e composigiy. embaage ) Souital o sad e apeldo
reforcada ou saco plastico tipo fardo. apresentacdo de ficha técnica por proissional Gudl lloue. wuu Ulinico e

. microbiolégico - exercicio 2024,

18 MILHO PARA MUNGUNZA - CANJICA 2.000.00 Perare
| I [ P :
| canjica de milho amarelo, tipo 1, contendo 80% de graos inteiros, preparados com matérias pinas sds, mpss ntas de
| matérias terrosas, parasitos e de detritos animais ou vegetais com no max.mo ue 152 de uminade. vannaz: nonima de 08
| meses a partir da data de entrega. embalagem primaria: polietileno atoxico tiensparciie, poule CunliEiLy 2 uld o wioduto,
| apresentando lote, data de validade e informagéo nutricional. eimbalage:n SeCuncria: Calag G& POPLILD G SLls pladlics Upo
! fardo. apresentagao de ficha técnica por prefissional qualificado, laudo fisica-guim o = niccowrgies - e 6
| 19 OLEO DE SOJA 2 Loe
1

produto extraido da soja, refinado e puro. aspecto limpido e isento de impurezas. cor @ 0dor «are: Leristicos. val J=ce minima
de 06 meses a partir da data de entrega. embalagem primdria: garrafa plastica tipe pet ati«cs lransparenie, =mlalagem

contendo 900ml do produto, com data de validade impressa. rotulo com nformag@es ¢« dentificacan oo Jivoiio e do

i fabricante, de acordo com a resolucdo 482/99 da anvisa. emutalagen secuncana. eéas Lo Jupsas Tesswnte com 20
unidades e impressdo da marca, lote 2 data de validade. apresentagde €2 fiho ELCa Pl b Wlasocar doan lian . laudo
fisico-gquimico e microbiolégico - exercicio 2024,

20 PROTEINA DE SOJA 2803
grupo seca. flocos, desidratada. sabor carne vermelha. classe caramelo, devidamente isentz de =1 dacas parasilas, larvas e
material estranho ndo podendc apresentar-se Umida, fermentada ou -anjosa. valicade min s o0 U6 rmes Ja data
de entrega. embalagem abre e fecha: polietilenc atéxico transparente, ~ao reciclads, emaelagen conte ds o 009 do
produto, com identificacdo, ingredientes, tabela nutricional, peso. lute € daws gz veldad:, cinbalz =0 zeciide & 5aC0
plastico transparente, contendo 8 a 10kg. apresentacgdo de ficha “éCrucy por 2asse cudobocon oo e TICO @
microbioldgico - exercicio 2024,

21 SAL REFINADO 10DADO i Jograma
cloreto de sédio cristalizado, extraido de fontes naturais, adicionado obrigatoriamente Je ,un (0o ford oo dato de
potassio). deve apresentar-se sob a forma de cristais brancos, com granuiagic anferme, dever 4o o podorc, o 1sento de

|_sujidade, microorganismos patogénicos e outras impurezas. sey teor minims ge 2 9B,2°0. Lalcaug munine oo Jb ineses a




2o

 partir da data de entrega. embalagem primaria: saco plastico de polietileno atéxico, ndo reciciado, trans : :

: y 0, U Qarente, contendo 1k
| do produto. deverd vir impressa a marca, o lote, a data de validade e a tabela nutricional embalagem secun l;r-a: sal:go
| plastico transparente de polietileno tipo fardo, com 30kg. apresentacio de ficha técnica por profissional aualhcado. laudo
_fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

22 TEMPERO COMPLETO 6.000,00

Uhidane

tempero completo sem a presenca de sodio e glutamato. livre de umidade, isento de fungos e fragmentos estranhas. validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega. embalagem primaria: pacote de 300g com sistema abre ¢ fe- a. contendo a
marca, informacdes nutricionais, lote, data de fabricacao e validade. embalagem secundiria: caixa de papelic contendo
marca, lote e data de validade do produto. apresentacdo de ficha técnica por profissional quz fcads, audo lsics-qumico e
microbiolégico - exercicio 2024.

23 [ VINAGRE DE ALCOOL 4.000,00 Unidade

produto obtido da fermentagdo do alcool e da fermentagio acética, adicionado de &gua po's, ibalagem pimars: frasco
pléstico atéxico, transparente, ndo reciclada, com tabela nutricional, data de validade, lote e composican contendo 500ml do
produto. embalagem secundaria: caixa de papeldo contendo especificacbes do produto, lote & sat: 6o alidade. apresentacao
de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-gquimico e microbiolégice - exercicic 2024

24 AVEIA EM FLOCOS FINOS 300,00

farinha em flocos finos, branca, de 1a qualidade, feita com cereais integrais, rica em fibras e proleinas. sem Sodio na sua
composicdo. aspecto, qdor. sabor e cor caracteristicos ao produto descrito, livre de umidade, isenty de fungos e de “racmentos
| estranhos. validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. embalagem priméaria: empalagens de minimo 160g,

contendo a marca, informagdes nutricionais, lote, data de fabricagdc e validade. embaagz" se_undu’= 2o, = papelao
contendo marca, lote e data de validade do produto. apresentacdo de ficha técnica por grofissional gua oo, laudo fisico-
quimico e microbiolégico - exercicio 2024

25 l AVEIA EM FLOCOS GROSSOS 200,00 G ama
“farinha em flocos grossos, branca, de 1a qualidade, feita com cereais integrais, rica em fibras e proteinas s°m .00 na sua
composicdo. aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. livre de umidade, sente g 'ugos o de ragmentos

estranhos. validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. embziagem primaia =

minnme dbog. cantendo

informagdes nutricionais, ingredientes e data de validade. embalagem secundara. caixa de pap Contenco marcs, lote e
data de validade do produto. apresentacao de ficha técnica por profissicnal qualilicaus, aucc fsize Guimuie © muorcocogico -
_exercicio 2024.

26 BEBIDA LACTEA SABOR CHOCOLATE 20.093,00 Litro
esterilizada uht, bebida liquida, a base de leite Integral reconstituido, aglcar, soro de laiic w0 30 catau om0 jardura
vegetal hidrogenada, extrato de malte, sal, vitaminas, pronta para 0 CONSUMS humano, Prot.aio Piepe oo v .ou obtido
por processo tecnolégico adequado e agucar, podendo conter outras substancias alimenlicas ap cvevs..  ayutd < pregado

no seu preparo deve ser normalmente sacarose, podendc ser substtuido paiclaimenia po. QICOSC GLi@ vw G0 .J5e, 05
chocolates ndo podem ser adicionados de amidos e féculas. validade minima de C@ meses o oot de wota e ontrega.
embalagem primaria: caixa de papeldo laminada (tetra brick) de 1 litra, seni arassan e, 5o MaGuw, asti hssura,
apresentando data de validade, informacdo nutricional e composi¢do. devera Ller Impresso adverancio sobie & wiesenca de
leite e de gliten. embalagem secundaria: caixa de papelao contendo 12 caixas de 01 litro. apresentacao de [17ha "ecnica por
profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

| 27 l FARINHA LACTEA CRVIVIIRVIY Pinote
“enriquecida com vitaminas e sais minerais, de preparc instantdneo, & base de falnha de 15, el Gaegie oo b= aglear,

aspecto, odor, sabor e cor caracteristiccs ac produto descrizo, livre de umidade, 1S€nid C& (Ui gud © GE eyl enos conanhas.
validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. ernbalagem pomacia: embaaoen plasaie o laninada ndo
transparente, contendo marca, informagdes nutricionais, data de validade ¢ LorpCsiheu Uu Biccuto, S ane 200g.
embalagem secundaria: fardo de papel resistente ou caixa de papeldo, ndo =ciclndo, contenoc eatinca ao wo produto,
validade e lote. apresentacio de ficha técnica por profissional qualificade, lauoe ngico-quimiee = miceob cloc oo =«ercicio
2024, o

28 FORMULA INFANTIL - A BASE DE SOJA 3000 01 17
produto 100% a base de soja (sem leite de vaca 2 seus derivados, intlusive @ Ceselfia), GICaus pa a pus.cas um dade
acima de 12 meses, que tenham intolerdncia & lactose € alergia & proteing oc jeite 02 vala -aplh  Geve Lon.er 05 nuwaientes
necessarios as necessidades humanas. aspecto, odor, saber e cur cargsteristicus ut proguto co corioe fore Jo uiniddae, sento
de fungos e de fragmentos estranhos. produto com registro do servige de inspeqad fedare, (aily valicato T g Je Uk meses
a partir da data de entrega. embalagem priméria: de lata contencc 300g do prociuts, em pereo osto o, sor wuplguer dano.
embalagem secundaria: caixa de papeldo, trazendo impresso o iote, ¢ data de validad: ¢ efta: spresertacan se ficha
técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

29 BEBIDA EM PO A BASE DE SOJA
produto em po, a_base de soja, sem glaten, indicado para crianca com adae acime s 07 ane ¢ iltos Jue rennam

| ramment

intolerdncia & lactose e/ou alergia a proteina do leite. fonte ge vitaminas e mineras, sanol orig & lLele ae leite

45 NOMIRZ
< %

-
|
-
c.




| animal ou seus derivados. ndo pode ser processado nem ter qualquer tipo de contato durante sua producao, com leite ou

derivados e/ou com equipamentos que operam leite & derivados. embalagem primaria: de plastico ou de aluminio, contendo
| 30(_)9 do produto. deverd apresentar em sua rotulagem, marca, composicdo, tabela com informaco nutricional, lote e data de
| validade, embalagem secundéria: caixa de papeldo resistente, com data de validade, lote e marca impressos. apresentacdo de
l___!‘icha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024,

30 LEITE EM PO - ZERO LACTOSE 380G 400,00 Unidade

leite de vaca em p6 integral zero lactose (ou com lactase), com vitaminas e minerais, desidratado e de boa qualidade. em
perfeito estado para consumo humano. de aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. livre de umidade,
isento de fungos, larvas e de fragmentos estranhos. produto com registro do servico de inspecdo federal (sif). validade minima
de 06 meses da data de entrega. embalagem priméria: lata, de 380g apresentando data de validade, informacéo nutricional e
composicdo, de acordo com a legislagdo vigente, embalagem secundaria: caixa de papeldo ou saco de papel resistente.
apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbioldgico - exercicio 2024.

31 I LEITE EM PO l 40.000,00 [ Pacote
leite em pé, com origem de vaca, teor de gordura integral, e solubilidade sendo instantaneo, de boa qualidade, com vitaminas
e sais minerais. em perfeito estado para consumo humano. ndo empedrado. de aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao
produto descrito. livre de umidade, isento de fungos, larvas e de fragmentos estranhos. produto com registro do servico de |
inspecao: federal (sif), estadual (sie) ou municipal (sim). validade minima de 06 meses da data de entrega. embalagem |
priméria: cada pacote com 500g, apresentando data de validade, informacdo nutricional e composicio, de acordo com a |
legislagdo vigente, embalagem secundéria: saco de papeldo ou de plastico transparente, ndo reciclado. apresentagdo de ficha
_técnica rguargﬁsgw_riai qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

32 ACHOCOLATO EM PO 440g 40.000,00 Pacote

achocolatado em pd, mistura em pd para o preparo de achocolatado enriquecido com vitaminas e minerais: composicao:
aglcar orgdnico, cacau em pd sollvel, sal, vitaminas (a, ¢, bl, b2, b3 e b6), minerais (ferro, céicio e zinco) e antiumectante, 2-
caracteristicas do produto: 2,1- o produto devera ser preparado com ingredientes sdos e limpos, de primeira qualidade, -
organoléptica-aparéncia: pé fino, cor: prépria, odor: préprio, sabor: préprio. proteina - minimeo: 3,509/100g, valor energético -
méaximo: 400 kcal/100g, gorduras totais - méxime: 3, 5g/100g, gorduras saturas - maximo: 1, 50g/100g. sédio - méximo:
200mg/100g. embalagem: de 400g. apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e
microbiolégico - exercicio 2024.

33 BISCOITO DOCE - TIPO MARIA 40.000,00 Pacote

biscoito tipo maria, classificacdo doce, apresentagao redondo e sem recheio, fabricado com farinha de trigo enriquecida com
ferro e &cido félico. produto com vitaminas e minerais. integro. aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. |
livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. ndo pode conter gorduras trans. embalagem primaria: pacote
com duplo saco de polietileno atéxico contendo minimo 350g do produto apresentando data de fabricacdo e validade,
informacgao nutricional, composigdo e outras informagdes, de acordo com a lei n® 10.674, de 16 de maio de 2003. embalagem
secundéria: caixa de papeldo contendo informagbes sobre o produto. validade minima de 06 meses a partir da data de
| entrega. apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

34 BISCOITO DOCE SEM GLUTEN ZERO LACTOSE 1.500,00 Pacote

| biscoito contendo farinha de arroz integral, Gleos vegetais nao transgénicos. produto com vitaminas e minerais. integro.
aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos.
validade minima de 06 meses a partir da data de entrega, ndo pode conter gordura trans, embalagem priméria: duplo saco de
polietileno atéxico contendo minimo 300g do produto apresentando data de validade, informagao nutricional, composicéo e
outras informacdes, de acordo com a lei n? 10.674, de 16 de maio de 2003, embalagem secunddria: caixa de papeldo
contendo informacdes sobre o produto, apresentagdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e |
microbiolégico - exercicio 2024.

35 BISCOITO ROSQUINHA 45.000,00 Pacote

biscoito tipo rosquinha, chocolate, ingredientes basicos: farinha de trigo fortificada com ferro e acido fdlico, fibra alimentar
acima de 0,5 gramas, sédio abaixo de 150mg. ndo pode conter gordura trans. produto com vitaminas e minerais. integro.
aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito, livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos.
validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. embalagem primaria: pacote contendo minimo 300g do produto,
apresentando data de validade, informag&o nutricional, composicdo e outras informagbes, de acordo com a lei n? 10.674, de
16 de malo de 2003. embalagem secundaria: caixa de papeldo contendo data de validade, lote e marca do produto.
_apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

36 I BISCOITO SALGADO - TIPO CREAM CRACKER ] 25.000,00 Pacote

fabricado com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico. produto com vitaminas e minerais. Integro. aspecto, odor,
sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. validade
minima de 08 meses a partir da data de entrega. ndo pode conter gordura trans. embalagem priméria: pacote contendo
minimo 350g do produto apresentando data de validade, informagao nutricional, composicdo e outras informagdes, de acordo
com a lei n? 10.674, de 16 de maio de 2003. embalagem secundéria: caixa de papeldo contendo data de validade, lote e
marca do produto. apresentagdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio
| 2024,




— e —a—

[ 37 { BISCOITO SALGADO - TIPO INTEGRAL 20,000,00 Pacote

de primgim qualidade, devendo apresentar por porcao 30g: fibra alimentar igual ou acima de 1,1 gramas, sGdio abaixo de
250mg, isento de gordura trans. produto com vitaminas e minerais, integro. aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao
produto descrito. livre de umidade, sento de fungos e de fragmentos estranhos. validade minima de 08 meses a partir da data
| de entrega. embalagem primaria: pacote contendo minimo 350g do produto, apresentando data de validade, informagao
nutricional, composicdo e outras informagdes. embalagem secundéria: caixa de papeldo contendo data de validade, lote e

| rzr;)azr:a do produto. apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio

38 BOLO ALIMENTICIO - INDUSTRIALIZADO 20.000,00 Pacote

bolinho a!imentl:_lo pronto para o consumo tipe muffin, sabor natural ou de chocolate. devera ser fabricado com matérias |
primas de primeira qualidade, isento de matéria terrosa, parasitas, larvas, mofo e em perfeito estado de conservacdo. a
farinha de trigo usada na fabricacio deve ser adicionada de ferro e 4cido félico, ndo deve estar amassado, nem conter gordura
trans. validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. embalagem primaria: acondicionado em embalagem pléstica
transparente, atoxica, nao reciclada. embalagem secundaria: saco plastico transparente, atéxico, ndo reciclade, com 10
unidades, as embalagens devem conter externamente os dados de identificacdo do fabricante, procedéncia, informacgdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade e marca do produto. apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado,
_laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024, —

39 | MACARRAD - INTEGRAL 200,00 Pacote

macarrao espaguete integral. ingredientes: farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido félico e corante natural de
urucum e clrcuma. aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. livre de umidade, isento de fungos e de
fragmentos estranhos. validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. embalagem primaria: saco pléstico
transparente de polietileno atéxico, ndo reciclado, com informagdes nutricionais, pacote contendo minimo 400g do produto,
lote, data de validade, composicao e outras informagdes. embalagem secundéria: saco pldstico transparente, nao reciclado,
tipo f?ctﬁu com 10 pacotes. apresentagao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbioclégico -
exercicio 2024.

‘ 40 J MACARRAQ - TIPO ESPAGUETE

| 2500000 | Pacote

| massa alimenticia obtida pelo empasto e amassamento da farinha de trigo comum e/ou sémola/semolina de trigo, sem ovos,
enriquecida de ferro e acido félico. aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. livre de umidade, isento de
fungos e de fragmentos estranhos. validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. embalagem primaria: saco
plastico transparente de polietileno atéxico, ndo reciclado, pacotes contendo minimo 400g do produto, com informagdes
nutricionais, data de validade, composicao e lote. embalagem secundéria: saco plastico transparente, atdxico. néo reciclado,
tipo fardo, com 10 pacotes. apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
exercicio 2024,

| 41 | MACARRAO - TIPO PARAFUSO 4.000,00

massa alimenticia tipo parafuso, obtida pelo empasto e amassamento da farinha de trigo comum e/ou sémola/semolina de
trigo enriquecida de ferro e &cido félico, com ovos na composigdo. aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto
descrito. livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. validade minima de 06 meses a partir da data de
entrega. embalagem: embalagem priméria: saco pléstico transparente de polietileno atéxico com informacges nutricionais,
pacote contendo minimo 400g do produto, data de validade, composigdo e outras informagdes. embalagem secundaria: saco
plastico transparente, tipo fardo, com 10 pacotes. apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-
quimico e microbiolégico - exercicio 2024. '

42 I MACARRAO ISENTO DE GLUTEN 300,00 | Pacote

massa alimenticia de arroz, sem gluten e sem ovos na composicdao. produto 100% natural. isento de conservantes.
ingredientes: farinha de milho, urucum e &gua. aspecto, odor. sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. livre de
umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos, validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. embalagem
primaria: saco plastico transparente de polietileno atéxico. ndo reciclade, pacote contendo minimo 400g do produto, com
informacgdes nutricionais, data de validade, lote e composicdo, embalagem secundaria: saco plastico transparente, tipo fardo,
com 10 pacotes. apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio
2024.

43 PAQ - TIPO CACHORRO QUENTE 12.000,00 Pacote

‘_o produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade (farinha de trigo enriquecida com ferro e cido fdlico,
| acglcar, gordura vegetal, agua, sal e fermento biolégico), isentos de matéria terrosa, parasitos, larvas, mofo e em perfeito
estado de conservagdo. deve possuir odor caracteristico. serd rejeitado o pdo queimade ou mal assado. poderd ser
enriguecido com vitaminas e sais minerais embalagem: plastico resistente, ndo reciclado, atéxico, transparente, contendo
especificagdes do produto, tabela nutricional e data de validade. fabricagdo méaxima de 02 (dois) dias e validade de 10 (dez)
dias, dentro dos quais ndo devera haver alteragao das caracteristicas originais. pacote de minimo 510g contendo 10 unidades
cada. a rotulagem deve apresentar informagfes em destaque sobre a presenga de gluten, leite e derivados. apresentacdo de
_ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

Pacote

——




Al

44 | PAO - TIPO [TALIANO BOLA 15.000,00 | Pacote

-

0 produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade (farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico.

acucar, gordura vegetal, dgua, sal e fermento biolégico), isentos de matéria terrosa, parasitos, larvas, mofo e em perfeito
estado de conservagéo, cheiro e odor caracteristico, sera rejeitado o pao queimado ou mal assado, é permitida a fabricacéo de
pdo com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais desde que tragam a designacdo de sua origem,
embalagem priméria: embalagem plastica resistente, ndo reciclada, atéxica, transparente, contendo especificacdes do
produto, tabela nutricional, data de producio e de validade. fabricagio méxima de 02 (dois) dias e validade de 05 (cinco) dias,
den!‘.m dos quais ndo devera haver alteragao das caracteristicas originais, como murchar e presenca de fungos. embalagem de
minimo 510g, contendo 10 unidades cada, a rotulagem deve apresentar informagbes em destague sobre a presenca de
gliten, leite e seus derivados. apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico

- exercicio 2024,

| | |
45 | PAO DOCE : 5.000,00 | Pacote
= el e e WO L o I WAL
fabricado com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico. integro. aspecto, odor, sabor eJcor caracteristicos ao
produto. livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos. com minimo 510g. recoberto na parte superior com uma
preparagdo caramelada feita de coco ralado e aglcar. embalagem: plastico resistente, ndo reciclado, atoxico, transparente,

contendo especificacdes do produto, tabela nutricional, composicao, lote e data de validade. fabricagcdo maxima de 02 (dois)

dias e validade de 10 (dez) dias, dentro dos quais ndo devera haver alteragdo das caracteristicas originals. pacote contendo
10 unidades. a rotulagem deve apresentar informacdes em destaque sobre a presenca de gliten, leite e derivados.
apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

46 PAQ INTEGRAL - TIPO FORMA [ 200,00 Pacote

deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade (farinha de trigo integral, enriquecida com ferro e acido folico, |

farelo de trigo, aclcar, margarina, agua, sal e fermento quimico) isento de matéria terrosa, parasitos, larvas e mofo. devera
estar em perfeito estado de conservagao, possuir consisténcia e odor caracteristicos. sera rejeitado o pado queimado ou mal
assado. poderd ser enriquecido com vitaminas e sais minerais desde que traga a designacdo de sua origem. embalagem
primaria: de pléstico resistente, ndo reciclado, atéxica, transparente, contendo especificagbes do produto, tabela nutricional,
lote e validade. fabricacdo maxima de 03 (trés) dias e validade de 05 (cinco) dias, dentro dos quais ndo deverd haver
alteragdo das caracteristicas originais. pacote de minimo 400g contendo de 10 a 20 unidades. no rétulo deve ainda apresentar
informagdes em destaque sobre a presenca de gldten, leite e seus derivados. apresentagao de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

a7 CARNE BOVINA MOIDA Lso.nno,nn l Quilograma
tipo de corte: patinho. magra, de coloracao vermeiho escura caracteristica do produto, sem 0sso0, pode conter no maximo 10%

de gordura, 3% de dgua e 3% de aponeuroses; nao deve conter cartilagens. produto de 1? gualidade, com sabor e odor
caracteristicos, sem manchas esverdeadas, sem sujidades, parasitas ou larvas; ndo pegajosa. devera ser entregue congelada,
em perfeito estado de conservagdo, sem odor improprio ou quaisquer caracteristicas que inviabilizem o consumo humano.
podera conter o percentual minimo de pvt, de acordo com a legislacdo. produto com registro do servigo de inspecao: federal
(sif), estadual (sie) ou municipal (sim). validade minima de 06 meses da data de entrega. embalagem primaria: inviolada,
fechada a vacuo, em material plastico transparente, atdxico, em pacotes de 1000g, contendo tabela nutricional, lote, validade
e outras informacBes. embalagem secundéria: caixa de papeldo, lacrada, apresentando identificagdo do produto, nimero do
lote e data de validade, apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
exercicio 2024.

a8 CARNE BOVINA MUSCULO EM CUBOS 20.000,00 Quilograma

["tipo de corte: patinho. magra, cortada em cubos, produto com coloragao vermelho-escura caracteristica, sem 0sso, pode |

conter no maximo 10% de gordura. 3% de dgua e no maximo 3% de aponeuroses, deve ser isenta de cartilagens, de 1a
qualidade, congelada, sabor e cor caracteristica do produto, sem manchas esverdeadas, com auséncia de sujidades, parasitas
e larvas, ndo pegajosa. sem mistura de outras espécies. em perfeito estado de conservagao, sem odor impréprio ou quaisquer
caracteristicas que inviabilizem o consumo humano. produto com registro do servigo de inspegdo: federal (sif), estadual (sie)
ou municipal (sim). embalagem & vécuo de filme pet + pe transparente, ndo reciclada, em pacotes de 1kg, com exposicdo da
tabela nutricional, composicdo, além de outras informacdes daquelas obrigatérias constantes na resolugdo Instrugéo
normativa mapa n® 16 de 23/06/2015. validade minima de 06 meses da data de entrega. apresentacdo de ficha técnica por

| = S
|

filé de peixe do tipo tildpia congelado, com no maximo 10% de perdas referentes a limpeza e descongelamento, sem

t
1

I

| profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

1

49 CARNE DE PEIXE TILAPIA CONGELADO - TIPO FILE 1.000,00 Grama

espinhas, sem escamas e sem 0550, em perfeito estado de conservagdo, sem odor impréprio ou quaisquer caracteristicas que
inviabilizem o consumo humano. produto com registro do servico de inspecdo: federal (sif), estadual (sie) ou municipal (sim).
validade minima de 08 meses da data de entrega. devera estar congelado no momento da entrega. embalagem priméria: em
pacotes de minimo 800g. com exposicdo da tabela nutricional, lote, data de validade e marca. embalagem secundaria: caixa
de papeldo ndo reciclado, lacrada, apresentando identificacdo do produto, numero do lote e data de validade. apresentagao de
ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbielégico - exercicio 2024.

50 l CARNE SUINA - TIPO PERNIL | 10.000.00 Quilograma

sem pele, cortado em cubos, tipo pernil, pode conter no maximo 10% de gordura, 3% de 4gua e no maximo 3% de




| aponeuroses, deve ser isenta de cartilagens, de 1a qualidade, congelada, sabor e cor caracteristica do produto, sem manchas
‘ esverdeadas, com auséncia de sujidades, parasitas e larvas, ndo pegajosa. sem mistura. em perfeito estado de conservacao
sem odor improprio ou quaisquer caracteristicas que inviabilizem o consumo humano. produto com registro do servico de
inspecdo: federal (sif), estadual (sie) ou municipal (sim). validade minima de 06 meses da data de entrega. embalagem
primaria: plastico transparente em pacotes de 1kg a 2kg & vacuo, com exposicdo da tabela nutricional, data de validade, lote
e marca. embalagem secundaria: caixa de papeldo ndo reciclado, lacrada, apresentando identificagdo do produto, niimero do

lote e data de validade. apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
_exercicio 2024, o

51 CARNE SUINA, MOIDA CONGELADA 6.000,00 Quilograma

seguidos do imediato congelamento. isento de ossos, cartilagem. percentuais de gordura e dgua maximas de acordo com a
[ Ieglsl_acao vigente. aspecto ndo pegajoso. cor vermelha sem manchas esverdeadas e odor caracteristico. produto deve seguir
a legislacdo vigente (instrugdo normativa n® 83 anexo ii de 21/11/03 mapa). registro no sif, sie ou sim. rotulagem obrigatdria
| (rdc n.? 360/3 59 de 23/12/03, rdc n.? 259 de 20/09/02, rdc n.® 123 de 13/05/04 e in n.2 83 anexo ii de 21/11/03, lei n.2
10.674). embalagem priméaria: polietileno atdxico & vacuo com minimo 1000g do produto. embalagem secundéria:
| acondicionados em caixa de papeldo vedada, quando da entrega, o produto deverd apresentar data de fabricacao nao inferior
a 80%{. ?02952:" de validade. apresentacéo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
exercicio :

52 CARNE DE CHARQUE BOVINA 14.000,00 Embalagem

; carne curada e seca, ponta de agulha, de primeira qualidade, obtida de animal sadio, com baixo teor de gordura, devendo
| apresentar coloragdo vermelho vivo, odor caracteristico; isenta de coloragdo arroxeada, acinzentada e esverdeada, odor forte

e desagradavel, vestigio de descongelamento, parasitas, sujidades, larvas e qualquer substancia contaminante ou imprépria
| para o consumo humano. produto com registro do servigo de inspegao: federal (sif), estadual (sie) ou municipal (sim). validade
. minima de até 06 meses da data de entrega. embalagem priméaria: plastico transparente em embalagem de minime 500g,
| fechada a vacuo, com exposicdo da marca, tabela nutricional, lote e validade. apresentacdo de ficha técnica por profissional
| qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024,

— i
53 ‘CDMESOBRECOXA [ 30.000,00 lL Quilograma

| cortes de frango, com ele e 0ss0, em pacotes com peso aproximado de 1 kg. congelados, com adigao maxima de 6% de agua.
aspecto, odor e cor préprios ndo amolecido, ndo pegajoso, sem manchas esverdeadas e/ou arroxeadas. produto com registro
do servico de inspecdo: federal (sif), estadual (sie) ou municipal (sim). embalagem priméaria: confeccionada em plastico
atéxico ndo reciclado, transparente, fechada a vacuo, contendo identificagdo do produto, data de validade, tabela nutricional e
outras informagdes obrigatérias constantes na resolugdo - rdc n® 13, de 2 de janeiro de 2001. validade minima de 06 meses da
data de entrega. embalagem secundaria: caixa de papeldo nao reciclado, lacrada, apresentando identificagdo do produto,
nimero do lote e data de validade. apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e
vmlcrohic:lﬂglcn - exercicio 2024,

| s4 | LINGUICA CALABRESA 20.000,00 f Quilograma
produto cameo industrializado, obtido da emulsdo suina, adicionado de temperos/condimentos, embutida em envoltorio
natural. ndo picante. refrigerada em temperatura adequada, da producdo até o momento da entrega. produto com registro do
servigo de inspecdo: federal (sif), estadual (sie) ou municipal (sim). validade minima de 06 meses da data de entrega. ndo
| pode conter glutamato monossédico nem sais sédicos. embalagem primdria: plastico transparente, atéxica, produzida com
material nao reciclado; fechada a vacuo, em pacotes de 1kg, com exposicdo da marca, tabela nutricional, lote, validade e
marca. embalagem secundéria: caixa de papeldo, lacrada, apresentando identificacdo do produto, numero do lote e data de
| validade. apresentagao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

55 PEITO DE FRANGO (FILE) EM CUBOS 10.000,00 Quilograma
L

| “sem pele, sem osso, congelado em pacotes com peso médio de 1kg e cubos com peso ndo inferior a 40g, com adicdo méaxima
|| de 6% de dgua, aspecto e cor préprios ndo amolecido, ndo pegajoso, sem manchas esverdeadas e/ou arroxeadas com cheiro

caracteristico. produto com registro do servico de inspecao: federal (sif), estadual (sie) ou municipal (sim). validade minima de
‘ 06 meses da data de entrega. embalagem priméaria: de plastico atéxico, transparente, com procedéncia, identificacdo do
| produto, data de validade, especificagdo nutricional e composigdo, além de outras informacbes obrigatérias constantes na
resolugdo - rdc n® 13, de 2 de janeiro de 2001. fechada a vacuo. embalagem secundéria: caixa de papelao, lacrada,
apresentando identificagdo do produto, nimero do lote e data de validade, apresentagdo de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

56 ] PEITO DE FRANGO (FILE) 25.000,00 Quilograma

sem pele, sem 0sso, congelado em pacotes com peso médio de 1kg, com adicdo maxima de 6% de égua, aspecto e cor
préprios ndo amolecido, ndo pegajoso, sem manchas esverdeadas e/ou arroxeadas com cheiro caracteristico. produto com
registro do servigo de inspecao: federal (sif), estadual (sie) ou municipal (sim). validade minima de 06 meses da data de
entrega. embalagem primaria: de plastico atoxico, transparente, com procedéncia, identificagdo do produto, data de validade,
| especificacdo nutricional e composicao, além de outras informagdes obrigatérias constantes na resolugdo - rdc n® 13, de 2 de

janeiro de 2001. fechada a vacuo. embalagem secundaria: caixa de papeldo, lacrada, apresentando identificagco do produto,
| nimero do lote e data de validade. apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e
| microbiolégico - exercicio 2024. _




57 OVO DE GALINHA BRANCO 12.500,00 Bandeja

novo, casca limpa, de cor branco, sem sujidades, integra, homogénea e firme: lisa, pouco porosa, sem rachaduras ou |
quebraduras. tamanho médio, com peso aproximado de 50 a 55g. produto com registro do servi¢o de inspecio federal (sif),
estadual (sie) ou municipal (sim), embalagem primaria: em laminas de papeldo forte e secas. as laminas deverdo ser
recobertas por plastico transparente envelvendo todo o produto. cada |&mina deverd conter 30 unidades. o rétulo deve ter o
lote. a tabela nutricional, data da fabricagéo e validade, marca do produto, identificagio e local da empresa. a rotulagem dos
ovos deve constar ainda as informagdes obrigatérias sobre o consumo do alimento cru ou mal cozinho, quais danos pode
causar a saide e como manter os ovos por um periodo maior de vida. validade minima de 03 meses a partir da data de

__entrega. apresentagéao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-guimico e microbiolégico - exercicio 2024,

58 BANANA PRATA 5.000,00 Quilograma

prata, em penca, tamanho médio a grande, fresca, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedades, apresentar grau de
maturacdo tal que Ihes permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagao em condigbes adequadas para o
consumo mediato e imediato. ser colhido cuidadosamente e ndo estar golpeado ou danificado por quaisquer lesbes de origem |
fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia, e qualidade ndo conter substancias terrosa, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca, estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor estranho, estar livres de residuos de |
fertilizantes. livre de residuos de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente agroecolégicos. de acordo com a
resolugdo 12/78, embalagem: devera ser entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara. transporte: o
produto devera ser entregue em carro fechado, caminhdo bal. apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado,

59 BATATA DOCE 9.000,00 ] Quilograma

de primeira qualidade, bem desenvolvida, compacta, lisa e firme, de tamanho médio a grande, de colheita recente e fresca;
apresentar coloragdo uniforme, tipica da variedade. ndo sdo permitidos danos que alterem sua conformacgdo e aparéncia. com
grau de maturacao tal que |he permita suportar a manipulagao, o transporte e a conservacao. nao sao permitidas rachaduras,
cortes e perfuraches, parasitas e larvas. deverdo estar livres da maior parte possivel de terra aderente ou sujidades. deverao
estar isentas de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. livre de residuos de defensivos agricolas, devendo ser
prioritariamente agroecoldgicos de acordo com a resolugdo cnnpa n? 12, de 1978. embalagem: deverd ser entregue em caixas
vazadas transportadora de alimentos de cor clara, devidamente higienizadas. apresentagdo de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-guimico e microbiolégico - exercicio 2024.

60 | BATATA INGLESA | 7.500,00 i Quilograma

de primeira qualidade, bem desenvolvida, compacta e firme, devera apresentar coloragdo uniforme, tipica da variedade. nao
deverd sofrer danos que alterem sua consisténcia e aparéncia. ndo sdo permitidos rachaduras, cortes e perfuragdes, estarem
livres da maior parte possivel de terra aderente; deverdo estar isentas de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos;
estarem livres de residuos de fertilizantes. embalagem: transportadas em saco plastico vazado ou de estopa. contendo 20
quilos. apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

61 CEBOLA BRANCA 7.500,00 Quilograma

produto de primeira qualidade, bem desenvolvida, de tamanho médio a grande, compacta e firme, devera apresentar
coloragao uniforme, tipica da variedade. grau de maturacdo tal que lhe permita suportar a manipulagdo, o transporte e a
conservacao. ndo sdo permitidas rachaduras, cortes nem perfuragbes. apresentadas ao consumo em perfeito estado de
desenvolvimento do tamanho, estarem livres de terra, sujidades, parasitos e larvas: estarem isentas de umidade externa
anormal e de residuos de fertilizantes embalagem: transportadas em saco de plastico ou de estopa vazado, contendo 20 |
quilos do produto, com identificacdo e outras informagdes. apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo
fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024,

[ I
62 | CENOURA 7.500,00 | Quilograma

|_e microbiolégico - exercicio 2024.

de primeira qualidade, bem desenvolvida, compacta e firme, devera apresentar coloragao uniforme, tipica da variedade. nao
sdo permitidos danos que alterem sua consisténcia e aparéncia. nao serao aceitos produtos com rachaduras, cortes e
perfuragdes, deverdo estar em perfeito estado de desenvolvimento, tamanho, aroma e cor préprios da espécie e variedade:
estarem livres de terra, de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos; estarem livres de residuos de fertilizantes;
corresponderem as indicacbes de qualidade constantes do rétulo. embalagem: transportadas em saco de plastico ou de
estopa vazado, contendo 20 quilos do produto. apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico

63 JERIMUM 1 7.500,00 : Quilograma

de primeira qualidade, bem desenvolvido, tamanhos variados, compacto, liso e polpa firme e integra; de coloragdo uniforme e
sem brilho; apresentando odor e sabor caracteristicos de colheita recente e fresca. ndo sao permitidos danos que alterem sua
conformacdo e aparéncia; com grau de maturaco tal que Ihe permita suportar a manipulagéo, o transporte e a conservagao.
ndo sdo permitidos rachaduras, cortes e perfuragdes. estarem livres de terra aderente ou sujidades, parasitas, larvas e
umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. ndo devem ter residuos de fertilizantes, nem de defensivos agricolas,
devendo ser prioritarlamente agroecolégicos de acordo com a resolugdo cnnpa n? 12, de 1978. embalagem: devera ser
entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara, devidamente higienizadas ou em sacos vazados.

_apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024,

Y




64 ’LARAN]A PERA ‘ 3.000,00 II Quilograma

fruta de casca lisa e fina, tamanho médio a grande, fresca, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedades, apresentar
grau de maturacéo tal que Ihes permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservacao em condicbes adequadas para
o consumo mediato e imediato. ser colhido cuidadosamente e nao estar golpeada ou danificada por quaisquer lesbes de
origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia e qualidade; ndc conter substincias terrosa, sujidades ou corpos
estranhos aderentes & superficie da casca, estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor estranho, estar livres de
residuos de fertilizantes. embalagem: transportadas em saco de plastico vazado ou de estopa contendo 20 quilos do produto.

apresentagao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e micrabiolégico - exercicio 2024,
65 | MAMAO FORMOSA W 7.000,00 |  Quilograma

com casca lisa tamanho médio a grande, fresco, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedade, apresentar grau de |
maturacdo tal que Ihes permita suportar a manipula¢do, o transporte e a conservacao em condi¢des adequadas para o
consumo mediato e imediato, ser colhido cuidadosamente e nao estar golpeado ou danificado por quaisquer lesées de origem
fisica ou mecdnica que afetem a sua aparéncia e qualidade, ndo conter substancias terrosa, sujidades ou corpos estranhos
aderentes & superficie da casca, estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor estranho, estar livres de residuos de
fertilizantes. livre de residuos de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente agroecolégicos. de acordo com a
resolucdo 12/78. embalagem: deverd ser entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara, devidamente
higienizadas. transporte: o produto devera ser entregue em caminho bal. apresentagdo de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

66 MANGA | 4.500,00 |l Quilograma

(i ] e A ——— S| YRt ——"
| rosa, de primeira qualidade, tamanho médio a grande, fresca, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedade, apresentar
grau de maturagao tal que lhes permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagdo em condigbes adequadas para

o consumo mediato e imediato. ser colhido cuidadosamente e ndo estar golpeado ou danificado por quaisquer lesGes de

| origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia e qualidade, ndo conter substancias terrosa, sujidades ou corpos

estranhos aderentes a superficie da casca. estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor estranho, estar livres de
residuos de fertilizantes. livre de residuos de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente agroecoldgicos. de acordo
com a resolugdo 12/78. embalagem: deverad ser entregue em caixas vazadas transportadoras de alimentos, de cor clara.
apresentagao de ficha técnica por profissional qualificade, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

l ’
67 | MELANCIA 5.000,00 | Quilograma

tamanho variado, fresca, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedade; apresentar grau de maturacao tal que lhes |
permita suportar a manipulacao, o transporte e a conservacao em condi¢des adequadas para o consumo mediato e imediato.
nao estar golpeada ou danificada por quaisquer lesbes de origem fisica ou mecénica que afetem a sua aparéncia e qualidade;
ndo conter substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, estar isenta de umidade
externa anormal, aroma e sabor estranho, estar livre de residuos de fertilizantes e de defensivos agricolas, devendo ser |
prioritariamente agroecolégicos de acordo com a resolugdo cnnpa n? 12, de 1978. apresentacdo de ficha técnica por
p_rqﬂsglgna_!_ggg_lIﬁgqg,__l_a_u_qg fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

68 | POLPA DE FRUTA - SABOR ACEROLA 10.000,00 ‘ Pacote
1

o produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de detritos animais
ou vegetais. ndo deve conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem substincias estranhas a sua composicao
normal. aspecto: pasta mole. cor, sabor e cheiro préprios da fruta. em sua fabricagdo devera ser envasada apbés receber
tratamento térmico adequado. como € um produto que vai ser consumido cru deverd seguir as seguintes normas: bactérias do
grupo coliforme: méximo, 102/g. bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g. saimonelas: auséncia em 25g.
bolores e leveduras: méximo, 103/g. deverdo ser efetuadas determinagbes de outros microrganismos e/ou de substancias
téxicas de origem microbiana, sempre gue se tomar necessaria a obtencdo de dados adicionais sobre o estado higiénico-
sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem téxi-infeccbes alimentares. o produto deve ser entregue
congelado e ser registrado com o selo de inspegdo federal/mapa ou selo de inspegdo estadual (sie). validade minima de 06
meses a partir da data de entrega. embalagem primdria: plastico transparente, ndo reciclado, contendo minimo 1050g do

| produto, rotulagem contendo informacdes nutricionais e do fabricante, composicdo do produto, lote, data de fabricacdo e de

validade. no rétulo deveréd constara denominagdo "polpa”, seguida do nome da fruta. apresentagdo de ficha técnica por
profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024.

69 ‘ POLPA DE FRUTA - SABOR CAJA UMBU | 5.000,00 | Pacote
o produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitas, larvas e de detritos animais
ou vegetais. ndo deve conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias estranhas & sua composicao
normal. aspecto: pasta mole. cor, sabor e cheiro préprios da fruta, em sua fabricagdo deverd ser envasada apds receber
tratamento térmico adequado. como & um produto que vai ser consumido cru devera seguir as seguintes normas: bactérias do
grupo coliforme: maximo, 102/g. bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g. salmonelas: auséncia em 25g.
bolores e leveduras: maximo, 103/g. deverdo ser efetuadas determinagfes de outros microrganismos e/ou de substancias
téxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessaria a obtengdo de dados adicionais sobre o estado higiénico-
sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem téxi-infeccbes alimentares. o produto deve ser entregue

| congelado e ser registrado com o selo de inspecao federal/mapa ou selo de inspegao estadual (sie). validade minima de 06

meses a partir da data de entrega. embalagem priméria: plastico transparente, ndo reciclado, contendo minimo 1050g do
produto, rotulagem contendo informagdes nutricionais e do fabricante, composicdo do produto, lote, data de fabricagao e de

10



“validade. no rétulo deverd constara denominacdo "polpa’, seguida do nome da fruta. apresentacdo de ficha técnica por
profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024,

|_profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024,

70 POLPA DE FRUTA - SABOR CAJU | 5.000,00 “ Pacote

‘0 produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de detritos animais

ou vegetais. ndo deve conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem substéncias estranhas & sua composicao
normal. aspecto: pasta mole. cor, sabor e cheiro proprios da fruta. em sua fabricacdo devera ser envasada apds receber
tratamento térmico adequado. como é um produto que vai ser consumido cru devera seguir as seguintes normas: bactérias do
grupo coliforme: maximo, 102/g. bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g. salmonelas: auséncia em 25g.
bolores e leveduras: maximo, 103/g. deverdo ser efetuadas determinagbes de outros microrganismos e/ou de substdncias
toxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessaria a obtengdo de dados adicionais sobre o estado higiénico-
sanitdrio dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem toxi-infeccbes alimentares. o produto deve ser entregue
congelado e ser registrado com o selo de inspegdo federal/mapa ou selo de inspegao estadual (sie). validade minima de 06
meses a partir da data de entrega. embalagem priméria: plastico transparente, ndo reciclado, contendo minimo 1050g do
produto, rotulagem contende informacgdes nutricionais e do fabricante, composicdo do produto, lote, data de fabricacdo e de
validade. no rétulo deverd constara denominagdo "polpa", seguida do nome da fruta. apresentagdo de ficha técnica por

Pacote

7 [ POLPA DE FRUTA - SABOR MANGA L 20.000,00 |

o produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de detritos animais |

ou vegetais. nao deve conter fragmentos das partes nao comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composicao
normal, aspecto: pasta mole. cor, sabor e cheiro proprios da fruta. em sua fabricacdo deverd ser envasada apés receber
tratamento térmico adequado. como € um produto que vai ser consumido cru deverd seguir as seguintes normas: bactérias do
grupo coliforme: maximo, 102/g. bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g. salmonelas: auséncia em 25g.
bolores e leveduras: maximo, 103/g. deverdo ser efetuadas determinagdes de outros microrganismos e/ou de substancias
téxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessdria a obtengdo de dados adicionais sobre o estado higiénico-
sanitdrio dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem toxi-infeccdes alimentares. o produto deve ser entregue
congelado e ser registrado com o selo de inspegao federal/mapa ou selo de inspegdo estadual (sie). validade minima de 06
meses a partir da data de entrega. embalagem primdria: plastico transparente, ndo reciclado, contendo minimo 10509 do
produto, rotulagem contendo informagdes nutricionais e do fabricante, composicdo do produto, lote, data de fabricagdo e de
validade. no rétulo deverad constara denominagdo "polpa", seguida do nome da fruta. apresentacdo de ficha técnica por
profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024. )

|

72 POLPA DE FRUTA - SABOR MISTO ACEROLA E GOIABA I 5.000,00 Pacote

o produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de detritos animais
ou vegetais. ndo deve conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composicao
normal. aspecto: pasta mole, cor, sabor e cheiro préprios da fruta. em sua fabricacdo deverad ser envasada apds receber
tratamento térmico adequado. como & um produto gue vai ser consumido cru devera seguir as seguintes normas: bactérias do
grupo coliforme: maximo, 102/g. bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g. salmonelas: auséncia em 25g.

| bolores e leveduras: méximo, 103/g. deverdo ser efetuadas determinagbes de outros microrganismos e/ou de substancias

téxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessdria a obtencdo de dados adicionais sobre o estado higiénico-
sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem toxi-infecgdes alimentares. o produto deve ser entregue
congelado e ser registrado com o selo de inspegao federal/mapa ou selo de inspecdo estadual (sie). validade minima de 06
meses a partir da data de entrega. embalagem priméria: plastico transparente, nao reciclado,contendo minimo 1050g do
produto, rotulagem contendo informag8es nutricionais e do fabricante, composicdo do produto, lote, data de fabricagdo e de
validade. no rétulo deverd constara denominacgdo “polpa“, seguida do nome da fruta. apresentagdo de ficha técnica por
profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - exercicio 2024,

73 JTOMA‘I'ET!POCOMUM | 4.500,00 ] Quilograma

em periodo intermediario de maturacdo ou maduro, pele sem deterioracao, tamanho médio a grande, firme e com boa |

apresentacdo, casca Integra, isento de enfermidades, sujidades, parasitas e larvas, material terroso, sem danos fisicos e
mecdanicos oriundos do manuseio e transporte. com cor, sabor e aroma caracteristicos da espécie. com polpa firme e intacta.
adequado para o consumo humano sendo livre de residuos de fertilizantes/defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente
agroecolégicos de acordo com a resolucdo cnnpa n2 12, de 1978. embalagem: deverd ser entregue em caixas vazadas
transportadora de alimentos de cor clara e devidamente higlenizadas. apresentagdc de ficha técnica por profissional

|_qualificado, laudo fisico-quimico e microbioldgico - exercicio 2024.
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QID | UND | V.UNIT V. TOTAL

ITEM |  DESCRIGAO

1 I AGUCAR

= 18 |

caracteristica, isento de matéria terrosa, livre de parasitas, de fungos, livre de umidade e de fragmentos estranhos. Nao deve
ser empedrado. Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atoxico transparente, contendo 1 kg do produto,
apresentando data de validade, informacao nutricional e composicdo. Embalagem secundaria: saco plastico transparente tipo

_qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

Especificacao: 100% s6 stevia. Ingredientes: agua, Eduicorantes Naturais Glicosideos de Steviol, conservantes: benzoato de
| sédio e sorbato de potdssio; acidulante: acido citrico. Sem aspartame, sem ciclamato, sem sacarina, sem acesulfame-k.

“Especificacio: Granulado, de origem vegetal, constituido da sacarose da cana de aclcar. Em perfeito estado, de cor

2 ADOGANTE DIETETICO LiQUIDO 150.0 | Unidade R$ 16,10 R$ 2.415,00 |

-

12750.0  Quilograma | R$ 6,03 | R$ 76.882,50 |

1 fardo contendo 30 kg. Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega, Apresentacao de ficha técnica por profissional

| Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: a unidade corresponde a um frasco em |

material plastico atéxico, transparente com 80ml do produto, rotulagem demonstrativa de: composicao, tabela nutricional, lote
| e data de validade. Embalagem secundéria: caixa de papeldo, fechada. Apresentacdo de ficha técnica por profissional
| qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024. S

| 3 : ALHO EM PASTA L 4500.0 | Unidade R$ 13,33 R$ 59.985,00

!_fs_peciﬂfaé!o: Produto deverd estar envasado, submetido a adequado processamento tecnoldgico, a fim de manter suas
qualidades. Ndo podera apresentar cascas, bolor, fungos, mofo ou gualquer substancia nociva a saude. Ingredientes: alho
descascado, picado ou triturado, acidulante e conservantes, Sem sal, sem pimenta, sem gliten e sem gordura trans. Validade
minima de 12 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: sendo a unidade o pote plastico com tampa, com lacre
de protecao intacto, resistente, contendo minimo 410g do produto. Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgada,

fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

| 4 ARROZ BRANCO ‘ 11250.0 @ Quilegrama R$ 8,66 | R$ 97.425,00
" Especificacdo: Grao longo fino, agulhinha polido, tipo 1. Graos inteiros, isento de matéria terrosa, livre de parasitas, de fungos,
livre de umidade e de fragmentos estranhos que comprometam o consumo ou o0 armazenamento. Deve apresentar rendimento
minimo de 2.5 por kg. Validade minima de 08 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaéria: plastico transparente,
atdxico, contendo 01kg do produto nela deverdo vir impressas a marca, informagdes nutricionals e do fabricante, lote e data

de validade. Embalagem secundéria: saco plastico transparente tipo fardo contendo 30kg do produto. Apresentacao de ficha
_técnica por profissional qualificade, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

¥ -

5 ARROZ PARBOILIZADO 30000.0 ' Quilograma R$ 8,10 I R$ 243,000,00

de fragmentos estranhos que comprometam o consumo ou o armazenamento, Deve apresentar rendimento minimo de 2.1 por
kg. Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega, Embalagem primdria: transparente, atéxica, de 1kg, contendo
informacdes nutricionals e do fabricante, composicio e data de validade. Embalagem secundaria: saco plastico transparente
tipo fardo contendo 30kg. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolagico -
Exercicio 2024,

6 ARROZ INTEGRAL ‘lT 225.0 | Quilograma R$ 10,89 | R$ 2.450,25

Especificagso: Longo, fino, tipo 1 integral. Gréos inteiros, isento de matéria terrosa, livre de parasitas, de fungos livre de
umidade e de fragmentos estranhos que comprometam 0 CONSUMO ouU 0 armazenamento. Deve apresentar rendimento minimo
entre 2.5 e 2.7. Validade minima de 10 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: acondicionado em pacotes de
1kg, em polietileno, transparente, atéxico, trazendo impressa tabela nutricional, data de validade, lote, marca e nome da
__empresa. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-guimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

7 CANELA EM PO Jl_ 150.0 Unidade R$ 7.37 } R$ 1.105,50

como tempero em preparagdes culinarias. Embalagem priméaria: sendo a unidade um saco plastico resistente ndo reciclado
com sistema abre e fecha, contendo 150g do produto. A rotulagem deverd ter, no minimo, informagdes sobre a tabela
nutricional, data de validade e lote. Apresentagao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e
__microbiolégico - Exercicio 2024.

— i - — - =

pé fino, cor avermelhada, odor e sabor préprios, livre de fungos, insetos e fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses
| @ partir da data de entrega. Embalagem primaria: saco de polietileno atéxico transparente, nao reciclado, contendo 100g do
produto, apresentando marca, data de validade, informagdo nutricional e composi¢do. Embalagem secundaria: caixa de
papeldo ou saco plastico tipo fardo, ndo reciclado, contendo 10 pacotes. Apresentacdo de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio 2024.

" Especificagio: Especiaria aromatica em p6, obtida da moagem do tronco da caneleira, usado para o preparo de chas e/ou

8 COLORIFICO - SEM SAL | 67500 Pacote R$ 2.0?_]_ R$ 13.972,50
Especificacdo: Composto de urucum, farinha de arroz ou de milho, dleo vegetal SEM ADICAO DE SAL. Produto com aspecto de |

lacrada, contendo marca, lote e data de validade do produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo |

Especificagao: Grao Iongo, polido, tipo 1. Graos inteiros, isento de matéria terrosa, livre de parasitas, de fungos, de umidade e |




=

9 FARINHA DE MANDIOCA 2625.0 | Quilograma R$ 7.50 " R$ 19.687,50 |

Especificacao: Grupo seca. Subgrupo fino, classe branca, quebradinha. obtida das raizes de mandiocas sadias devidamente |

| isenta de sujidades, parasitas, larvas e material estranho ndo podendo apresentar-se Gmida, fermentada ou rangosa. Validade |

minima de 06 meses a partir da data de entrega, Embalagem primaria: polietileno atdxico transparente, nao reciclado, i
contendo 1kg do produto, com identificacdo, ingredientes, tabela nutricional, peso. lote e data de validade. Embalagem |
secundéria: saco plastico transparente, contendo 10kg ou 30kg. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, |

laudo fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio 2024.

10 . FARINHA DE MILHO FLOCADA | 19500.0 | Pacote R$ 2,93 R$ 57.135,00

Especificacio: Massa pré-cozida, tipo flocdo, enriquecida de ferro e acido félico. Livre de insetos, mofo, umidade, pedras e |
impurezas que comprometam 0 consumo e 0 armazenamento. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. .
Embalagem primdria: acondicionada em embalagem de minimo 400g, de plastico ou de papel ndo reciclado, com a marca, |
informacgées nutricionais, data de validade, lote e composicao do produto. Embalagem secundaria: de papel reforcado, nao |
reciclado, com identificacdes do produto, lote e data de validade. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, |

laudo fisico-quimico e microblolégico - Exercicio 2024,

S i
11 | FARINHA DE TRIGO - COM FERMENTO | 750.0 = Quilograma R$ 8,26 || R$ 6.195,00

S ——

|
— ——— —— S —ee i —— —

Fgrn_fi-"_s_lengl_ml!ﬂseﬂq-. laudo fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio 2024.

-

_Apresentacio de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio 2024,

Especificagdo: Fabricada a partir de grdos de trigo saos e limpos com adicao de fermento quimico, ferro e 4cido félico devera |
estar isenta de matéria terrosa e em perfeito estado de conservagdo. Devera seguir as normas da IR 8/2005 do MAPA). Nao
devera estar Gmida, fermentada nem rangosa. Validade minima de 04 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: |
as embalagens utilizadas no acondicionamento da farinha de trigo poderdo ser de materiais naturais, sintéticos ou qualquer |
outro material apropriado, desde gque sejam novos, limpos, atdxicos, que protejam o produto de dano interno ou externo e que |
nado transmitam odores e sabores estranhos ao produto (Instru¢do Normativa B/2005-Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento) contendo 1 kg do produto, apresentando data de validade, informagédo nutricional e composigao. Embalagem
secundéria: caixa de papeldo reforcado ou saco plastico, ndo reciclado, tipo fardo, contendo 10 pacotes de 01 kg.

12 FARINHA DE TRIGO - SEM FERMENTO ' 750.0 | Quilograma R$ 9,05 [ RS 6.787,50 |

Especificacao: Fabricada a partir de grdos de trigo saos e limpos enriguecida com ferro e acido félico devera estar isenta de T
matéria terrosa e em perfeito estado de conservagdo. Deverd seguir as normas da IR B/2005 do MAPA). Nio devera estar
Umida, fermentada nem rangosa. Validade minima de 04 meses a partir da data de entrega. Embalagem primadria: as
embalagens utilizadas no acondicionamento da farinha de trigo poderdo ser de materiais naturais, sintéticos ou qualquer outro !
material apropriado, desde que sejam novos, limpos, atéxicos, que protejam o produto de dano interno ou externo e gue nao |
transmitam odores e sabores estranhos ao produto (Instrucdo Normativa 8/2005-Ministério da Agricultura. Pecudria e |
Abastecimento) contendo 1 kg do produto, apresentando data de validade, informagao nutricional e composicio. Embalagem |
secundéria: caixa de papeldo reforcado ou saco plastico, ndo reciclado, tipo fardo, contendo 10 pacotes de 01 kg. |
Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio _2102_4._

13 | FECULA DE MANDIOCA 1500.0 | Quilograma R$ 9,42 | R$ 14.130,00

Especificacdo: Massa para preparo da tapioca. Feita de fécula de mandioca a massa & hidratada, moida e embalada. € um I-
produto de aspecto em pé fino com granulos de coloragdo branca, isenta de matéria terrosa e parasita ndo podendo estar
umida, fermentada ou rangosa. Isenta de gllten, sal, sédio e conservantes, Produto 100% natural, Validade minima de 03
meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: acondicionada em embalagem de polietileno atdxico transparente,
contendo lkg, com identificacdo tabela nutricional, peso, fornecedor, data de fabricacdo e data de validade. Embalagem |
secundaria: saco plastico transparente, contendo 10 quilos, Apresentagdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo |
fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

14 | FEIAO TIPO CARIOQUINHA 7500.0 | Quilograma R$9,92 |  R$ 74.400,00 |

; il AR e I, il PO T Sy W
Especificacao: Tipo Carioguinha, grupo 1, constituido de graos inteiros, noves e sadios. Isento de matéria terrosa, pedras,

fungos ou parasitas livre de fragmentos estranhos, umidade, e misturas de outras variedades ou espécies. Validade minima de |
08 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: em saco plastico transparente, atéxico, ndo reciclado, contendo
1kg do produto, apresentando marca, data de validade, informagao nutricional, lote, classificacdo e informacdes sobre a
empresa. Embalagem secundaria: saco plastico transparente em fardos de 10 a 30kg. Apresentacio de ficha técnica por |

— = ——rl

15 FERMENTO BIOLOGICO SECO 713.0 Unidade R$ 11,29 ]I_‘_ R$ 8.049,77 |
- = ! £ EEEE———— e . > . —— 1 =S "
Especificacdo: Produto obtido de culturas puras de leveduras por procedimento tecnolégico adequado e empregado para dar |
sabor proprio e aumentar o volume e a porosidade dos produtos forneados. Poderdo ser adicionados das seguintes substancias
préprias para uso alimentar; farinhas, amidos e féculas no maximo 5% p/p. Gleos e gorduras comestiveis, sulfato de célcio, |
carbonato de célcio, sorbitol monolaurato de sorbitana e outras aprovadas pela CNNPA. Aspectos: pd, escamas, granulos e ou |
cilindros de tamanhos varidveis, cor branco ou castanho, odor e sabor préprio, umidade maxima 12% p/p. Validade minima de [
08 meses a partir da data de entrega. Embalagem primadria: deverd ser em material préprio e resistente, cada embalagem |
devera apresentar peso liquido de 125 gramas. Resolugdo RDC n? 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugdo |
RDC n® 360, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolucao RDC n® 259, de 20 de setembro de 2002 da ANVISA/MS. |
Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024. |

14

£



16 | LEITE DE COCO INTEGRAL i 150.0 | Unidade R$ 18,95 | R$ 2.842,50

adequado. Deve estar isento de substancias estranhas & sua composicdo, auséncia de sujidades, parasitos e larvas deverd ser
de cor branca leitosa, ter cheiro proprio e ndo estar rangoso. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega.
Embalagem priméria: de plastico atéxico, contendo 500ml do produto, com especificagbes, tabela nutricional, lote e data de
validade no rétulo. Embalagem secundéaria: caixa de papelao resistente, Apresentacdo de ficha técnica por profissional
|_qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024. = e e

17 MILHO PARA CANJICA - BRANCO 1500.0 Pacote R$ 6,50 | R$ 9.750,00

| e ey Sl K il | = A 3
Especificacdo:; Canjica de milho brance, tipo 1, contendo 80% de graos inteiros, preparados com matérias primas sas, limpas,
isentas de matérias terrosas, parasitos e de detritos animais ou vegetais com no maximo de 15% de umidade. Validade
minima de 08 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: polietileno atéxico transparente, embalagem contendo
500g do produto, apresentando lote, data de validade, informagao nutricional e composicdo. Embalagem secundéria: caixa de

microbloldgico - Exercicio 2024. _ -
18 MILHO PARA MUNGUNZA - CANJICA | 15000 | Pacote

isentas de matérias terrosas, parasitos e de detritos animais ou vegetais com ne maximo de 15% de umidade. Validade
minima de 0B meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: polietileno atéxico transparente, pacote contendo 500g

plastico tipo fardo. Apresentagao de ficha técnica por profissional qualificado. laudo fisico-quimice e microbiolégico - Exercicio
2024.

19 OLEO DE SOJA 3000.0  Unidade R$1L79 | R$35.370,00

Especificacdo: Produto extraido da soja, refinado e puro. Aspecto limpido e isento de impurezas, Cor e odor caracteristicos,
Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: garrafa plastica tipo PET atéxica transparente,
embalagem contendo 900m| do produto, com data de validade impressa. Rétulo com informacgdes de identificagdo do produto
e do fabricante, de acordo com a resolucdo 482/99 da ANVISA. Embalagem secundéria: caixa de papeldo resistente com 20
| unidades e impressdo da marca, lote e data de validade. Apresentagdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo
| fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio 2024, =

20 | PROTEINA DE SOJA 285.0 Pacote R$ 13,51 | R$ 3.850,35

Especificacdo: Grupo seca. Flocos, desidratada. Sabor carne vermeiha, Classe caramelo, devidamente isenta de sujidades,
parasitas, larvas e material estranho ndo podendo apresentar-se Umida, fermentada ou rancosa. Validade minima de 06 meses
a partir da data de entrega. Embalagem abre e fecha: polietileno atéxico transparente, nao reciclado, embalagem contendo
minimo 400g do produto, com identificagdo, ingredientes, tabela nutricional, peso. lote e data de validade. Embalagem

21 SAL REFINADO I0DADO 3000.0 | Quilograma R$ 1,73 R$ 5.190,00

l i———— —— - | — - S | - e S —
Especificacdo: Cloreto de sédio cristalizado, extraido de fontes naturais, adicionado obrigatoriamente de lodo (na forma de
iodato de potdssio). Deve apresentar-se sob a forma de cristais brancos, com granulagao uniforme, devendo ser inodoro, estar
isento de sujidade, microorganismos patogénicos e outras impurezas. Seu teor minimo de NaCl: 98,5%. Validade minima de 08
meses a partir da data de entrega. Embalagem priméaria: saco plastico de polietileno atéxico, ndo reciclado, transparente,
| contendo lkg do produto. Deverd vir impressa a marca, o lote, a data de validade e a tabela nutricional. Embalagem

secundaria: saco plastico transparente de polietileno tipo fardo, com 30kg. Apresentacdo de ficha técnica por profissional
_qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

|_fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

e Neeee——

22 TEMPERO COMPLETO 4500.0 Unidade R$ 5,90 R$ 26.550,00

| Especificacdo: Tempero completo sem a presenga de sodio e glutamato. Livre de umidade, isento de fungos e fragmentos
| estranhos. Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem primdria: Pacote de 300g com sistema abre e
| fecha. Contendo a marca, informacdes nutricionais, lote, data de fabricagdo e validade. Embalagem secundéria: Caixa de
| papeldo contendo marca, lote e data de validade do produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo
| fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024. — e

23 VINAGRE DE ALCOOL 3000.0 Unidade R$ 2,62 ' R$ 7.860,00

" Especificacdo: Produto obtido da fermentacao do alcool e da fermentacao acética, adicionado de agua potdvel, Embalagem
priméria: frasco plastico atéxico, transparente, ndo reciclada, com tabela nutricional, data de validade, lote e composigao
contendo 500m| do produto. Embalagem secundaria: caixa de papeldo contendo especificacdes do produto, lote e data de

Especificacao: Leite de coco integral, extraido da fruta natural, madura, envasado e que recebeu tratamento térmico ‘

| secundaria: saco plastico transparente, contendo B a 10kg. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo |

papeldo reforgada ou saco plastico tipo fardo. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e |

RS 7.87 R$ 11.805,00
Especificacio: Canjica de milho amarelo, tipo 1, contendo 80% de graos inteiros, preparados com matérias primas sas, limpas, |

do produto, apresentando lote. Data de validade e informacdo nutricional. Embalagem secundaria: caixa de papeldo ou saco |

[
|
|
4
I
!

|
-

__validade. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024, |

Valor total do lote R$ 786.838,37 (setecentos e oitenta e seis mil, oitocentos e trinta e oito reais e trinta e uhl
centavos
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LOTE 02 - Participagao ME/EPP/MEI

UND  V.UNIT | V.TOTAL

ITEM DESCRICAO Q| LN | |

|
1 | ACUCAR 4250.0 | Quilograma R$ 6.03 | R$ 25.627,50

caracteristica, isento de matéria terrosa, livre de parasitas, de fungos, livre de umidade e de fragmentos estranhos. Nao deve
ser empedrado. Embalagem priméria; saco pléstico de polietileno atéxico transparente, contendo 1 kg do produto,
apresentando data de validade, informagao nutricional e composicdo. Embalagem secundaria: saco pldstico transparente tipo
fardo contendo 30 kg, Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. Apresentacao de ficha técnica por profissional

2 | ADOGANTE DIETETICO LiQUIDO 500 Unidade R$ 16,10 ; R$ 805,00

Especificacdo: 100% sé stevia. Ingredientes: agua, Edulcorantes Naturais Glicosideos de Steviol, conservantes: benzoato de
sédio e sorbato de potdssio; acidulante: &cido citrico. Sem aspartame, sem ciclamato, sem sacarina, sem acesulfame-k.
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: a unidade corresponde a um frasco em
| material plastico atéxico, transparente com 80ml do produto, rotulagem demonstrativa de: composicao, tabela nutricional, lote
e data de validade. Embalagem secundiria: caixa de papeldo, fechada. Apresentagdo de ficha técnica por profissional
 qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

| 3 ALHO EM PASTA 1500.0 Unidade R$ 13,33 | R$ 19.995,00

Especificacdo: Produto devera estar envasade, submetido a adequado processamento tecnologico, a fim de manter suas
qualidades. Nao poderd apresentar cascas, bolor, fungos, mofo ou qualquer substancia nociva a saude. Ingredientes: alho
descascado, picado ou triturado, acidulante e conservantes. Sem sal, sem pimenta, sem gluten e sem gordura trans. Validade
minima de 12 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: sendo a unidade o pote plastico com tampa, com lacre
de protecao intacto, resistente, contendo minimo 410g do produto. Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgada,
lacrada, contendo marca, lote e data de validade do produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo
fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

I T =
| 4 | ARROZ BRANCO 3750.0  Quilograma R$ 8,66 ! R$ 32.475,00

Especificagdo: Grao longo fino, agulhinha polido, tipo 1. Graos inteiros, isento de matéria terrosa, livre de parasitas, de fungos,
livre de umidade e de fragmentos estranhos que comprometam o CONSUMO ouU 0 armazenamento. Deve apresentar rendimento
minimo de 2.5 por kg. Validade minima de 08 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: plastico transparente,
atoxico, contendo 01kg do produto nela deverdo vir impressas a marca, informagdes nutricionais e do fabricante, lote e data
de validade. Embalagem secundaria: saco plastico transparente tipo fardo contendo 30kg do produto. Apresentacao de ficha
|_técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

5 ARROZ PARBOILIZADO ' 10000.0 ' Quilograma R$ 8,10 | R$ 81.000,00
Especificacao: Grao longo, polido, tipo 1. Graos inteiros, isento de matéria terrosa, livre de parasitas, de fungos, de umidade e
de fragmentos estranhos que comprometam o consumo ou o armazenamento. Deve apresentar rendimento minimo de 2.1 por

| kg. Valldade minima de 12 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: transparente, atdxica, de 1kg, contendo
informacBes nutricionais e do fabricante, composicdo e data de validade. Embalagem secundéria: saco plastico transparente

Especificacdo: Granuiado, de origem vegetal, constituido da sacarose da cana de agucar. Em perfeito estado, de cor

p-quantiicado. Jauca TSIco-guimieo & microio® [ ———— e
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e

| tipo fardo contendo 30kg. Apresentagdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - |
|

|_Exercicio 2024.

S e —— P s e —

6 | ARROZ INTEGRAL 75.0  Quilograma R$ 10,89 | R$ 816,75

Especificagdo: Longo, fino, tipo 1 integral. Graos inteiros, isento de matéria terrosa, livre de parasitas, de fungos livre de

umidade e de fragmentos estranhos que comprometam o consumo ou o armazenamento. Deve apresentar rendimento minimo
entre 2.5 e 2.7. Validade minima de 10 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: acondicionado em pacotes de
1kg, em polietileno, transparente, atéxico, trazendo impressa tabela nutricional, data de validade, lote. marca e nome da

|
I

|_empresa, Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024. |

7 | CANELAEMPO 50.0 = Unidade RS 7,37 R$ 368,50

Especificacdo: Especiaria aromatica em p6, obtida da moagem do tronco da caneleira, usado para o preparo de chas e/ou
como tempero em preparacdes culinarias. Embalagem priméria: sendo a unidade um saco plastico resistente ndo reciclado
com sistema abre e fecha, contendo 150g do produto. A rotulagem deverd ter, no minimo, informagdes sobre a tabela
nutricional, data de validade e lote. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e
_migrgbiolﬂ?icu - Exercicio 2024.

8 COLORIFICO - SEM SAL 2250.0 Pacote R$ 2,07 | R$ 4.657,50

| pé fino, cor avermelhada, odor e sabor préprios, livre de fungos, insetos e fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses
a partir da data de entrega. Embalagem priméaria: saco de polietileno atdxico transparente, nao reciclado, contendo 100g do

" Especificacdo: Composto de urucum, farinha de arroz ou de milho, 6leo vegetal SEM ADICAO DE SAL. Produto com aspecto de |

produto, apresentando marca, data de validade, informacdo nutricional e composicao. Embalagem secundaria: caixa de |
__papelao ou saco plastico tipo fardo, ndo reciclado, contendo 10 pacotes. Apresentacio de ficha técnica por profissional
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| qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024. .
[

| 9 | FARINHA DE MANDIOCA 875.0 | Quilograma R$ 7.50 i R$ 6.562,50 |
Especificacdo: Grupo seca. Subgrupo fino, classe branca. quebradinha. obtida das raizes de mandiocas sadias devidamente |
isenta de sujidades, parasitas, larvas e material estranho ndo podendo apresentar-se Gmida, fermentada ou rangosa. Validade

minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: polietileno atéxico transparente, nao reciclado,

contendo 1lkg do produto, com identificagdo, ingredientes, tabela nutricional, peso. lote e data de validade. Embalagem |
secundéria: saco plastico transparente, contendo 10kg ou 30kg. Apresentagdo de ficha técnica por profissional qualificado, |
laudo flsico-quimico e micrabiolgico - Exercicio 2024. |

| 10 . FARINHA DE MILHO FLOCADA 500.0 Pacote R$ 2,93 |

R$ 1.465,00 !

Especificacdo: Massa pré-cozida, tipo flocdo, enriquecida de ferro e acido folico. Livre de insetos, mofo, umidade, pedras e 1
impurezas que comprometam o consumo e o armazenamento. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. |
Embalagem priméria: acondicionada em embalagem de minimo 400g, de plastico ou de papel ndo reciclado, com a marca,
informacbes nutricionais, data de validade, lote e composicado do produto. Embalagem secundaria: de papel reforcado, nao |
reciclado, com identificacbes do produto, lote e data de validade. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado,
laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

i |
11 FARINHA DE TRIGO - COM FERMENTO | 250.0  Quilograma RS B,26 | R$ 2.065,00 |

Especificagdo: Fabricada a partir de graos de trigo saos e limpos com adi¢ao de fermento quimico, ferro e acido félico devera ]
estar isenta de matéria terrosa e em perfeito estado de conservacdo. Devera seguir as normas da IR 8/2005 do MAPA). Nao
deverd estar Umida, fermentada nem ran¢osa. Validade minima de 04 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria:
‘ as embalagens utilizadas no acondicionamento da farinha de trigo poderdo ser de materiais naturais, sintéticos ou qualquer
| outro material apropriado, desde que sejam novos, limpos, atéxicos, que protejam o produto de dano interno ou externo e que
nao transmitam odores e sabores estranhos ao produto (Instrugao Normativa B/2005-Ministério da Agricultura, Pecudria e
' Abastecimento) contendo 1 kg do produto, apresentando data de validade, informagdo nutricional e composi¢ao. Embalagem
| secundéaria: caixa de papeldo reforcado ou saco plastico, ndo reciclado, tipo fardo, contendo 10 pacotes de 01 kg. |
i_Aprgsgn@gi_o de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiol6gico - Exercicio 2024,
L.

12 | FARINHA DE TRIGO - SEM FERMENTO 250.0 | Quilograma R$ 9,05 I R$ 2.262,50 |

Especificagao: Fabricada a partir de graos de trigo sdos e limpos enriquecida com ferro e acido folico devera estar isenta de
matéria terrosa e em perfeito estado de conservacio. Deverd seguir as normas da IR 8/2005 do MAPA). Nao devera estar
umida, fermentada nem rangosa. Validade minima de 04 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméaria: as

| embalagens utilizadas no acondicionamento da farinha de trigo poderao ser de materiais naturais, sintéticos ou qualquer outro

| material apropriado, desde que sejam novos, limpos, atéxicos, que protejam o produto de dano interno ou externo e que ndo |

| transmitam odores e sabores estranhos ao produto (Instrucdo Normativa 8/2005-Ministério da Agricultura. Pecuaria e

| Abastecimento) contendo 1 kg do produto, apresentando data de validade, informacdo nutricional e composigdo. Embalagem

| secunddria: caixa de papeldo reforcado ou saco plastico, ndo reciclado, tipo fardo, contendo 10 pacotes de 01 kg.

L _Apres_eptggn_q_e_ﬁghg técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

| 13| FECULA DE MANDIOCA 5000  Quilograma RS 9.42 R$ 4.710,00 |

| Especificagdo: Massa para preparo da tapioca. Feita de fécula de mandioca a massa é hidratada, moida e embalada, € um |

| produto de aspecto em pd fino com granulos de coloragdo branca, isenta de matéria terrosa e parasita ndo podendo estar

| umida, fermentada ou rangosa. Isenta de gliten, sal, sédio e conservantes. Produto 100% natural. Validade minima de 03
meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: acondicionada em embalagem de polietileno atéxico transparente,

| contendo 1lkg, com identificagdo tabela nutricional, peso. fornecedor, data de fabricacdo e data de validade. Embalagem
secundéria: saco plastico transparente, contendo 10 quilos. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo

_ fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

o — = |

14 FEJAO TIPO CARIOQUINHA 2500.0  Quilograma R$ 9,92 R$ 24.800,00 |

— — ¢ I— t—— ——- i -
Especificagao: Tipo Carioquinha, grupo 1, constituido de graos inteiros, novos e sadios. Isento de matéria terrosa, pedras, |
fungos ou parasitas livre de fragmentos estranhos, umidade, e misturas de outras variedades ou espécies. Validade minima de
08 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: em saco plastico transparente, atéxico, ndo reciclado, contendo
lkg do produto, apresentando marca, data de validade, informacao nutricional, lote, classificagdo e informagbes sobre a
empresa. Embalagem secundaria: saco plastico transparente em fardos de 10 a 30kg. Apresentacdo de ficha técnica por
|_profissional qualificado, laudo fisico-guimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

15 FERMENTO BIOLOGICO SECO 237.0 Unidade RS 11,29 R$ 2.675,73 |
Especificagado: Produto obtido de culturas puras de leveduras por procedimento tecnolégico adequado e empregado para dar |
sabor préprio e aumentar o volume e a porosidade dos produtos forneados. Poderdo ser adicionados das seguintes substancias
proprias para uso alimentar: farinhas, amidos e féculas no maximo 5% p/p, dleos e gorduras comestiveis, sulfato de caicio,
carbonato de célcio, sorbitol monolaurato de sorbitana e outras aprovadas pela CNNPA. Aspectos: pé, escamas, granulos e ou |
cilindros de tamanhos variaveis, cor branco ou castanho, odor e sabor préprio, umidade maxima 12% p/p. Validade minima de
08 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: devera ser em material préprio e resistente, cada embalagem |
deveréd apresentar peso liquido de 125 gramas. Resolucdo RDC n? 359, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS, Resolugdo |
RDC n? 360, de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Resolugao RDC n® 259, de 20 de setembro de 2002 da ANVISA/MS, |

_ Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiol6gico - Exercicio 2024, =l
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16 ‘ LEITE DE COCO INTEGRAL 50.0 Unidade R% 18,95 | RS 947,50
‘ Especificacao: Leite de coco integral, extraido da fruta natural, madura, envasado e que recebeu tratamento térmico

adequado. Deve estar isento de substancias estranhas 4 sua composicao, auséncia de sujidades, parasitos e larvas devera ser
de cor branca leitosa, ter cheiro préprio e nio estar rangoso. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega.
| Embalagem priméria: de plastico atéxico, contendo 500ml do produto, com especificacdes, tabela nutricional, lote e data de
validade no rétulo. Embalagem secundéaria: caixa de papelao resistente. Apresentagdo de ficha técnica por profissional
| qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

17 | MILHO PARA CANJICA - BRANCO | 500.0 Pacote R$ 6,50 R$ 3.250,00

e i . B i | - n -
Especificagdo: Canjica de milho branco, tipo 1, contendo B0% de gréos inteiros, preparados com matérias primas sas, limpas,
isentas de matérias terrosas, parasitos e de detritos animais ou vegetais com no maximo de 15% de umidade. Validade
minima de 0B meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: polietileno atdxico transparente, embalagem contendo |
500g do produto, apresentando lote, data de validade, infermacdo nutricional e composicdo. Embalagem secundaria: caixa de i
papeldo reforcada ou saco plastico tipo fardo. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e

|_microbiolégico - Exercicio 2024. : , -
I

18 MILHO PARA MUNGUNZA - CANJICA | 500.0 Pacote RS 7.87 | R$ 3.935,00

- — e S S— - . i - S— A . - B N ——
Especificacdo: Canjica de milho amarelo, tipo 1, contendo 80% de graos inteiros, preparados com matérias primas sas, limpas,
isentas de matérias terrosas. parasitos e de detritos animais ou vegetais com no maximo de 15% de umidade. Validade

| minima de 08 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: polietileno atéxico transparente, pacote contendo 500g
do produto, apresentando lote. Data de validade e informacao nutricional. Embalagem secundéaria: caixa de papeldo ou saco

| plastico tipo fardo. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio

| 2024, i -

19 OLEQ DE SOJA 1000.0 Unidade R$ 11,79 | R$ 11.790,00

Especificagdo: Produto extraido da soja, refinado e puro. Aspecto limpido e isento de impurezas. Cor e odor caracteristicos.
Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: garrafa plastica tipo PET atoxica transparente, |
embalagem contendo 900ml do produto, com data de validade impressa. Rétulo com informagdes de identificagdo do produto |
e do fabricante, de acordo com a resolucdo 482/99 da ANVISA. Embalagem secundaria: caixa de papeldo resistente com 20
unidades e impressdo da marca, lote e data de validade. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo |
|
|
1

_fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

20 PROTEINA DE SOJA 95.0 : Pacote R$ 13,51 i R$ 1.283,45

Especificacdo: Grupo seca. Flocos, desidratada. Sabor carne vermelna. Classe caramelo, devidamente isenta de sujidades, |
parasitas, larvas e material estranho ndo podendo apresentar-se Umida, fermentada ou rancosa. Validade minima de 06 meses I
a partir da data de entrega. Embalagem abre e fecha: polietileno atéxico transparente, nao reciclado, embalagem contendo !
minimo 400g do produto, com identificagdo, ingredientes, tabela nutricional, peso. lote e data de validade, Embalagem |
secundaria: saco plastico transparente, contendo 8 a 10kg. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo |
fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024. L] |

|

21 SAL REFINADO IODADO 1000.0 ' Quilograma R$ 1,73 | R$ 1.730,00

Especificagdo: Cloreto de sodio cristalizado, extraldo de fontes naturais, adicionado obrigatoriamente de ledo (na forma de |
iodato de potassio). Deve apresentar-se sob a forma de cristais brancos, com granulagao uniforme, devendo ser inodoro, estar
isento de sujidade, microorganismos patogénicos e outras impurezas. Seu teor minimo de NaCl: 98,5%. Validade minima de 08 I
meses a partir da data de entrega, Embalagem primaria: saco plastico de polietileno atéxico, nao reciclado, transparente, |
contendo lkg do produto. Deverd vir impressa a marca, o lote, a data de validade e a tabela nutricional. Embalagem
secundaria: saco plastico transparente de polietileno tipo fardo, com 30kg. Apresentacdo de ficha técnica por profissional
rjy&ltﬂcadg._l_agd_o_f_!gi_c_g-qqlmim e microbiolégico - Exercicio 2024. .

| 22 'l TEMPERO COMPLETO 1500.0 Unidade R$ 5,90 R$ 8.850,00

| Especificagdo: Tempero completo sem a presenca de sbdio e glutamato. Livre de umidade, isento de fungos e fragmentos
estranhos. Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: Pacote de 300g com sistema abre e
fecha. Contendo a marca, informacgdes nutricionais, lote, data de fabricagdo e validade. Embalagem secunddria: Caixa de
| papeldo contendo marca, lote e data de validade do produto. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo

| fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024. —

23 | VINAGRE DE ALCOOL I 1000.0 Unidade RS 2,62 | R$ 2.620,00 |
Especificagdo; Produto obtido da fermentacdo do aicool @ da fermentacao acética, adicionado de agua potavel, Embalagem |

primaria: frasco plastico atéxico, transparente, nao reciclada, com tabela nutricional, data de validade, lote e composicao
ijuntendo 500ml do produto. Embalagem secundaria: caixa de papeldo contendo especificagfes do produto, lote e data de
v

alidade. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificadoe, laudo fisico-quimico e microbiologico - Exercicio 2024, |
Valor total do lote R$ 244.691,93 (duzentos e quarenta e quatro mil, seiscentos e noventa e um reais e noventa
© trés centavos)
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| LOTE 03 - Ampla Participagao

ITEM DESCRICAO QID  UND V.UNIT | V.TOTAL |

! | it
l 24 AVEIA EM FLOCOS FINOS 600.0 Grama R$ 6,32 RS 3.792.00
|
|

~Especificagao: Farinha em flocos finos, branca, de 1a qualidade, feita com cereais integrais, rica em fibras e proteinas. Sem |
s6dio na sua composicao. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos e
de fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: embalagens de
minimo 160g, contendo a marca, informagdes nutricionais, lote, data de fabricacdo e validade. Embalagem s_ecundéna_: caixa
de papeldo contendo marca, lote e data de validade do produto. Apresentacac de ficha técnica por profissional gualificado,

| laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024. i _i

25 AVEIA EM FLOCOS GROSS0S 600.0 Grama R$ 6,54 R$ 3.924,00 |

| Especificagao: Farinha em flocos grossos, branca. de 1a qualidade, feita com cereais integrais, rica em fibras e proteinas. Sem |
sédio na sua composigdo. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos e
de fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria de minimo 160g,
contendo informagdes nutricionais, ingredientes e data de validade. Embalagem secundaria: caixa de papeldo contendo marca,
lote e data de validade do produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-guimico e
_microbiolégico - Exercicio 2024,

. 26 : BEBIDA LACTEA SABOR CHOCOLATE ' 15000.0 Litro R$ 8,23 RS 123.450,00 |

" Especificacao: Esterilizada UHT, bebida liquida, a base de leite integral reconstituido, agucar, soro de leite em pd, cacau em pé, |
gordura vegetal hidrogenada, extrato de maite, sal, vitaminas, pronta para o consumo humano, produto preparado com cacau
obtido por processo tecnoldgico adequado e aglcar, podendo conter outras substdncias alimenticias aprovadas. O aglcar
empregado no seu preparo deve ser normalmente sacarose, podendo ser substituido parcialmente por glicose pura ou lactose. |
Os chocolates NAO podem ser adicionados de amidos e féculas. Validade minima de 08 meses a partir da data de entrega. I
|
|

Embalagem primdria: caixa de papeldo laminada (tetra brick) de 1 litro, sem amassamento, sem inchago, sem fissura,
apresentando data de validade, informacac nutricional e composicao. Devera ter impresso adverténcia sobre a presenca de
| leite e de gliten. Embalagem secundaria: caixa de papeldo contendo 12 caixas de 01 litro. Apresentacao de ficha técnica por
__profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

27 | FARINHA LACTEA 4500.0 Pacote R$ 12,05 | R$ 54.225,00

Especificacdo: Enriquecida com vitaminas e sais minerais, de preparo instantaneo, & base de farinha de trigo, leite integral em
pé e aglcar, Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isenta de fungos e de
fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: embalagem plastica ou
laminada ndo transparente, contendo marca, informacdes nutricionais, data de validade e composicao do produto, com minimo
200g. Embalagem secundaria: fardo de papel resistente ou caixa de papeldo, ndo reciclado, contendo identificacao do produto,
;;l;dada e lote. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado. laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio
| 4.

28 | FORMULA INFANTIL - A BASE DE SOJA 225.0 Lata R$ 47,19 R$ 10.617,75

| ]

Especificacdo: Produto 100% a base de soja (sem leite de vaca e seus derivados, inclusive a caseina), indicado para pessoas
com idade acima de 12 meses, que tenham Intolerancia & Lactose e Alergia a Proteina do Leite de Vaca -APLV. Deve conter os
nutrientes necessarios as necessidades humanas. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de
umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. Produto com registro do servigo de inspecdo federal (SIF). Validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: de lata contendo 300g do produto, em perfeito estado, |
sem qualquer dano. Embalagem secundéria: caixa de papeldo, trazendo impresso o lote, a data de validade e a marca. |
Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio 2024.

|
|

29 ‘ BEBIDA EM PO A BASE DE SOJA 150.0 Lata Rs$ 32,29 R$ 4.843,50 |

| Especificagdo: Produto em pd, & base de soja, sem gliten, indicado para crianga com idade acima de 01 ano e adultos que |
| tenham intolerdncia & lactose e/ou alergia a protelna do leite, Fonte de vitaminas e minerais, sabor original, totalmente isento |
| de leite animal ou seus derivados. Nao pode ser processado nem ter gualquer tipo de contato durante sua producao, com leite |
| ou derivados efou com equipamentos que operam leite e derivados. Embalagem primadria; de plastico ou de aluminio, contendo

1 3009 do produto. Devera apresentar em sua rotulagem, marca, composigdo, tabela com informacao nutricional, lote e data de |
| validade, Embalagem secundéria: caixa de papeldo resistente, com data de validade, lote & marca impressos. Apresentagdo de |
i ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio 2024,

30 | LEITE EM PO - ZERO LACTOSE 380G 300.0 Unidade RS 38,27 R$ 11.481,00
| Especificagdo: Leite de vaca em p6 integral zero lactose (ou com lactase), com vitaminas e minerais, desidratado e de boa |
| qualidade. Em perfeito estado para consumo humano. De aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito, Livre |

de umidade, isento de fungos, larvas e de fragmentos estranhos. Produto com registro do Servigo de Inspecdo Federal (SIF),
Validade minima de 06 meses da data de entrega. Embalagem primaria: LATA, de 380G apresentando data de validade, |

| informacao nutricional e composicio, de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem secundaria: caixa de papeldo ou saco de |
| _papel resistente. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificade, laudo fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio |
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31 I LEITE EM PO 39000.0 Pacote R$ 30,17 | R$1.176.630,00

Especificacio: Leite em p6, com origem de vaca, teor de gordura integral, e solubilidade sendo instantaneo, de boa qualidade,
com vitaminas e sais minerais. Em perfeito estado para consumo humano. Nao empedrado. De aspecto, odor, sabor e cor
caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos, larvas e de fragmentos estranhos. Produto com
registro do Servi¢o de Inspegao: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Validade minima de Oq maeses da dat.a de
entrega. Embalagem priméria: cada pacote com 500g, apresentando data de validade, informacdo nutricional e composigdo,
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem secundaria: saco de papeldo ou de plastico transparente, nado reciclado.
Apresentacio de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico & microbiolégico - Exercicio 2024.

L 32 ACHOCOLATO EM PO 440g 39000.0 Pacote R$ 13,12 | R$ 511.680,00

| .
Especificaco: Achocolatado em pd, mistura em pé para o preparo de achocolatado enriquecido com vitaminas e minerais:
Composicio: Aglcar organico, cacau em pé solivel, sal, vitaminas (a, c, bl, b2, b3 e b6), minerais (ferro, célcio e zinco) e

" antiumectante. 2-caracteristicas do produto: 2.1- o produto devera ser preparado com ingredientes saos e limpos, de primeira |

| qualidade. - organoléptica-aparéncia: pé fino, cor: prépria, odor: préprio, sabor: proprio. Proteina - minimo: 3,50g/100g, valor
| energético - méximo: 400 kcal/100g, gorduras totais - maximo: 3, 59/100g, gorduras saturas - maximo: 1, 509/100g. Sédio -

| méximo: 200mg/100g. Embalagem: De 400g. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e |

| _microbiolégico - Exercicio 2024. ] y —
| Valor total do lote R$ 1.900.643,25 (um milhdo, novecentos mil, seiscentos e quarenta e trés reais e vinte e

| . . cinco centavos) |
LOTE 04 - Participacio ME/EPP/MEI
ITEM ~ DESCRIGAO . Qm UND V.UNIT  V.TOTAL
24 AVEIA EM FLOCOS FINOS 200.0 Grama R$ 6,32 RS 1.264,00

Especificacdo: Farinha em flocos finos, branca, de la gualidade, feita com cereais integrais, rica em fibras e proteinas. Sem
sédio na sua composigdo. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos e
de fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: embalagens de
minimo 160g, contendo a marca, informacdes nutricionais, lote, data de fabricacdo e validade. Embalagem secunddria: caixa
de papeldo contendo marca, lote e data de validade do produto. Apresentacac de ficha técnica por profissional qualificado,
laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

|

25 | AVEIA EM FLOCOS GROSSOS 200.0 Grama RS 6,54 R$ 1.308.00

| Especificagao: Farinha em flocos grossos, branca, de 1a qualidade, feita com cereais integrais, rica em fibras e proteinas. Sem
| sédio na sua composic@o. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos e
| de fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria de minimo 160g,
| contendo informagdes nutricionais, ingredientes e data de validade. Embalagem secundaria: caixa de papelao contendo marca,
| lote e data de validade do produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional gualificado, laudo fisico-quimico e
lecrohlolﬁqico - Exercicio 2024.
|

26 | BEBIDA LACTEA SABOR CHOCOLATE 5000.0 Litro R$ 8,23 R$ 41.150,00

Especificacdo: Esterilizada UHT, bebida liquida, a base de leite integral reconstituido, agucar, soro de leite em pé, cacau em po,
gordura vegetal hidrogenada, extrato de malte, sal, vitaminas, pronta para o consumo humano, produto preparado com cacau
obtido por processo tecnoldgico adequado e aclcar, podendo conter outras substdncias alimenticias aprovadas. O aglcar
empregado no seu preparo deve ser normalmente sacarose, podendo ser substituido parcialmente por glicose pura ou lactose.
Os chocolates NAO podem ser adicionados de amidos e féculas. Validade minima de 08 meses a partir da data de entrega.
Embalagem priméria: caixa de papeldo laminada (tetra brick) de 1 litro, sem amassamento, sem inchago, sem fissura,
apresentando data de validade, informacdo nutricional e composicdo. Devera ter impresso adverténcia sobre a presenga de
leite e de glGten. Embalagem secundéria: caixa de papeldo contendo 12 caixas de 01 litro. Apresentagao de ficha técnica por
__profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

Especificagao: Enriquecida com vitaminas e sais minerais, de preparo instantanec, a base de farinha de trigo, leite integral em
pé e aglcar. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isenta de fungos e de
fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: embalagem plastica ou
laminada ndo transparente, contendo marca, informagoes nutricionais, data de vaiidade e composicao do produto, com minimo
200g. Embalagem secundaria: fardo de papel resistente ou caixa de papeldo, nao reciclado, contendo identificagado do produto,
validade e lote. Apresentacio de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio
2024,

: 28 FORMULA INFANTIL - A BASE DE SOJA 75.0 Lata RS 47,19 R$ 3.539,25

27 | FARINHA LACTEA 1500.0 Pacote R$ 12,05 R$ 18.075,00
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Especificacdo: Produto 100% a base de soja (sem leite de vaca e seus derivados, inclusive a caseina), indicado para pessoas
com idade acima de 12 meses, que tenham Intolerancia & Lactose e Alergia a Proteina do Leite de Vaca -APLV. Deve conter os
nutrientes necessarios as necessidades humanas. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de
umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. Produto com registro do servico de inspegao federal (SIF). Validade
minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: de lata contendo 300g do produto, em perfeito estado,
sem qualquer dano. Embalagem secundaria: caixa de papeldo, trazendo impresso o lote, a data de validade e a marca.
Apresentacéo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

| 29 ‘ BEBIDA EM PO A BASE DE SOJA 50.0 Lata R$ 32,29 R$ 1.614,50

| Especificagao: Produto em po, & base de soja, sem gliten, indicado para crianca com idade acima de 01 ano e adultos que

tenham intolerdncia a lactose efou alergia a proteina do leite, Fonte de vitaminas e minerais, sabor original, totalmente isento
| de leite animal ou seus derivades. Nao pode ser processado nem ter qualquer tipo de contato durante sua producdo, com leite
] ou derivados e/ou com equipamentos que operam leite e derivados. Embalagem priméria: de plastico ou de aluminio, contendo
| 300g do produto. Devera apresentar em sua rotulagem, marca, composicao. tabela com informacao nutricional, lote e data de
| validade. Embalagem secundéria: caixa de papeldo resistente, com data de validade, lote e marca impressos. Apresentacdo de
' ficha tét:nlr.a por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e micrebiolégico - Exercicio 2024,

—_— . e
|
|

30 I LEITE EM PO - ZERO LACTOSE 380G 100.0 Unidade RS 38,27 RS 3.827,00

" Especificacio: Leite de vaca em pé integral zero lactose (ou com lactase), com vitaminas e minerais, desidratado e de boa |
qualidade. Em perfeito estado para consumo humano. De aspecte, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre
de umidade, isento de fungos, larvas e de fragmentos estranhos. Produto com registro do Servico de Inspecao Federal (SIF).
Validade minima de 06 meses da data de entrega. Embalagem primaria: LATA, de 3B0G apresentando data de validade,

papel resistente. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio
_2024.

Especni'lcacao Leite em pé. com origem de vaca, tear de gordura integral, e solubilidade sendo instantaneo, de boa qualidade,
com vitaminas e sais minerais. Em perfeito estado para consumo humano. Ndo empedrado. De aspecto, odor, sabor e cor
caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isento de fungoes, larvas e de fragmentos estranhos. Produto com
registro do Servico de Inspecdo: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Validade minima de 06 meses da data de
entrega. Embalagem primaria: cada pacote com 500g, apresentando data de validade, informagéo nutricional e composigao,
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem secunddria: saco de papeldoc ou de plastico transparente, ndo reciclado.
__Apresentagao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

31 LEITE EM PO 1000.0 Pacote Rs$ 30.17 R$ 30.170,00

informagao nutricional e composicdo, de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem secundaria: caixa de papeldo ou saco de |

i
]
|
[

32 l ACHOCOLATO EM PO 4409 1000.0 Pacote R$ 13,12 R$ 13.120,00

Especificacao: Achocolatado em pd, mistura em pé para o preparo de achocolatado enriguecide com vitaminas e minerais:
Composiclo: Aglcar orgénico, cacau em pé solivel, sal, vitaminas (a, ¢, bl, b2, b3 e b6), minerais (ferro, calcio e zinco) e
antiumectante, 2-caracteristicas do produto: 2.1- o produto devera ser preparado com ingredientes saos e limpos, de primeira

energético - maximo: 400 kcal/100g, gorduras totais - méximo: 3, 5g/100g, gorduras saturas - maximo: 1, 50g/100g. Sédio -

qualidade. - organoléptica-aparéncia: pé fino, cor: prépria, odor: préprio, sabor: préprio. Proteina - minimo: 3,50g/100g, valor |

maximo: 200mg/100g. Embalagem: De 400g. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e |

microbiolégico - Exercicio 2024, o
Valor total do lote R$ 114.067,75 (cento e catorze mil e sessenta e sete reais e setenta e cinco c.ntnvns}

| LOTE 05 - Ampla Participacao
ITEM DESCRICAO QTD UND V.UNIT | V.TOTAL
33 BISCOITO DOCE - TIPQ MARIA 30000.0 Pacote R$ 9,37 R$ 281.100,00

1

Especificac3o: Biscoito tipo maria, classificacdo doce, apresentacao redondo e sem recheio. Fabricado com farinha de trigo |

enriquecida com ferro e &cido félico. Produto com vitaminas e minerais. Integro, Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao
produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. NAO PODE CONTER GORDURAS TRANS.
Embalagem primaria: pacote com duplo saco de polietileno atdxico contendo minimo 350g do produto apresentando data de

MAIO DE 2003. Embalagem secundéria: caixa de papeldo contendo informagbes sobre o produto. Validade minima de 06

micmbnolﬁgico Exercicio 2024.

| BISCOITO DOCE SEM GLUTEN ZERO
34 | LACTOSE 1125.0 Pacote R$ 13.60 R$ 15.300, 00 |

i Especificagdo: Biscoito contendo farinha de arroz integral, dleos vegerais ndo transgénicos. Produto com vitaminas e minerais.

fabricacdo e validade, informacao nutricional, composicdo e outras informacoes, de acordo com a LEI N® 10.674, DE 16 DE |

meses a partir da data de entrega. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e |

Integro. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos 2o produto descrito. Livre de umid_ade, isento de fungos e de i_‘rag_rr_tgnms |
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| estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Ndo pode conter gordura trans. Embalagem primaria:
duplo saco de polietileno atéxico contendo minimo 300g do produto apresentando data de validade, informacao nutricional,
composicio e outras informagbes, de acordo com a LEI N® 10,674, DE 16 DE MAIO DE 2003. Embalagem secundaria: caixa de
| papeldo contendo informagdes sobre o produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico
|_e microbiolégico - Exercicio 2024, —

35 | BISCOITO ROSQUINHA 33750.0 Pacote R$ 10,82 RS 365.175,00

| “Especificagao: Biscoito tipo rosquinha, chocolate. Ingredientes basicos: farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico, fibra
alimentar acima de 0,5 gramas, sédio abaixo de 150mg. Nao pode conter gordura trans. Produto com vitaminas e minerais.
Iintegro. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produte descrito. Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos
estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: pacote contendo minimo 300g do
produto, apresentando data de validade, informagao nutricional, composicdo e outras informacdes, de acordo com a LEI N®
10.674, DE 16 DE MAIO DE 2003. Embalagem secundaria: caixa de papeldc contendo data de validade, lote e marca do
| _produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

| 3 | BISCOITO SALGADO - TIPO CREAM
CRACKER

18750.0 Pacote RS 8.93 R$ 167.437,50

e

Validade minima de 0B meses a partir da data de entrega. NAO PODE CONTER GORDURA TRANS. Embalagem primaria: pacote

de acordo com a LE|I N? 10.674, DE 16 DE MAIO DE 2003. Embalagem secundaria: caixa de papelao contendo data de validade,
lote e marca do produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
Exercicio 2024,

37 BISCOITO SALGADO - TIPO INTEGRAL 15000.0 Pacote R$ 9,07 R$ 136.050,00

T_Especlﬁcacm: De primeira qualidade, devendo apresentar por porgac 30g: fibra alimentar igual ou acima de 1,1 gramas, sédio
abaixo de 250mg, isento de gordura trans. Produto com vitaminas e minerais, integro. Aspecto, odor, sabor e cor
caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, sento de fungos e de fragmentos estranhos. Validade minima de 08
meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: pacote contendo minime 350g do produto, apresentando data de
validade, informagao nutricional, composigéo e outras informacdas. Embalagem secundaria: caixa de papelao contendo data
de validade, lote e marca do produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado. laudo fisico-quimico e
__microbiolégico - Exercicio 2024, —p

| 38 | BOLO ALIMENTICIO - INDUSTRIALIZADO 15000.0 Pacote R$ 59,05 RS 885.750,00

¥

Especificagdo: Bolinho alimenticio pronto para o consumo tipo muffin, sabor natural ou de chocolate. Deverda ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isento de matéria terrosa, parasitas, larvas, mofo e em perfeito estado de conservacao.
| A farinha de trigo usada na fabricacdo deve ser adicionada de ferro e Acido félico. N3o deve estar amassado, nem conter
gordura trans. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: acondicionado em embalagem
plastica transparente, atdxica, ndo reciclada. Embalagem secundaria: saco pldstico transparente, atéxico, ndo reciclado. com
10 unidades. As embalagens devem conter externamente os dados de identificacdo do fabricante, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade e marca do produto. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado,
laudo fisico-quimico e microbiol6gico - Exercicio 2024.

Especificaco: Macarrdo espaguete integral, Ingredientes: farinha de trigo integral enriguecida com ferro e acido félico e

de fungos e de fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria; saco
plastico transparente de polietileno atdxicc, ndo reciclade, com informacées nutricionals, pacote contendo minimo 400g do
produto, lote, data de validade, composicdo e cutras informagées. Embalagem secundaria: saco plastico transparente, ndo

microbioldgico - Exercicio 2024,
?

trigo, sem ovos, enriquecida de ferro e acido fdlico. Aspecto, cdor, sabor @ cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de
umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. Validade rinima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem
primaria: saco plastico transparente de polietileno atéxico, nic reciclado, pacotes contendo minime 400g do produto, com
informagdes nutricionais, data de validade, composicdo e lote, Embalagem secundaria: saco plastico transparente, atéxico. nao
_microbiolégico - Exercicio 2024,

41 MACARRAQ - TIPO PARAFUSO 3000.0 Paccte R$ 7.32 R$ 21.960,00

Especificagdo: Massa alimenticia tipo parafuso, obtida pelo empasto e amassamento da farinha de trigo comum e/jou
sémola/semolina de trigo enriquecida de ferro e acido fdlico, com ovos na composicdo. Aspecto, odor, sabor e cor
caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isentc de fungos e de fragmentos estranhos. Validade minima de 06
meses a partir da data de entrega. Embalagem: Embalagem primaria: saco pléstico transparente de polietileno atéxico com

_informagdes nutricionais, pacote contendo minimo 400g do produto, data de validade, composicac e outras informacdes.

reciclado, tipo fardo, com 10 pacotes, Apresertagdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e |

ADM

=

Especificacdo: Fabricado com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, Produto com vitaminas e minerais, ntegro. |
Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. |

contendo minimo 350g do produto apresentande data de validade, informacgdo nutricional, composicéo e outras informacdes, |

39 MACARRAQ - INTEGRAL 150.0 Pacote R$ 7,97 R$ 1.195,50 |

corante natural de urucum e cuircuma. Aspecto, odor, sabor @ cor caracteristicos ao produto descrito, Livre de umidade, isento |

|
.J

40 | MACARRAO - TIPO ESPAGUETE 18750.0 Pacote R$ 5,51 R$ 103.312,50

Especificacdo: Massa alimenticia obtida pelo empasto e amassamento da fannna de trigo comum e/ou sémola/semolina de |

reciclado, tipo fardo, com 10 pacotes. Apresertagdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e |
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Embalagem secundaria: saco plastico transparente, tipo fardo, com 10 pacotes. Apresentacao de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

42 | MACARRAO ISENTO DE GLUTEN 225.0 Pacote RS 8,25 R$ 1.856,25

Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega.
Embalagem priméaria; saco plastico transparente de polietileno atéxico. ndo reciclado, pacote contendo minimo 400g do
produto, com informagdes nutricionais, data de validade, lote e composicdo. Embalagem secundaria: saco plastico
transparente, tipo fardo, com 10 pacotes. Apresentagdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e

43 | PAO - TIPO CACHORRO QUENTE 9000.0 Pacote R$ 9,23 R$ 83.070,00

Especificag8o: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade (farinha de trigo enriquecida com ferro
e Acido félico, aglcar, gordura vegetal, agua, sal e fermento bioldgico), isentos de matéria terrosa, parasitos, larvas, mofo e
em perfeito estado de conservacao. Deve possuir odor caracteristico. Sera rejeitado o pdo queimado ou mal assado. Podera ser
enriquecido com vitaminas e sais minerais Embalagem: plastico resistente, ndo reciclado, atéxico, transparente, contendo
especificagdes do produto, tabela nutricional e data de validade. Fabricacdo méxima de 02 (dois) dias e validade de 10 (dez)
dias, dentro dos quais ndo deverd haver alteracac das caracteristicas originais. Pzcote de minimo 5109 contendo 10 unidades
cada. A rotulagem deve apresentar informagdes em destague sobre a presenca de gliten, leite e derivados. Apresentacao de
| ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

44 | PAO - TIPO ITALIANO BOLA 11250.0 Pacote R$ 9,33 R$ 104.962,50

Especificagdo: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade (farinha de trigo enriquecida com ferro
e acido félico. aglcar, gordura vegetal, dgua, sal e fermento bicldgice), isentos de matéria terrosa, parasitos, larvas, mofo e
em perfeito estado de conservag¢do. Cheiro e odor caracteristico. Seré rejeitado o pado queimado ou mal assado. E permitida a
fabricacdo de pdo com farinha de trigo enriguecida com vitaminas 2 sais minerais desde que tragam a designacdo de sua
origem. Embalagem primaria: embalagem plstica resistente, ndo reciclada, atdxica, transparente, contendo especificacdes do
produto, tabela nutricional, data de produgdo e de validade. Fabricagdo maxima de 02 (dols) dias e validade de 05 (cinco) dias,
dentro dos quais ndo devera haver alteracdo das caracteristicas originais, como murchar e presenca de fungos. Embalagem de
minimo 510g, contendo 10 unidades cada. A rotulagem deve apresentar informagdes em destaque sobre a presenca de gliten,
leite e seus derivados. Apresentagao de ficha técnica por profissional gualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
Exercicio 2024.

45 PAO DOCE 3750.0 Pacote R$ 12,68 R$ 47.550,00

caracteristicos ao produto. Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos. Com minimo 510g. Recoberto na parte
superior com uma preparagdo caramelada feita de coco ralado e agucar. Embalagem: plastico resistente, ndo reciclado,
atoxico, transparente, contendo especificagdes do produto, tabela nutricional, cornposicéo, lote e data de validade. Fabricagao
méxima de 02 (dois) dias e validade de 10 (dez) dias, dentro dos quais n3o deverd haver alteracdo das caracteristicas
originais. Pacote contendo 10 unidades. A rotulagem deve apresentar informagdes em destaque sobre a presenga de gliten,
lze(';tée‘e derivados. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio

Especificacho: Deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade (farinha de trigo integral, enriquecida com ferro

mofo. Deverd estar em perfeito estado de conservagdo, possuir consisténcia e odor caracteristicos. Serad rejeitado o pao
queimado ou mal assado. Poderd ser enriguecido com vitaminas e sals minerais desde gue traga a designacao de sua origem,
Embalagem primaéria: de plastico resistente, ndo reciclado, atoxicz, transparente, contendo especificagdes do produto, tabela
nutricional, lote e validade. Fabricacdo maxima de 03 (trés) dias e validade de 05 (cinco) dias, dentro dos quais nao devera
haver alteragdo das caracteristicas originais. Pacote de minimo 400g contendo de 10 a 20 unidades. No rétulo deve ainda
apresentar informagbes em destaque sobre a presenca de gluten, leite e seus derivados. Apresentacao de ficha técnica por
|_profissional qualificado, laudo fisico-quimice e microbiolégico - Exercicio 2024. . o
Valor total do lote R$ 2.216.415,75 (dois milhdes, duzentos e dezasseis mil, quatrocentos e quinze reais e
| setenta e cinco centavos)

LOTE 06 - Participagio ME/EPP/MEI
| mEM | DESCRICAO QrD UND V.UNIT  V.TOTAL
|

33 BISCOITO DOCE - TIPO MARIA 10000.0 Pacote R% 9,37 R$ 93.700,00

'i Especificacdo: Biscoito tipo maria, classificacdo doce, apresentagao redondo e sem recheio, Fabricado com farinha de trigo |

23

Especificacao: Massa alimenticia de arroz, sem gliten e sem ovos na composicdo. Produto 100% natural. Isento de
conservantes. Ingredientes: farinha de milho, urucum e agua. Aspecto, odor. sabor e cor caracteristicos ao produto descrito, |

Especificaao: Fabricado com farinha de trigo enriquecida com ferro e acide félico. integro. Aspecto, odor, sabor e cor

46 PAO INTEGRAL - TIPO FORMA 150.0 Pacote R$ 11,31 R$ 1.696,50

EN——

l

-

e acido félico, farelo de trigo, aglcar, margarina, dgua, sal e fermente quimica) isento de matéria terrosa, parasitos, larvas e |

4
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produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. NAO PODE CONTER GORDURAS TRANS.

MAIO DE 2003. Embalagem secundaria: caixa de papeldo contendo informacbes sobre o produto. Validade minima de 06
meses a partir da data de entrega. Apresentacac de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e

microbiolégico - Exercicio 2024.

| e T thE G, TR 3750  Pacote RS 13,60 R$ 5.100,00
Especificagdo: Biscoito contendo farinha de arroz integral, dleos vegetais ndo transgénicos. Produto com vitaminas e minerais.
Integro. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos
estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Ndo pode conter gordura trans. Embalagem primaria:
duplo saco de polietileno atéxico contendo minimo 300g do produto apresentando data de validade, informagdo nutricional,
composicdo e outras informacbes, de acordo com a LEI N? 10,674, DE 16 DE MAIO DE 2003, Embalagem secundaria: caixa de
papeldo contendo informacgdes sobre o produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico

|_e microbiolégico - Exercicio2024,

35 | BISCOITO ROSQUINHA 11250.0 Pacore RS 10,82 R$ 121.725,00

Especificagao: Biscoito tipo rosquinha, chocolate. Ingredientes basicos: farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico, fibra
alimentar acima de 0,5 gramas, sodic abaixo de 150mg. Nao pode conter gordura trans. Produto com vitaminas e minerais.
Integro. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produte descrito. Livre de umidade, Isento de fungos e de fragmentos
estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: pacote contendo minimo 300g do
produto, apresentando data de valldade, informacao nutricional, composicdo e outras informacgdes, de acordo com a LEI N®
10.674, DE 16 DE MAIO DE 2002. Embalagem secundaria; caixa de papeldc contendo data de validade, lote e marca do
produto. ﬁ?mqpﬂ_q_gle ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

| BISCOITO SALGADO - TIPO CREAM o -
36 | CRACKER 6250.0  Pacote RS 8,93 R$ 55.812,50

Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos,
Validade minima de 0B meses a partir da data de entrega. NAO PODE CONTER CORDURA TRANS. Embalagem primaria; pacote
contendo minimo 350g do produto apresentando data de validade, informacdo nutricional, composicio e outras informagdes,
de acordo com a LEI N2 10.674, DE 16 DE MAIO DE 2003. Embalagem secundaria: caixa de papeldo contendo data de validade,
lote e‘rl:am do produto, Apresentacdo de ficha técnica por profissioral qualificado, laudo fisico-gquimico e microbiolégico -
Exerclcio 2024.

| 37 | BISCOITO SALGADO - TIPO INTEGRAL 5000.23 Pacate R$ 9,07 R$ 45,350,00

| Especificacdo: De primeira qualidade, devendo apresentar por porgac 30g: fibra aiimentar igual ou acima de 1,1 gramas, sédio
abaixo de 250mg, isento de gordura trans. Produto com vitaminas e minerais, integro. Aspecto, odor, sabor e cor
caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, sento de fungos e de fragmentos estranhos. Validade minima de 08
meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: pacete contendo minimo 350g do produto, apresentando data de
validade, informagdo nutricional, composigéo e outras informagdes. Emibalagem secundéria: caixa de papeldo contendo data
de validade, lote e marca do produto. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e
__microbiolégico - Exercicio 2024.

Especificagdo: Bolinho alimenticic pronto para o consuma tipo muffin, sabor natural ou de chocolate. Devera ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isento de matéria terrosa, parasitas, larvas, mofe e em perfeito estado de conservacdo.
A farinha de trigo usada na fabricagdc deve ser adicionada ge ferro e dcido folico. Nao deve estar amassado, nem conter
gordura trans. Validade minima de 06 rneses a partir da data de entrega. Embalagem primdria: acondicionado em embalagem
plastica transparente, atéxica, ndo reciclada. Embalagem secundaria: saco plastico transparente, atdxico, ndo reciclado, com
10 unidades. As embalagens devem conter externamente os dados de Identificacdo do fabricante, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade e marca do produto. Apresentacaoc de ficha técnica por profissional qualificado,
laudo fisico-quimico e microbiol6gico - Exercicio 2024,

39 | MACARRAQ - INTEGRAL 50.0 Pacote R$ 7,97 R$ 398,50

corante natural de urucum e curcuma, Aspecto, odor, sabor e cor caracieristicos a0 produte descrita, Livre de umidade, isento
de fungos e de fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da Jata de entrega. Embalagem primaria: saco
pléstico transparente de polietilenc atéxicc, nao reciclade, com informagdes nutricionais, pacote contendo minimo 400g do
produto, lote, data de validade, composicao e outras informag3es. Embalagem secundaria: saco plastico transparente, nao
reciclado, tipo fardo, com 10 pacctes. Apresertagdc de ficha técnica por profissional gualificado, laudo fisico-quimico e
|_microbiolégico - Exercicio 2024,

40 MACARRAQ - TIPO ESTAGUETE 625C.C Pacote R$ 5,51 R$ 34.437,50

Especificacdo: Massa alimenticia obtidz pelo empasto & amassamerto da fannna de trigo comum efou sémola/semolina de
trigo, sem ovos, enriquecida de ferro e dcido féllco. Aspecto, cdor, sasor e cor aracteristicos ao produto descrito, Livre de
_umidade, isento de fungos e de fragmentus estranhos. Validade ininima de 05 meses a partir da data de entrega. Embalagem_

Especificagio: Fabricado com farinha de trigo enriquecida com ferro a acido félizc. Produto com vitaminas e minerais. Integro,

3B | BOLO ALIMENTICIO - INDUSTRIALIZADO 5000.0 Pacate R$ 59,05 R$ 295.250,00

“enriquecida com ferro e acido félico. Produto com vitaminas e minerais. Integro. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristicos ao |

Embalagem priméria: pacote com duplo saco de polietileno atéxico contendo minimo 350g do produto apresentando data de |
fabricagdo e validade, informagao nutricional, composicdo e outras informacdes, de acordo com a LElI N° 10.674, DE 16 DE |

1

|
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EspecificacBo: Macarrdo espaguete integral. Ingredientes, farinha ae trigo integral enriquecida com ferro e acido f6lico e |
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| primaria: saco plastico transparente de polietileno atoxico, ndo reciclado, pacotes contendo minimo 400g do produto, com |
informagdes nutricionais, data de validade, composicao e lote. Embalagem secundaria: saco plastico transparente, atéxico. ndo 'l
reciclado, tipo fardo, com 10 pacotes. Apresentagdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e

__microbiologico - Exercicio 2024, o

41 | MACARRAOQ - TIPO PARAFUSO 1000.0 Pacote R$ 7.32 R$ 7.320,00 |

1

Especificacdo: Massa alimenticia tipo parafuso, obtida pelo empasto e amassamento da farinha de trigo comum ejou |
sémolafsemolina de trigo enriquecida de ferro e acido fdlico, com ovos na composicdo. Aspecto, odor, sabor e cor |
caracteristicos ao produto descrito. Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. Validade minima de 06
meses a partir da data de entrega. Embalagem: Embalagem primadria: saco plastico transparente de polietileno atéxico com
informacbes nutricionais, pacote contendo minimo 400g do produto, data de validade, composicdao e outras informagbes.
Embalagem secundaria: saco plastico transparente, tipo fardo, com 10 pacotes. Apresentacao de ficha técnica por profissional
|_qualificado, laudo fisico-quimico e micrabiolégico - Exercicio 2024.

42 MACARRAOQ ISENTO DE GLUTEN 75.0 Pacote R$ B,25 R$ 618,75

_E?pe?Iﬁaq‘iFﬁ;sﬁ alimenticia de arroz, sem gliten e sem ovos na composicdo. Produto 100% natural. Isento de
conservantes. Ingredientes: farinha de milho, urucum e dgua. Aspecto, odor, sabor e cor caracteristices ao produto descrito.
Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentos estranhos. Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega.
Embalagem primaria: saco plastico transparente de polietileno atéxico. nao reciclado, pacote cantendo minimo 400g do
produto, com informacdes nutricionais, data de validade, lote e composicio. Embalagem secundaria: saco plastico
transparente, tipo fardo, com 10 pacotes. Aprasentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e |

__mncrobmlé?_co Exercicio 2024, |

43 PAO - TIPO CACHORRO QUENTE 3000.0 Paccte RS 9,23 R$ 27.690,00

Especiﬂcm;lo o] produtc deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade (farinha de trigo enriquecida com ferro |
e acido félico, aglcar, gordura vegetal, agua, sal e fermento bicligico), isentos de matéria terrosa, parasitos, larvas, mofo e
em perfeito estado de conservagdo. Deve possuir cdor caracteristico. Sera rejeitado o pdo queimado ou mal assado. Podera ser
enriquecido com vitaminas e sais minerais Embalagem: plastico resistante, ndo reciclade, atdxico, transparente, contendo
especificacbes do produto, tabela nutricional e data de validade. Fabricagio mdx ma de 02 (dois) dias e validade de 10 (dez) |
dias, dentro dos quals ndo devera haver alteracio das caracterist.cas originais. Pacote de minimo 510g contendo 10 unidades |
cada. A rotulagem deve apresentar informacdes em destaque sobre a presenga de gliten, leite e derivados. Apresentagae de |
ficha técnlca por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiologico - Exercicio 2024,

44 l PAO - TIPO ITALIANO BOLA 3750.0 Pacote R$ 9.33 R$ 34.93?.50 |

Especificacao: O produto deve sei fabricado com matérias primas de primeira qualidade (farinha de trigo enriquecida com ferro
e acido félico. agucar, gordura vegetal, dgua, sal e fermento biologice), isentos de matéria terrosa, parasitos, larvas, mofo e
em perfeito estado de conservagic, Chairo @ oder caracteristico. Seré rejeitadu o pdc queimado ou mal assado. E permitida a |
fabricagdo de pdo com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais desde que tragam a designacao de sua
origem. Embalagem primaria: embalagem pldstica resistente, ndo reciclada, atdxica, transparente, contendo especificacdes do :
produto, tabela nutricional, data de producdo e de validade. Fabricagdo méxima de 02 (dois) dias e validade de 05 (cinco) dias,
dentro dos quais ndo devera haver alteracao das caracteristicas originais, como murchar e presenca de fungos. Embalagem de |
minimo 510g, contendo 10 unidades cada. A rotulagem deve apresentar informacgoes em destaque sobre a presenga de gliten,
leite e seus derivados. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - |
Exercicio 2024, ‘

I

45 | PAD DOCE 1250.0 Pacote Rs 12,68 R$ 15.850,00
:_Especiﬂcal;lo: Fabricado com farinha de trigc erriquecida com fera 2 écido idlico. integro. Aspecto, odor, sabor e cor |
| caracteristicos ao produto. Livre de umidade, isento de fungos e de fragmentas. Com minimo 510g. Recoberto na parte |
| superior com uma preparacic caramelada feita de coco ralade e aglcar. Embalagem: plastico resistente, ndo reciclado, |
atéxico, transparente, contendo especificagdes do produto, tabela nutricional, cornposicdo, lote e data de validade, Fabricacdo
méxima de 02 (dois) dias e valdade de 10 (dez) dias, dentro dos quais ndo deverd haver alteracdo das caracteristicas
originais. Pacote contendo 10 unidades. A rotulagem deve apresentar informag3es em destague sobre a presenca de gliten, |
leite e derivados. Apresentacao de ficha técnica por profissional gualificado, laudn fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio
. 2024. e N

' 46 | PAO INTEGRAL - TIPO FORMA 50.0 Pacote R$ 11,31 R$ 565,50

Especificagdo: Deve ser fabricedo com materias primas de primeira qualidade (faiinha de trigo integral, enriquecida com ferro
e acido félico, farelo de trigo, aglcar, mergarina, dgua, sal e fermente qulmice) izento de matéria terrosa, parasitos, larvas e
mofo. Deverd estar em perfeilc estado de conservagdo, possuir cunsisténcia e odor caracteristicos. Serd rejeitade o pao |
queimado ou mal assado. Poderd ser enriguacide com vitaminas e sais mineraic desde que traga a designacao de sua origem, |
Embalagem priméria: de plastico resistente, ndo reciclado, atdx.ca, transparente, contendo especificagdes do produto, tabela |
nutricional, lote e validade. Fabricagdo maxima de 03 (trés) dias 2 validade de 05 (cinco) dias, dentro dos quais nao devera
haver alteracdo das caracteristicas originais. Pacote de minimo 200g contendo de 10 a 20 unidades. No rétulo deve ainda |
apresentar informagdes em destanue sobre a presencga de gliten, leitz e seus derivados. Apresentagao de ficha técnica por
_profissional qualificado, laude fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024. i
Valor total do lote R¥ 738.805,25 (setacentos e trinta e >ite mi!, oitocentos e cinco reais e vinte e cinco |
centavos)
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LOTE 07 - Ampla Participacao

Especificacdo: Tipo de corte: patinho. Magra, de coloracdo vermelho escura caracteristica do produto, sem 0sso. Pode conter
| no maximo 10% de gordura, 3% de adgua e 3% de aponeuroses; ndo deve conter cartilagens. Produto de 17 qualidade, com
sabor e odor caracteristicos, sem manchas esverdeadas, sem sujidades, parasitas ou larvas; ndo pegajosa. Devera ser
entregue congelada, em perfeito estado de conservacao, sem odor improprio ou quaisquer caracteristicas que inviabilizem o
consumo humane. Poderd conter o percentual minimo de PVT, de acordo com a legislagdo. Produto com registro do Servigo de
Inspecdo: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Validade minima de 06 meses da data de entrega. Embalagem
priméria: inviolada, fechada a vacuo, em material plastico transparente, atéxico, em pacotes de 1000g, contendo tabela
nutricional, lote, validade e outras informagées. Embalagem secundéria: caixa de papeldo, lacrada, apresentando identificacdo
do produto, nimero do lote e data de validade. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-guimico
e microbiolégico - Exercicio 2024,

48 | CARNE BOVINA MUSCULO EM CUBOS 15000.0  Quilograma R$ 55,59 RS 833.850,00

| - . -

Especificagdo: Tipo de corte: Patinho. Magra, cortada em cubos, produte com coloragdo vermelho-escura caracteristica, sem
0550, pode conter no maximo 10% de gordura. 3% de &gua e no méximo 3% ce sponeuroses, deve ser isenta de cartilagens,
de la qualidade, congelada, sabor e cor caracteristica do produto, sem manchas esverdeadas, com auséncia de sujidades,
parasitas e larvas, ndo pegajosa. Sem mistura de outras espécies. Em perfeito estado de conservacdo, sem odor impréprio ou
quaisquer caracteristicas que inviabilizem o consumo humano. Produto com registro do Servico de Inspecao: Federal (SIF),
Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Embalagem & vacuo de filme FET + PE transparente, nao reciclada, em pacotes de 1kg, com
exposicdo da tabela nutricional, composigdo, além de outras informagbes daquelas obrigatorias constantes na Resolugdo
Instrucdo Normativa MAPA N° 16 de 23/06/2015. Validade minima de 06 meses da data de entrega. Apresentagao de ficha
_técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiclégico - Exercicio 2024,

49

P - -
| %"SLEE PEIXE TILAPIA CONGELADO 7500 . Grama R$ 55,43 R$ 41.572,50

Especificacio: Filé de peixe do tipo tildpia congelade, com no maximo 10% de perdas referentes a limpeza e descongelamento,
sem espinhas, sem escamas e sem 0ss0. Em perfeito estado de conservagac, sem odor improprio ou quaisquer caracteristicas
que inviabilizem o consumo humano. Produto com registro do Servige de Inspe;Za; Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal
(SIM). Validade minima de 0& meses da data de entrega. Deveré aestar congelado no momenta da entrega. Embalagem
primaria: em pacotes de minimo B00g, com exposi¢do da tabela nutricional, lote, data de validade e marca. Embalagem
secunddria: caixa de papeldo ndo reciclado, lacrada, apresentando identificacdo do produto, numero do lote e data de
__validade. Apresentagao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

50 | CARNE SUINA - TIPO PERNIL 7500.3  Quilograma RS 35,61 R$ 267.075,00

Especificacdo: Sem pele, cortadc em cubes, tipo pernil, pode conter nc méx.ms 1.% de gordura, 3% de dgua e no maximo 3%
| de aponeuroses, deve ser isenia de cartilagens, de la gualidade, congelads, sabor e cor caracteristica do produto, sem
| manchas esverdeadas, com auséncia de sujidades, parasitas e larvas, ndo pegajosa. Sern mistura. Em perfeito estado de
| conservacdo sem odor improprio ou quaisquer caracteristicas que aviabllizem - consumo humano, Produto com registro do
Servico de Inspegdo: Federal (SIF), Estadual (SIE} ou Municipal (5IM). Validade minima de 06 meses da data de entrega.
Embalagem primaria: plastico transparente em pacotes de 1Kg @ 2k3 & vacuo, com exposicdo da tabela nutricional, data de
validade, lote e marca. Embalagem secundéria. caixa de papeldc ndd recclzdo, lacrada, apresentando identificacdo do
produto, nimero do lote e data de validade. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-guimico e
_ microbiolégico - Exercicio 2024,

51 | CARNE SUINA, MOIDA CONGELADA 45u0.0  Quilogiama Rs 32,04 R$ 144.180,00

Especificagdo: seguidos do imedizto congelamento. isento de csses, cartilagerm. percentuais de gordura e dgua maximas de
acordo com a legislacdo vigen.e. aspecto néo pegajoss. cor vermelhe sem manchss esverdeadas e odor caracteristico. produto
deve seguir a legislagdo vigente (instrugdc normativa n® 83 anexe il de 21/11/03 mapa). registro no sif, sie ou sim. rotulagem
obrigatédria (rdc n.2 360/3 59 de 23,12/03, rdc n.2 259 de 20/03/22, rde n.? 123 de 13/05/04 & in n.¢ 83 anexo ii de 21/11/03, lei
n.2 10.674). embalagem primari=. polietileno atéxico @ védcus com minime -000g do produts. embalagem secundaria:
acondicionados em caixa de papel3o vedada. quando ca entrega, o preduto deverd apresentar data ae fabricagdo nao inferior
Ex BOQ? duzpcl";zu de validade. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
ercicio 2024.

Especificacdo: Carne curada = s=ca. ponts de agulha, de primera gualidade, obtida de animal sadio, com baixo teor de
gordura, devendo apresentar coloragdo vermelhc viva, odor caiaceeristico, isenta de coloragdc arroxeada, acinzentada e
esverdeada, odor forte e desagradavel, vestigic ge descongelamento, parasitas, sujidades, larvas e qualquer substancia
contaminante ou improépria para ¢ zonsumo humano. Produto com registio do Sarvigo de Inspegdo: Federal (SIF), Estadual (SIE)
ou Municipal (SIM). Validade minma de até 06 meses da data ce enirega. Ervsalagem priméria. pldstico transparente em

ITEM DESCRIGAO QTD UND V.UMIT | V.TOTAL
47 | CARNE BOVINA MOIDA 22500.0  Quilograma R$ 32,00 R$ 720.000,00

: =
52 CARNE DE CHARQLUE BOVINA 10500.0 Embalagem Rs 26,88 R$ 282.240,00

|
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“embalagem de minimo 500g, fechada a vacuo, com exposicdo da marca, tabela nutricional, lote e validade. Apresentacdo de
ficha técnica por profissional qualificade, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

53 | COXAE SOBRECOXA 225000 Quilograma R$ 16,86 R$ 379.350,00

Especificagao;: Cortes de frango, com ele e 0ss0, em pacotes com peso aproximado de 1 kg, congelados, com adicao maxima
de 6% de &gua, aspecto, odor e cor préprios ndo amolecido, ndo pegajoso, sem manchas esverdeadas e/ou arroxeadas.
Produto com registro do Servico de Inspecdo: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Embalagem primaria:
confeccionada em plastico atéxico ndo reciclado, transparente, fechada a vacuo, contendo identificacdo do produto, data de

apresentando identificacdo do produto, nimero do lote e data de validade. Aprasentacdc de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-gquimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

54 'I LINGUICA CALABRESA 15000.0  Quilograma R$ 37,58 R$ 563.700,00

“Especificacdo: Produto cdmec industrializado, obtido da emulsdo suina, adicionzdo de temperos/condimentos, embutida em
envoltdrio natural. NAQ PICANTE. Refrigerada em temperatura adequada, da produgac até o momento da entrega. Produto
com registro do Servico de Inspecic: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SM). Validade minima de 06 meses da data de
entrega. Ndo pode conter glutamato monossédico nem sais sddicos. Embalagem priméria: pléstico transparente, atdxica,
produzida com material ndo reciclado; fechada a vacuc, em pacotes de 1kg, cor exposicdo da rnarca, tabela nutricional, lote,
validade e marca. Embalagem secundéria: caixa de papeldo, lacrada, aprasentando identificagdo do produto, nimero do lote e
data de validade. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, lauda fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio
2024.

55 | PEITO DE FRANGO (FILE) EM CUBOS 7500.0  Quilograma R$ 31,02 R$ 232.650,00

arroxeadas com cheiro caracterist.co. Produto com registro do Servige de Inspes3o: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal
(SIM). Validade minima de 06 rneses da data de entrega. Embalagenmy primaria: de plastico atéxico, transparente, com
procedéncia, identificacio do procuto, data de va.idade, especificagac nutricienal e composicao, além de outras informacgdes

caixa de papelao, lacrada, apresentando identificacdo do produto. nimero do lote e data de validade. Apresentacio de ficha
técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiologico - Exercicio 2024.

56 PEITO DE FRANGO (FILE) 18750.0  Quilograma RS 31.54 R$ 591.375.00

aspecto e cor prdprios nio amolecido, nda pegajoso, sem manchas esverdeada: efou arrcxeadas com cheiro caracteristico,
Produto com registro do Servio de Inspecao: Fede:al (SIF), Estadusl [SIE) ou Municipal (5iM). Validade minima de 06 meses da
data de entrega. Embalagem prirdria: de pldsticc atduico, transparente, com piocedéncia, identificagdo do produto, data de
validade, especificagdo nutricional  composiclo, além de outras i-formagéas cor gatirias constantes rna RESOLUGAO - RDC N*®
13, DE 2 DE JANEIRO DE 2001. Fechada a vacuo. Embalagem secundéria caixa de papeldc, lacrada, apresentando
identificacdo do produto, numero do lote e data de validade. Apreseatagao de ficha téenica por profissional qualificado, laudo
fisico-quimico e microbiolégice ~ Exercicio 2024,

57 | OVO DE GALINHA BRANCO 9375.0 Bandeja R$ 25,30 R$ 237.187.50

Especificacdo: Novo, casca limpa, de cor branco, sem supdades, ntegra, hoinogénea e firme: lisa, pouco porosa, sem
rachaduras ou quebraduras, Tamaaho médio, com peso aproaracs de 50 2 534, Produto com registro do Servigo de Inspecao
Federal (SIF), Estadual (SIE) cu Municipal (SIM). Embalagem primaria: em laminas de papeldo forte & secas. As ldAminas deverdo
ser recobertas por plastico transparente envolvendo todo o predulo. Cada ldmiia devera conter 30 unidaoes. O rétulo deve ter
o lote, A tabela nutricional, data da fabricacio e vaidade, marce co produto, identificacio e local de empresa. A rotulagem dos

causar a saide e como manter o5 gvos por um perfode maior de vida. Validade minima de 03 meses a partir da data de
|_entrega. Apresentacdo de ficha tecnica por profissional qualificado. laudo fisico-guimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

| LOTE 28 - Participagao MEEPPME]

ITEM | DESCRICAO QD UND V. UNIT V. TOTAL

| Especificaclo: Tipo de corte: patinho. Magra, de coioracio vermelho escura caracteristica do produto, sem 0sso. Pode conter
no maximo 10% de gordura, 3% de agua e 3% de aponeuroses; nao deve conter cartilagens. Produto de 12 qualidade, com

| sabor e odor caracteristicos, semn manchas esverdeadas, sem sujidages, parasitas ou larvas; ndo pegajosa. Deverd ser |

Valor total do lote R$ 4.293.180,00 (quatro milhoes, duzentos e noventa e trés mil, cento e oitenta reais) .

validade, tabela nutricional e outras informagbes cbrigatdrias constantes na RESOLUC_AO - RDC N*® 13, DE 2 pE JANEIRO DE |
2001. Validade minima de 06 meses da data de entrega. Embalagam secundaria: caixa de papeldo nao reciclado, lacrada, |

- ; i e ——ef
| Especificacdo: Sem pele, sem csso, congelado em pacctes com pese mécio d2 1kg e cubos com peso nac inferior a 40g, com
adicdo maxima de 6% de agua, aspecto & cor proprios ndo emolecido, nau pegajoso, sem manchas esverdeadas efou |

obrigatérias constantes na RESOLJGAO - RDC N° 13, DE 2 DE JANEIRO DE 2001, Fechada a vacuo. Embalagem secundaria: |

“Especificacio: Sem pele, ser ossc, congelado em pacotes com pess medio ce 1kg, com adigau maxima de 6% de agua, I

ovos deve constar ainda as informacdas obrigatirias sobre o cansumo do alimento cru ou mal cozinho. quais danos pode |

! |
47 : CARNE BOVINA MOIDA 73004 Cuilourama R% 32,00 R$ 240.000,00
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n ue congelada, em perfeito estado de conservagao, sem odor improprio ou q_uaisquer caracteristicas que mwabih;em ]
gortgjgmo hurr?ano. Pcderépcunter o percentual minimo de PVT, de acordo com a legislagdo. Produto com registro do Servico de
inspecao: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Validade minima de 06 meses da data de entrega. Embalagem
primaria: inviolada, fechada a vacuo, em material plastico transparente, atdxico, em pacotes de 1000g, contendo tabe_la
nutricional, lote, validade e outras informagdes. Embalagem secundéria: caixa de papelao, Iacrada._apresentandc Irj_entiﬁcaclao
do produto, nimero do lote e data de validade. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico
e microbiologico - Exercicio 2024.

48 CARNE BOVINA MUSCULO EM CUBOS 5000.0 Quilograma R$ 55,59 R$ 277.950,00

Especificagio: Tipo de corte: Patinho. Magra, cortada em cubos, produto com coloragao vermelho-escura caracteristica. sem
o0sso, pode conter no maximo 10% de gordura. 3% de agua e no maximo 3% de aponeuroses, deve ser isenta de cartill_agens.
de la qualidade, congelada, sabor e cor caracteristica do produto, sem manchas esverdeadas, com auséncia dg sujidades,
parasitas e larvas, nio pegajosa. Sem mistura de outras espécies. Em perfeito estado de conservacdo, sem odor impréprio ou
quaisquer caracteristicas que Inviabilizem o consumo humano. Produto com registro do Servico de Inspegao: Federal (SIF),
Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Embalagem & vacuo de filme PET + PE transparente, nao reciclada, em pacotes de 1kg, com
exposicdo da tabela nutricional, composicdo, além de outras informagdes daquelas obrigatérias constantes na Reso!qcén
Instrucdo Normativa MAPA N°® 16 de 23/06/2015. Validade minima de 06 meses da data de entrega. Apresentacdo de ficha
técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

gy | SO BE PEDETTIATIA CONGELARG < 2500  Grama RS 55,43 RS 13.857,50
Especificacao: Filé de peixe do tipo tilapia congelado, com no maximo 10% de perdas referentes a limpeza e descongelamento,
sem espinhas, sem escamas e sem osso. Em perfeito estado de conservagao, sem odor improprio ou quaisquer caracteristicas
que inviabilizem o consumo humano. Produto com registro do Servigo de Inspecao: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal
(SIM), Validade minima de 08 meses da data de entrega. Devera estar congelado no momento da entrega. Embalagem
primaria: em pacotes de minimo 800g, com exposicao da tabela nutricional, lote, data de validade e marca. Embalagem
secundaria: caixa de papelao nao reciclado, lacrada, apresentando identificacao do produto, numero do lote e data de
validade. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

50 CARNE SUINA - TIPO PERNIL 2500.0  Quilograma R$ 35,61 R$ 89.025,00

Especificacao: Sem pele, cortado em cubos, tipo pernil, pode conter no maximo 10% de gordura, 3% de agua & no maximo 3%
de aponeuroses, deve ser isenta de cartilagens, de la qualidade, congelada, sabor e cor caracteristica do produto, sem
manchas esverdeadas, com auséncia de sujidades, parasitas e larvas, nao pegajosa. Sem mistura. Em perfeito estado de
conservagao sem odor improprio ou quaisquer caracteristicas que inviabilizem o consumo humano. Produto com registro do
Servigo de Inspecao: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Validade minima de 06 meses da data de entrega.
Embalagem primdria: plastico transparente em pacotes de 1Kg a 2kg a vacuo, com exposicdo da tabela nutricional, data de
validade, lote @ marca. Embalagem secundaria: caixa de papeldo ndo reciclado, lacrada, apresentando identificacdo do
produto, numero do lote e data de validade, Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e
microbioldgico - Exercicio 2024,

51 CARNE SUINA, MOIDA CONGELADA 1500.0  Quilograma R$ 32.04 R$ 48.060,00

Especificacdo: seguidos do imediato congelamento. isento de assos, cartilagem. percentuais de gordura e 4gua maximas de
acordo com a legislacao vigente. aspecto ndo pegajoso. cor vermelha sem manchas esverdeadas e odor caracteristico, produto
deve seguir a legislagao vigente (instrucdo normativa n® 83 anexo ii de 21/11/03 mapa). registro no sif, sie ou sim. rotulagem
obrigatéria (rdc n.? 360/3 59 de 23/12/03, rdc n.% 259 de 20/09/02, rdc n.% 123 de 13/05/04 e in n.% B3 anexo ii de 21/11/03, lei
n.? 10.674). embalagem primaria: polietileno atéxico & vacuo com minimo 1000g do produto. embalagem secundaria:
acondicionados em caixa de papeldo vedada. quando da entrega, o produto devera apresentar data de fabricagao néo inferior
a 80% do prazo de validade. Apresentacac de ficha técnica por profissional gualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
Exercicio 2024.

52 CARNE DE CHARQUE BOVINA 3500.0 Embalagem R$ 26,88 R$ 94.080,00

Especificacdo: Carne curada e seca, ponta de agulha, de primeira qualidade, obtida de animal sadio, com baixo teor de
gordura, devendo apresentar coloragdo vermelho vivo, odor caracteristico; isenta de coloracdo arroxeada, acinzentada e
esverdeada, odor forte e desagradavel, vestigio de descongelamento, parasitas, sujidades, larvas e qualquer substancia
contaminante ou imprépria para o consumo humano. Produto com registro do Servico de Inspecao: Federal (SIF), Estadual (SIE)
ou Municipal (SIM), Validade minima de ate 06 meses da data de entrega. Embalagem primaria: plastico transparente em
embalagem de minimo 500g, fechada a vacuo, com exposicdo da marca, tabela nutricional, lote e validade, Apresentacao de
ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

53 COXA E SOBRECOXA 7500.0  Quilograma R$ 16,86 R$ 126.450,00

Especificacao: Cortes de frango. com ele e 0ss0, em pacotes com peso aproximado de 1 kg, congelados, com adicdo maxima
de 6% de agua, aspecto, odor e cor proprios ndo amolecido, ndo pegajoso, sem manchas esverdeadas e/ou arroxeadas.
Produto com registro do Servico de Inspecdo: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Embalagem primaria:
confeccionada em plastico atéxico nao reciclado, transparente, fechada a vécuo, contendo identificagio do produto, data de
validade, tabela nutricional e outras informagdes obrigatdrias constantes na RESOLUCAO - RDC N° 13, DE 2 DE JANEIRQ DE
2001. Validade minima de 06 meses da data de entrega. Embalagem secundaria: caixa de papelao nao reciclado, lacrada,
apresentando identificacdo do produto, nimero do lote e data de validade. Apresentagdo de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.
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54 LINGUICA CALABRESA 5000.0 Quilograma R$ 37,58 RS 187.900,00

Especificagao: Produto carneo industrializado, obtido da emulsao suina, adicionado d_e temperos/condimentos, embutida em
envoltério natural. NAOQ PICANTE, Refrigerada em temperatura adequada, da produ;aol até o r:nqmento da entrega. Produto
com registro do Servico de Inspegao: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Va]ndad_e minima de 06 meses da datal de
entrega. Nao pode conter glutamato monossédico nem sais sédicos. Embalagem pnrn_éna: plastico transparente, atoxica,
produzida com material ndo reciclado; fechada a vacuo, em pacotes de 1kg, com exposicao da marca, tabela qul:m:lcnal. lote,
validade e marca. Embalagem secundéria: caixa de papelao, lacrada, apresentando identificacdo do produto, numero do lote e
data de validade. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiologico - Exercicio
2024,

55 PEITO DE FRANGO (FILE) EM CUBOS 2500.0 Quilegrama R$ 31,02 R$ 77.550,00

Especificacdo: Sem pele, sem osso, congelado em pacotes com peso medio de 1kg e cubos com peso nao inferior a 40g, com
adicdo maxima de 6% de &gua, aspecto e cor proprios ndo amolecido, ndo pegajoso, sem manchas esverdeadas e/ou
arroxeadas com cheiro caracteristico. Produto com registro do Servigo de Inspecao: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal
(SIM). Validade minima de 06 meses da data de entrega. Embalagem primaria: de plastico atoxico, transparente, com
procedéncia, identificacdo do produto, data de validade, especificacdo nutricional @ composicao, além de outras informagdes
obrigatérias constantes na RESOLUGAO - RDC N° 13, DE 2 DE JANEIRO DE 2001. Fechada a vacuo. Embalagem secundaria:
caixa de papeldo. lacrada, apresentando identificagao do produto, nimero do lote e data de validade. Apresentacao de ficha
técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

56 PEITO DE FRANGO (FILE) 6250.0 Quilograma R$ 31,54 R$ 197.125,00

Especificacdo: Sem pele, sem osso, congelado em pacotes com peso médio de 1kg, com adicdo maxima de 6% de agua,
aspecto e cor préprios ndo amolecido, ndo pegajoso, sem manchas esverdeadas e/ou arroxeadas com cheiro caracteristico.
Produto com registro do Servico de Inspecao: Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Validade minima de 06 meses da
data de entrega. Embalagem priméria: de plastico atdxico, transparente, com procedéncia, identificagdo do produto, data de
validade, especificagao nutricional e composigao, além de outras informagoes obrigatérias constantes na RESOLUCAO - RDC N°
13, DE 2 DE JANEIRO DE 2001, Fechada a vacuo, Embalagem secundaria: caixa de papeldo, lacrada, apresentando
identificacdo do produto, numero do lote e data de validade. Apresentacdc de ficha técnica por profissional qualificado, laudo
fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio 2024,

57 OVO DE GALINHA BRANCO 3125.0 Bandeja R$ 25,30 R$ 79.062,50

Especificagdo: Novo, casca limpa, de cor branco, sem sujidades, integra, homogénea e firme; lisa, pouco porosa, sem
rachaduras ou quebraduras. Tamanho médio, com peso aproximado de 50 a 55g. Produto com registro do Servico de Inspecdo
Federal (SIF), Estadual (SIE) ou Municipal (SIM). Embalagem primaria: em laminas de papeldo forte e secas. As ldminas deverao
ser recobertas por plastico transparente envolvendo todo o produto. Cada lamina devera conter 30 unidades. O rétulo deve ter
o lote. A tabela nutricional, data da fabricacao e validade, marca do produto, identificagao e local da empresa. A rotulagem dos
ovos deve constar ainda as informacdes obrigatdrias sobre o consumo do alimento cru ou mal cozinho, quais danos pode
causar a salde e como manter os ovos por um periodo maior de vida. Validade minima de 03 meses a partir da data de
entrega. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

Valor total do lote R$ 1.431.060,00 (um milhdo, quatrocentos e trinta e um mil e sessenta reais)

LOTE 09 - Ampla Participa¢io
ITEM DESCRICAD QrTD UND V. UNIT V. TOTAL
58 BANANA PRATA 3750.0  Quilograma R$ 6,10 R$ 22.875,00

Especificacao: Prata, em penca, tamanho médio a grande, fresca, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedades,
apresentar grau de maturacao tal que lhes permita suportar a manipulagao, o transporte e a conservagiao em condicdes
adequadas para o consumo mediato e imediato. Ser colhido cuidadosamente e nao estar golpeado ou danificado por quaisquer
lesdes de origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia, e qualidade ndo conter substancias terrosa, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie da casca, estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor estranho, estar
livres de residuos de fertilizantes. Livre de residuos de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente agroecoldgicos. De
acordo com a Resolugdo 12/78. Embalagem: devera ser entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara.
Transporte: o produto devera ser entregue em carro fechado, caminhao bal, Apresentagao de ficha técnica per profissional
qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

59 BATATA DOCE 6750.0  Quilograma R$ 5,73 R$ 38.677,50

Especificacao: De primeira qualidade, bem desenvolvida, compacta, lisa e firme, de tamanho médio a grande, de colheita
recente e fresca; apresentar coloracéo uniforme, tipica da variedade. Nao sao permitidos danos que alterem sua conformacao
e aparéncia, Com grau de maturagdo tal que Ihe permita suportar a manipulagdo. o transporte e a conservagao. Nao sdo
permitidas rachaduras, cortes e perfuragdes, parasitas e larvas. Deverdo estar livres da maior parte possivel de terra aderente
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ou sujidades, Deverdo estar isentas de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Livre de resi f
agricolas, devendo ser prioritariamente agroecolégicos de acordo com a Resoluc_&o CNNPA ".u _12.' de 1978. Embalagem: devera
ser entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara, devidamente higienizadas. Apresentacao de ficha
técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbialégico - Exercicio 2024,

60 BATATA INGLESA 5625.0 Quilograma R$ 8,68 R$ 48.825,00

Especificagao: De primeira qualidade, bem desenvolvida, compacta e firme, devera apres_entar cqloracéu uniforme, tipica da
variedade, Nao deverd sofrer danos que alterem sua consisténcia e aparéncia. Ndo sdo permitidos rachaduras, cortes e
perfuracdes, estarem livres da maior parte possivel de terra aderente; deverao estar isentas de umidade gxtema anormal,
odor e sabor estranhos; estarem livres de residuos de fertilizantes. Embalagem: transportadas em saco plésncn_vaza_do ou de
estopa. contendo 20 quilos. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificade, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
Exercicio 2024,

61 CEBOLA BRANCA 5625.0 Quilograma R$ 9.06 R$ 50.962,50

Especificagdo: Produto de primeira gualidade, bem desenvolvida, de tamanho médio a grande, compacta e firme, devera
apresentar coloracdo uniforme, tipica da variedade. Grau de maturacao tal que Ihe permita suportar a manipulagao, o
transporte e a conservagao. Nao sao permitidas rachaduras, cortes nem perfuracdes. Apresentadas ao consumo em perfeito
estado de desenvolvimento do tamanho, estarem livres de terra, sujidades, parasitos e larvas: estarem isentas de umidade
externa anormal e de residuos de fertilizantes Embalagem: transportadas em saco de plastico ou de estopa vazado, contendo
20 quilos do produto, com identificacao e outras informagées. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo
fisico-quimico e microbioldgico - Exercicio 2024.

62 CENOURA 5625.0 Quilograma R$ 9.40 R$ 52.875,00

Especificacao: De primeira qualidade, bem desenvolvida, compacta e firme, devera apresentar coloracao uniforme, tipica da
variedade. Nao sao permitidos danos que alterem sua consisténcia e aparéncia. Ndo serao aceitos produtos com rachaduras,
cortes e perfuragdes, deverdao estar em perfeito estado de desenvolvimento, tamanho, aroma e cor proprios da espécie e
variedade: estarem livres de terra, de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos; estarem livres de residuos de
fertilizantes; corresponderem as indicacoes de qualidade constantes do rétulo. Embalagem: transportadas em saco de plastico
ou de estopa vazado, contendo 20 quilos do produto. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-
quimico e microbiologico - Exercicio 2024,

63 JERIMUM 5625.0 Quilograma R$ 6,66 R$ 37.462,50

Especificacdo: De primeira qualidade, bem desenvolvido, tamanhos variados, compacto, liso e polpa firme e integra; de
coloracao uniforme e sem brilho; apresentando odor e sabor caracteristicos de colheita recente e fresca. Nao sao permitidos
danos que alterem sua conformacdo e aparéncia; com grau de maturacao tal que Ihe permita suportar a manipulagdo, o
transporte e a conservacao, Nao sao permitidos rachaduras, cortes e perfuragdes. Estarem livres de terra aderente ou
sujidades, parasitas, larvas e umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Nao devem ter residuos de fertilizantes, nem
de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente agroecolégicos de acorde com a Resolugdo CNNPA n2 12, de 1978,
Embalagem: devera ser entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara, devidamente higienizadas ou
;m sacos vazados. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudoe fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio
024,

64 LARANJA PERA 2250.0 ' Quilograma R$ 6,99 R$ 15.727.50

Especificacdo: Fruta de casca lisa e fina, tamanho médio a grande, fresca, aroma, cor e sabor proprios da espécie e
variedades, apresentar grau de maturacao tal que Ihes permita suportar a manipulagao, o transporte e a conservacao em
condigdes adequadas para o consumo mediato e imediato. Ser colhido cuidadosamente e nao estar golpeada ou danificada por
quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia e qualidade; ndo conter substancias terrosa,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor
estranho, estar livres de residuos de fertilizantes, Embalagem: transportadas em saco de plastico vazado ou de estopa
contendo Zg quilos do produto, Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico
- Exercicio 2024.

65 MAMAO FORMOSA 5250.0  Quilograma RS 7,28 R$ 38.220,00

Especificagao: Com casca lisa tamanho médio a grande, fresco, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedade, apresentar
grau de maturacao tal que lhes permita suportar a manipulacao, o transporte e a conservacdo em condigdes adequadas para o
consumo mediato e imediato, Ser colhido cuidadosamente e ndo estar golpeado ou danificado por quaisquer lesdes de origem
fisica ou mecénica que afetem a sua aparéncia e qualidade, nao conter substancias terrosa, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca, estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor estranho, estar livres de residuos de
fertilizantes. Livre de residuos de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente agroecolégicos. De acordo com a
Resolucao 12/78. Embalagem: devera ser entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara, devidamente
higienizadas, Transporte: o produto deverd ser entregue em caminhdo bad. Apresentacdo de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-guimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

66 MANGA 3375.0  Quilograma RS 5,42 R$ 18.292,50

Especificacdo: Rosa, de primeira qualidade, tamanho médio a grande, fresca, aroma, cor e sabor préprios da espécie e
varie_dade. apresentar grau de maturacdo tal que Ihes permita suportar @ manipulagao. o transporte e a conservacao em
condigbes adequadas para o consume mediate e imediato. Ser colhido cuidadosamente e nao estar golpeado ou danificado por
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quaisquer lesbes de origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia e gualidade, nao conter substancias terrosa,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, estar isenta de umldage externa anormal, aroma e sabor
estranho, estar livres de residuos de fertilizantes. Livre de residuos de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente
agroecolégicos. De acordo com a Resolugdo 12/78. Embalagem: devera ser entregue em caixas vazadas transportadoras de
alimentos, de cor clara. Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificade, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
Exercicio 2024.

67 MELANCIA 3750.0 Quilograma R$ 5,16 R$ 19.350,00

Especificacao: Tamanho variado, fresca, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedade; apresentar grau de maturacléo tal
que lhes permita suportar a manipulacde, o transporte e a conservacdo em condigbes adequadas para o consumo mednatp e
imediato. Nao estar golpeada ou danificada por quaisquer lesoes de origem fisica ou mecénica que afetem a sua ap_aréncta e
qualidade; ndo conter substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da_casca. estar isenta de
umidade externa anormal, aroma e sabor estranho, estar livre de residuos de fertilizantes e de defensivos agricolas, devendo
ser prioritariamente agroecol6gicos de acordo com a Resolugdo CNNPA n® 12, de 1978. Apresentacao de ficha técnica por
profissional qualificadoe, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

68 POLPA DE FRUTA - SABOR ACEROLA 7500.0 Pacote R$ 12,85 R$ 96.375,00

Especificacdo: O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, ausencia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de
detritos animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos das partes nao comestiveis da fruta, nem substincias estranhas a
sua composicao normal, Aspecto: pasta mole. Cor, sabor e cheiro proprios da fruta. Em sua fabricacao devera ser envasada
apos receber tratamento térmico adequado. Como é um produto que vai ser consumido cru devera seguir as seguintes
normas: Bactérias do grupo coliforme: maximo, 102/g. Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g.
Salmonelas: auséncia em 25g. Bolores e leveduras: maximo, 103/g. Deverao ser efetuadas determinacdes de outros
microrganismos efou de substancias toxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessaria a obtengdo de dados
adicionais sobre o estado higiénico-sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocarrerem téxi-infecgdes alimentares. O
produto deve ser entregue congelado e ser registrado com o Selo de Inspecao Federal/MAPA ou Selo de Inspecao Estadual
{SIE). Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: plastico transparente, ndo reciclado,
contendo minimo 1050g do produto, rotulagem contendo informagdes nutricionais e do fabricante, composigdo do produto,
lote, data de fabricacdo e de validade. No rotulo devera constara denominagao “Polpa”, seguida do nome da fruta.
Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisica-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

69 POLPA DE FRUTA - SABOR CAJA UMBU 3750.0 Pacote R$ 13,77 R$ 51.637,50

Especificacdo: O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de
detritos animais ou vegetais. Nao deve conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias estranhas &
sua composicao normal. Aspecto: pasta mole. Cor, sabor e cheiro proprios da fruta. Em sua fabricacdo devera ser envasada
apos receber tratamento térmico adequado. Como € um produto gue vai ser consumido cru deverd seguir as seguintes
normas: Bactérias do grupo coliforme: maximo, 102/g. Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g.
Salmonelas: auséncia em 25g. Bolores e leveduras: maximo, 103/g. Deverao ser efetuadas determinacdes de outros
microrganismos e/ou de substancias téxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessadria a obtencdo de dados
adicionais sobre o estado higiénico-sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem tdxi-infecgdes alimentares. O
produto deve ser entregue congelado e ser registrado com o Selo de Inspecao Federal/MAPA ou Selo de Inspegao Estadual
(SIE). Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem priméria: plastico transparente, nao reciclado,
contendo minimo 1050g do produto, rotulagem contendo informagdes nutricionais e do fabricante, composicdo do produto,
lote, data de fabricacdo e de validade. No rotulo deverd constara denominacda "Polpa”, seguida do nome da fruta.
Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

70 POLPA DE FRUTA - SABOR CAJU 3750.0 Pacote R$ 11,74 RS 44.025,00

Especificacao: O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de
detritos animais ou vegetais. Nao deve conter fragmentos das partes nao comestiveis da fruta, nem substancias estranhas &
sua composicao normal. Aspecto: pasta mole. Cor, sabor e cheiro proprios da fruta, Em sua fabricacdo devera ser envasada
apos receber tratamento térmico adequado. Como € um produto que vai ser consumido cru deverd seguir as seguintes
normas: Bactérias do grupo coliforme: maximo, 102/g, Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g.
Salmonelas: auséncia em 259. Bolores e leveduras: maximo, 103/g. Deverdo ser efetuadas determinagbes de outros
microrganismos efou de substancias tdxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessaria a obtencao de dados
adicionais sobre o estado higiénico-sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem téxi-infecgdes alimentares. O
produto deve ser entregue congelado e ser registrado com o Selo de Inspecao Federal/MAPA ou Selo de Inspecdo Estadual
(SIE). Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: plastico transparente, ndo reciclado,
contendo minimo 1050g do produto, rotulagem contendo informag6es nutricionais e do fabricante, composicdo do produto,
lote, data de fabricacdo e de validade. No rétulo devera constara denominacao "Polpa", seguida do nome da fruta.
Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

71 POLPA DE FRUTA - SABOR MANGA 15000.0 Pacote R$ 10.65 RS 159.750.00

Especificacdo: O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de
detritos animais ou vegetais, Nao deve conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias estranhas &
sua composicdo normal. Aspecto: pasta mole. Cor, sabor e cheiro proprios da fruta, Em sua fabricacdo devera ser envasada
apés receber tratamento térmico adequado. Como é um produto que vai ser consumido cru deverd sequir as seguintes
normas: Bactérias do grupo coliforme: maximo, 102/g. Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g.
Salmonelas: auséncia em 25g. Bolores e leveduras: maximo, 103/g. Deverdo ser efetuadas determinagbes de outros
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microrganismos e/ou de substdncias toxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessalrlpa a obtencao de dados
adicionais sobre o estado higiénico-sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem téxi-infecgoes alin_nentares. 0
produto deve ser entregue congelado e ser registrado com o Selo de Inspecao Federal/MAPA ou Selo de Inspegao Estadual
(SIE). Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem pn!"nana: plastico transparent_e. nao reciclado,
contendo minimo 10509 do produto, rotulagem contende informacdes nutricionais e do fabricante, composicdo do produto,
lote, data de fabricacdo e de validade. No rétulo devera constara demominacac “Polpa”, segmga do nome da fruta.
Apresentagao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

POLPA DE FRUTA - SABOR MISTO R ; R$ 40.950,00
12 ACEROLA E GOIABA 3750.0 Pacote $10,92 $

Especificagdo: O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitps. larvas e de
detritos animais ou vegetais. Nao deve conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a
sua composicdo normal, Aspecto: pasta mole. Cor, sabor e cheiro proprios da fruta. Em sua fabricacao devera ser envasada
apds receber tratamento térmico adequado. Como é um produto que vai ser consumido cru devera seguir as seguintes
normas: Bactérias do grupo coliforme: maximo, 102/g. Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1lg.
Salmonelas: auséncia em 25g. Bolores e leveduras: maximo, 103/g. Deverao ser efetuadas determinacdes de outros
microrganismos efou de substancias téxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessaria a obtencao de dados
adicionais sobre o estado higiénico-sanitdrio dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem téxi-infeccdes alimentares, O
produto deve ser entregue congelado e ser registrado com o Sele de Inspecao Federal/MAPA ou Selo de Inspecao Estadual
(SIE), Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: plastico transparente, néo
reciclado,contendo minime 10509 do produto, rotulagem contendo informagdes nutricionais e do fabricante, composicao do
produto, lote, data de fabricagado e de validade. No rétulo deverd constara denominacao "Polpa®, seguida do nome da fruta.
Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiologico - Exercicio 2024.

73 TOMATE TIPO COMUM 3375.0 Quilograma R$ 8,82 R$ 29.767,50

Especificagdo: Em periodo intermediaric de maturagdo ou maduro, pele sem deterioragdo, tamanho médio a grande, firme e
com boa apresentacdo. Casca integra, isento de enfermidades, sujidades, parasitas e larvas, material terroso, sem danos
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte. Com cor, sabor @ aroma caracteristicos da espécie. Com polpa firme e
intacta. Adequado para o consumo humano sendo livre de residuos de fertilizantes/defensivos agricolas, devendo ser
prioritariamente agroecoldgicos de acordo com a Resolugao CNNPA n?® 12, de 1978. Embalagem: devera ser entregue em
caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara e devidamente higienizadas. Apresentacao de ficha técnica por

profissional qualificade, laude fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.
Valor total do lote RS 765.772,50 (setecentos e sessenta e cinco mil, setecentos e setenta e dois reais e
cinquenta centavos)

LOTE 11 - Participagio ME/EPP/MEI
ITEM DESCRICAO QTD UND V. UNIT V. TOTAL
58 BANANA PRATA 1250.0  Quilograma RS 6,10 RS 7.625,00

Especificacdo: Prata, em penca, tamanho médio a grande, fresca, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedades,
apresentar grau de maturacao tal que Ihes permita suportar a manipulacdo, o transporte e a conservacao em condicdes
adequadas para o consumo mediato e imediato. Ser colhido cuidadosamente e nao estar golpeado ou danificado por quaisquer
lesdes de origem fisica ou mecénica que afetem a sua aparéncia, e qualidade ndo conter substancias terrosa, sujidades ou
corpos estranhos aderentes a superficie da casca, estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor estranho, estar
livres de residuos de fertilizantes. Livre de residuos de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente agroecolégicos, De
acordo com a Resolugdo 12/78. Embalagem: deverd ser entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara.
Transporte: o produto devera ser entregue em carro fechado, caminhdo bal. Apresentacdo de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-guimico e microbioldgico - Exercicio 2024.

59 BATATA DOCE 22500 Quilograma R$ 5,73 R$ 12.892,50

Especificagao: De primeira qualidade, bem desenvolvida, compacta, lisa e firme, de tamanho médio a grande, de colheita
recente e fresca; apresentar coloragdo uniforme, tipica da variedade. Nao sao permitidos danos que alterem sua conformacao
e aparéncia. Com grau de maturacao tal que lhe permita suportar a manipulacdo, o transporte e a conservacao. Nao sdo
permitidas rachaduras, cortes e perfuragdes, parasitas e larvas. Deverao estar livres da maior parte possivel de terra aderente
ou sujidades, Deverdo estar isentas de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Livre de residuos de defensivos
agricolas, devendo ser prioritariamente agroecoldgicos de acordo com a Resolugdo CNNPA n® 12, de 1978, Embalagem: devera
ser entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara, devidamente higienizadas. Apresentagéo de ficha
técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolagico - Exercicio 2024.

60 BATATA INGLESA 1875.0  Quilograma RS 8.68 R$ 16.275,00

Especificacao: De primeira qualidade, bem desenvolvida, compacta e firme, devera apresentar coloragao uniforme, tipica da
variedade. Nao devera sofrer danos que alterem sua consisténcia e aparéncia. Nao sao permitidos rachaduras, cortes e
perfuracoes, estarem livres da maior parte possivel de terra aderente; deverdo estar isentas de umidade externa anormal,
odor e sabor estranhos; estarem livres de residuos de fertilizantes. Embalagem: transportadas em saco plastico vazado ou de
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estopa. contendo 20 quilos. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiologico -
Exercicio 2024,

61 CEBOLA BRANCA 1875.0  Quilograma R$ 9,06 R$ 16.987,50

Especificacao: Produto de primeira qualidade. bem desenvolvida, de tamanha medio a grande, compacta e firme, devera
apresentar coloracdo uniforme, tipica da variedade. Grau de maturagao tal gue lhe permita suportar a manipulagao, ©
transporte e a conservacao. Nao sao permitidas rachaduras, cortes nem perfuragoes. Apresentadas ao consumo em pe‘rfento
estado de desenvolvimento do tamanho, estarem livres de terra, sujidades, parasitos e la;vas: estarem isentas de umidade
externa anormal e de residuos de fertilizantes Embalagem: transportadas em saco de plalstlco ou de estopa vazqdn, contendo
20 quiles do produta, com identificagdo e outras informacdes. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo
fisico-quimico e microbiologico - Exercicio 2024.

62 CENOURA 1875.0 Quilograma R$ 9,40 R$ 17,625,00

Especificacao: De primeira qualidade, bem desenvolvida, compacta e firme, devera apresentar coloracao uniforme, tipica da
variedade, Ndo sio permitidos danos que alterem sua consisténcia e aparéncia. Nao serdo aceitos produtos com rachaduras,
cortes e perfuracdes, deverdo estar em perfeito estado de desenvolvimento, tamanho, aroma e cor proprios da especie e
variedade: estarem livres de terra, de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos; estarem livres de residuos .de
fertilizantes; corresponderem as indicagdes de qualidade constantes do rotulo. Embalagem: transportadas em saco de plastico
ou de estopa vazado, contendo 20 quilos do produto. Apresentagao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-
quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

63 JERIMUM 1875.0  Quilograma R$ 6,66 R$ 12.487,50

Especificagao: De primeira qualidade, bem desenvolvido, tamanhos variados, compacto. liso e polpa firme e integra; de
coloragdo uniforme e sem brilho; apresentando odor e sabor caracteristicos de colheita recente e fresca. Nao sao permitidos
danos que alterem sua conformagao e aparéncia; com grau de maturacao tal que |he permita suportar a manipulacao, o
transporte e a conservacdo. Ndo sdo permitidos rachaduras, cortes e perfuracbes. Estarem livres de terra aderente ou
sujidades, parasitas, larvas e umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. Nao devem ter residuos de fertilizantes, nem
de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente agroecolégicos de acordo com a Resolugao CNNPA n® 12, de 1978,
Embalagem: devera ser entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara, devidamente higienizadas ou
em sacos vazados. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio
2024,

64 LARAN)A PERA 750.0 Quilograma R$ 6,99 R$ 5.242,50

Especificacao: Fruta de casca lisa e fina, tamanho médio a grande, fresca. aroma, cor e sabor préprios da espécie e
variedades, apresentar grau de maturacao tal que |hes permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservacido em
condicbes adequadas para o consumo mediato e imediato, Ser colhido cuidadosamente e nao estar golpeada ou danificada por
quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia e qualidade; ndo conter substancias terrosa,
sujidades ou corpos estranhos aderentes & superficie da casca, estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor
estranho, estar livres de residuos de fertilizantes. Embalagem: transportadas em saco de plastico vazado ou de estopa
contendo 20 quilos do produto. Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico
- Exercicio 2024.

65 MAMAO FORMOSA 1750.0  Quilograma R$ 7,28 R$ 12.740,00

Especificacao: Com casca lisa tamanho médio a grande, fresco, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedade, apresentar
grau de maturacao tal que Ihes permita suportar a manipulacao, o transporte e a conservacao em condigies adequadas para o
consumo mediato e imediato, Ser colhido cuidadosamente e nao estar golpeado ou danificado por quaisquer lesdes de origem
fisica ou mecdnica que afetem a sua aparéncia e qualidade, ndo conter substancias terrosa, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie da casca, estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor estranho, estar livres de residuos de
fertilizantes. Livre de residuos de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente agroecolégicos. De acordo com a
Resolugao 12/78. Embalagem: devera ser entregue em caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara, devidamente
higienizadas. Transporte: o produto devera ser entregue em caminhdo bau. Apresentacao de ficha técnica por profissional
qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

66 MANGA 1125.0 Quilograma R$ 5,42 R$ 6.097,50

Especificacao: Rosa, de primeira qualidade, tamanho médio a grande, fresca, aroma, cor e sabor proprios da espécie e
variedade, apresentar grau de maturacdo tal que lhes permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagdo em
condi¢des adequadas para o consumo mediato e imediato. Ser colhido cuidadasamente e nao estar golpeado ou danificado por
quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncia e gualidade, nao conter substancias terrosa,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca, estar isenta de umidade externa anormal, aroma e sabor
estranho, estar livres de residuos de fertilizantes. Livre de residuos de defensivos agricolas, devendo ser prioritariamente
agroecoldgicos. De acordo com a Resolucao 12/78. Embalagem: devera ser entregue em caixas vazadas transportadoras de
alimentos, de cor clara. Apresentacdo de ficha tecnica por profissional qualificade, laudo fisico-quimico e microbiolégico -
Exercicio 2024.

67 MELANCIA 1250.0  Quilograma RS$ 5,16 R$ 6.450,00

Especificagdo: Tamanho variado, fresca, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedade; apresentar grau de maturagao tal
que Ihes permita suportar @ manipulacao, o transporte e a conservacdo em condigdes adequadas para o consumo mediato e
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imediato. Nao estar golpeada ou danificada por quaisquer lesdes de origem fisica ou mecanica que afetem a sua aparéncla e
qualidade; ndo conter substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes & superficie da_ casca, estar isenta de
umidade externa anormal, aroma e sabor estranho, estar livre de residuos de fertilizantes e de defensivos agricolas, devendo
ser prioritariamente agroecolégicos de acordo com a Resolugao CNNPA ne 12, de 1978. Apresentacdo de ficha técnica por
profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiologico - Exercicio 2024,

68 POLPA DE FRUTA - SABOR ACEROLA 2500.0 Pacote RS 12,85 RS 32.125,00

Especificacdo: O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia Ue'sujidades. isentas de parasitos, larvas e de
detritos animais ou vegetais. Nao deve conter fragmentos das partes nao comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a
sua composicdo normal. Aspecto: pasta mole. Cor, sabor e cheiro préprios da fruta. Em sua fabricacao devera ser envasada
ap6s receber tratamento térmico adequado. Como € um produto que vai ser consumido cru devera seguir as seguintes
normas: Bactérias do grupo coliforme: méaximo, 102/g. Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g.
Salmonelas: auséncia em 25g. Bolores e leveduras: maximo, 103/g. Deverdo ser efetuadas determinacbes de outros
microrganismos efou de substancias téxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessaria a obtencao de dados
adicionais sobre o estado higiénico-sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem téxi-infeccdes alimentares. O
produto deve ser entregue congelado e ser registrado com o Selo de Inspegao Federal/MAPA ou Selo de Inspecao Estadual
(SIE). Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: plastico transparente, nao reciclado,
contendo minimo 1050g do produto, rotulagem contendo informagdes nutricionais e do fabricante, compesicdo do produto,
lote, data de fabricacdo e de validade. No rotulo deverd constara denominacdo "Polpa”, seguida do nome da fruta.
Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

69 POLPA DE FRUTA - SABOR CAJA UMBU 1250.0 Pacote R$ 13,77 R§ 17.212,50

Especificacdo: O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de
detritos animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos das partes nac comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a
sua composicdo normal. Aspecto: pasta mole. Cor, sabor e cheiro préprios da fruta. Em sua fabricacdo devera ser envasada
apos receber tratamento térmico adequado. Como € um produto que val ser consumido cru devera seguir as seguintes
normas: Bactérias do grupo coliforme: maximo, 102/g. Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em lg.
Salmonelas: auséncia em 25g. Bolores e leveduras: maximo, 103/g. Deverao ser efetuadas determinagdes de outros
microrganismos efou de substancias toxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessaria a obtengao de dados
adicionais sobre o estado higiénico-sanitario dessas classes de alimentos, cu quando ocorrerem toxi-infeccoes alimentares. O
produto deve ser entregue congelado e ser registrado com o Selo de Inspegao Federal/MAPA ou Selo de Inspecao Estadual
(SIE). Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: plastico transparente, ndo reciclado,
contendo minimo 1050g do produto, rotulagem contendo informagGes nutricionais e do fabricante, composicdo do produto,
lote, data de fabricacdo e de validade. No rotulo deverd constara denominagdo "Polpa", seguida do nome da fruta.
Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

70 POLPA DE FRUTA - SABOR CAJU 1250.0 Pacote R$ 11,74 R$ 14.675,00

Especificacao: O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de
detritos animais ou vegetais. Nao deve conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a
sua composicao normal. Aspecto: pasta mole. Cor, sabor e cheiro proprios da fruta. Em sua fabricacdo devera ser envasada
apés receber tratamento térmico adequado. Como € um produto que vai ser consumido cru deverd seguir as seguintes
normas: Bactérias do grupo coliforme: maximo, 102/g. Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1g.
Salmonelas: auséncia em 25g. Bolores e leveduras: maximo, 103/g. Deverdo ser efetuadas determinacdes de outros
microrganismos efou de substancias toxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessaria a obtengdo de dados
adicionais sobre o estado higiénico-sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem toxi-infecges alimentares. O
produto deve ser entregue congelado e ser registrado com o Selo de Inspecao Federal/MAPA ou Selo de Inspegdo Estadual
(SIE). Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: plastico transparente, nae reciclada,
contendo minimo 1050g do produto, rotulagem contendo informagdes nutricionais e do fabricante, composicio do produto,
lote, data de fabricagdo e de validade. No rotulo deverd constara denominacao “Polpa“, seguida do nome da fruta.
Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

71 POLPA DE FRUTA - SABOR MANGA 5000.0 Pacote R$ 10,65 R$ 53.250,00

Especificacdo: O produto deve ser preparado com frutas sds, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de
detritos animais ou vegetais. Nao deve conter fragmentos das partes ndo comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a
sua composicao normal. Aspecto: pasta mole. Cor, sabor e cheiro proprios da fruta. Em sua fabricacido devera ser envasada
apds receber tratamento térmico adequado. Como € um produto gue vai ser consumido cru devera seguir as seguintes
normas: Bactérias do grupo coliforme: maximo, 102/g. Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, auséncia em 1lg.
Salmonelas: auséncia em 25g. Bolores e leveduras: maximo, 103/g. Deverao ser efetuadas determinacdes de outros
microrganismos efou de substancias toxicas de origem microbiana, sempre que se tomar necessaria a obtengdo de dados
adicionais sobre o estado higiénico-sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem toxi-infeccdes alimentares, O
produto deve ser entregue congelado e ser registrado com o Selo de Inspegdo Federal/MAPA ou Selo de Inspecdo Estadual
(SIE). Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primdria: plastico transparente, nao reciclado,
contendo minimo 1050g do produto, rotulagem contendo informacgdes nutricionais e do fabricante, composi¢ao do produto,
lote, data de fabricacao e de validade. No rétulo devera constara denominacdo "Polpa", seguida do nome da fruta.
Apresentacao de ficha técnica por profissional qualificado, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024.

POLPA DE FRUTA - SABOR MISTO
72 ACEROLA E GOIABA 1250.0 Pacote RS 10,92 R$ 13.650,00

Especificacao: O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas, auséncia de sujidades, isentas de parasitos, larvas e de
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detritos animais ou vegetais. Nao deve conter fragmentos das partes nao comestiveis da fruta, nem :substan:'ras estranhas a
sua composi¢do normal. Aspecto: pasta mole. Cor, sabor e cheiro proprios da fruta. Em sua fabricacdo devera ser enva;ada
apés receber tratamento térmico adequado. Como é um produto que vai ser consumido cru deverd sequir as seguintes
normas: Bactérias do grupo coliforme: maximo, 102/g. Bactérias do grupo coliforme de origem fecal, aus_éncla em 1g.
Salmonelas: auséncia em 25g. Bolores e leveduras: maximo, 103/g. Deverdo ser efetuadas determinacbes de outros
microrganismos e/ou de substancias téxicas de origem microbiana, sempre gue se tomar necessaria a o_btengéo de dados
adicionais sobre o estado higiénico-sanitario dessas classes de alimentos, ou quando ocorrerem téxi-infecgdes alimentares. O
produto deve ser entregue congelado e ser registrado com o Selo de Inspecdo Federal/MAPA ou Selo de Inspecdo Estadual
(SIE). Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega. Embalagem primaria: plastico transparente, nao
reciclado,contendo minimo 10509 do produto, rotulagem contendo informag¢des nutricionais e do fabricante, composicao do
produto, lote, data de fabricagdo e de validade. No rétulo deverad constara denominagao "Polpa”, sequida do nome da fruta.
Apresentacdo de ficha técnica por profissional qualificade, laudo fisico-quimico e microbiolégico - Exercicio 2024,

73 TOMATE TIPO COMUM 1125.0  Quilograma R$ 8,82 R$ 9.922,50

Especificacdao: Em periodo intermediario de maturacao ou maduro, pele sem deterioracao, tamanho medio a grande, firme e
com boa apresentacao. Casca integra, isento de enfermidades, sujidades, parasitas e larvas, material terroso, sem danos
fisicos e mecénicos oriundos do manuseio e transporte, Com cor, sabor e aroma caracteristicos da espéecie. Com polpa firme e
intacta. Adequado para o consumo humano sendo livre de residuos de fertilizantes/defensivos agricolas, devendo ser
prioritariamente agroecolégicos de acordo com a Resolugdo CNNPA n? 12, de 1978. Embalagem: devera ser entregue em
caixas vazadas transportadora de alimentos de cor clara e devidamente higienizadas. Apresentacac de ficha técnica por
profissional qualificado, laudo fisico-gquimico e microbioldgico - Exercicio 2024.

Valor total do lote R$ 255.257,50 (duzentos e cinquenta e cinco mil, duzentos e cinquenta e sete reais e
cinquenta centavos)

Valor total R$ 12.746.732,30 (doze milhoes, setecentos e quarenta e seis mil,
setecentos e trinta e dois reais e trinta centavos)

1.2. O objeto desta contratagao nao se enquadra como sendo de bem de luxo.

1.3. Os bens objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.4. O prazo de vigéncia da ata de registro de pregos serd de 1 (um) ano e podera
ser prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o prego vantajoso,
CONFORME ESTABELECE O ART. 84 DA Lei N2 14.133 DE 12 DE ABRIL DE 2021.

1.4.1. O contrato decorrente da ata de registro de pregos tera sua vigéncia
estabelecida em conformidade com as disposicdes nela contidas.

1.5. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 12.746.732,30 (doze milhoes,
setecentos e quarenta e seis mil, setecentos e trinta e dois reais e trinta centavos)

1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em
relacao a vigéncia da contratacao.

2. DA FUNDAMENTACAO E DA DESCRICAO DA NECESSIDADE DA
CONTRATACAO
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2.1. A fundamentacdo da contratacao e de seus quantitativos encor:trajse
pormenorizada em topico especifico dos Estudos Teécnicos Preliminares, apéndice
deste Termo de Referéncia.

3. DA DESCRICAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE
VIDA DO OBJETO E DA ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. A descricao dos requisitos da contratagao encontra-se pormenorizada em
topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

4.2. Nao sera admitida a subcontratacao do objeto contratual.
4.3. Nao havera exigéncia da garantia da contratacao.

5. DO MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

5.1. O prazo de entrega do(s) item(ns) € de 05 (cinco) dias, contado da emissao de
Requisicdo formalizada pelo Contratante , em quantitativo especificado pelo
Contratante.

5.2. Caso nao seja possivel a entrega na data avencada, o contratado devera
comunicar as razoes respectivas com pelo menos 02 dias de antecedéncia para que
o pleito de prorrogagdo de prazo seja analisado pela contratante, ressalvadas
situacoes de caso fortuito e forca maior.

5.3. Os bens deverao ser entregues no seguinte enderego: --.

6. DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato decorrente da Ata de Registro de Pregos, deverd ser executado
fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencadas e as normas da Lei
n? 14,133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua
inexecucao total ou parcial (caput do art. 115 da Lei n? 14.133, de 2021).

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o
cronograma de execugao sera prorrogado automaticamente pelo tempo

correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila (§ 5°do art.
115 da Lei n? 14,133, de 2021).
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6.3. As comunicacbes entre o érgdo ou entidade e o contratado devem ser
realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se,
excepcionalmente, o uso de mensagem eletrénica para esse fim .

6.4. O 6rgdo ou entidade poderd convocar representante do Contratado para
adocdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do termo de contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou
entidade convocard o representante do contratado para reunido inicial para
apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que contera informagdes acerca das
obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacao, das estratégias para
execucdo do objeto, do plano complementar de execucao do contratado, quando
houver, do método de afericdo dos resultados e das sancdes aplicaveis, dentre
outros.

6.6. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is)
do contrato, ou pelos respectivos substitutos (caput do art. 117 da Lei n? 14,133, de
2021).

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugao do contrato, para que
sejam cumpridas todas as condicoes estabelecidas no contrato, de modo a
assegurar os melhores resultados para a Administracao.

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do
contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugao do contrato, com a descricao
do que for necessario para a regularizacao das faltas ou dos defeitos observados;

6.7.2. ldentificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do
contrato emitira notificacbes para a correcdao da execucdo do contrato,
determinando prazo para a correcao;

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo
habil, a situagao que demandar decisao ou adogao de medidas que ultrapassem sua
competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugado do contrato
nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente
ao gestor do contrato.

6.7.5. O fiscal técnico do contrato comunicar ao gestor do contrato, em
tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
renovacao tempestiva ou a prorrogacao contratual.

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencao das condicoes de
habilitagao da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as
glosas e a formalizacao de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario.
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6.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal

administrativo do contrato atuard tempestivamente na solucao do problema,
reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando
ultrapassar a sua competéncia.
6.9. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de
acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da
execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de
servico, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogacdes contratuais,
elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de adequagdes do
contrato para fins de atendimento da finalidade da administragao.

6.9.1. O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condigbes de
habilitacdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e
anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagao e do pagamento da
despesa no relatorio de riscos eventuais.

6.9.2. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais
do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as
medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.9.3. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagao
realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de
obrigacbes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na
execugao contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e
a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigacdes.

6.9.4. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de
processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicacdo de sancdes, a
ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou
pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.10. O fiscal administrativo do contrato comunicard ao gestor do contrato, em
tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
tempestiva renovagao ou prorrogacao contratual.

6.11. O gestor do contrato devera elaborara relatério final com informagées sobre a
consecucao dos objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais
condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administraco.

7. DOS CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. Os bens serao recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega,
juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, pelo(a)
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responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de
posterior verificagdo de sua conformidade com as especificacoes constantes neste
Termo de Referéncia e na proposta.

7.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo
com as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta,
devendo ser substituidos no prazo de 03 (trés) dias, a contar da notificacao do
contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 15 (quinze) dias, a contar do
recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela
Administracdo, apés a verificacdo da qualidade e quantidade do material e
consequente aceitagao mediante termo detalhado.

7.4. Para as contratacdes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n? 14.133, de 2021, o prazo maximo
para o recebimento definitivo sera de até 10 (dez) dias).

7.5. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado,
de forma justificada, por igual perfodo, quando houver necessidade de diligéncias
para a afericao do atendimento das exigéncias contratuais.

7.6. No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a dimensao,
qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n? 14.133,
de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a
parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidagao e
pagamento.

7.7. O prazo para a solucao, pelo contratado, de inconsisténcias na execucao do
objeto ou de saneamento da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente,
verificadas pela Administragao durante a andlise prévia a liquidagao de despesa,
nao sera computado para os fins do recebimento definitivo.

7.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela
solidez e pela seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela
perfeita execugao do contrato.

7.9. Recebida a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, correra o prazo
de dez dias uteis para fins de liquidagao, na forma desta secdo, prorrogaveis por
igual periodo.

7.9.1. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade,
mantendo-se a possibilidade de prorrogacao, no caso de contratacoes decorrentes
de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art.
75 da Lei n? 14,133, de 2021.
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7.10. Para fins de liquidacdo, quando cabivel, o setor competente devera verificar
se a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente apresentado expressa o0s
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

c) os dados do contrato e do 6rgao contratante;

d) o periodo respectivo de execucao do contrato;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.11. Havendo erro na apresentagao da nota fiscal ou instrumento de cobranga
equivalente, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se
0 prazo apdés a comprovacao da regularizacdao da situagao, sem Onus ao
contratante;

7.12. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser
obrigatoriamente acompanhado da comprovacao da regularidade fiscal, constatada
por meio de consulta junto ao cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP) ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios
eletronicos oficiais ou @ documentag¢ao mencionada no art. 68 da Lei n? 14.133, de
2021.

7.13. A Administracao devera realizar consulta ao o cadastro de fornecedores ou no
registro cadastral unificado disponivel no Portal Nacional de Contratacdes Publicas
(PNCP) para:

a) verificar a manutengao das condicées de habilitagao exigidas no edital;

b) identificar possivel razao que impega a participagdo em licitacdo, no
ambito do érgao ou entidade, que implique proibicdo de contratar com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.14. Constatando-se, junto o cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), a situacao
de irregularidade do contratado, serd providenciada sua notificacdo, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagao ou, no mesmo
prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério do contratante,

7.15. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o
contratante devera comunicar aos O6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a
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existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.16. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas
necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.17. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdao realizados
normalmente, até que se decida pela rescisao do contrato, caso o contratado nao
regularize sua situagao junto ao o cadastro de fornecedores ou no registro cadastral
unificado disponivel no Portal Nacional de Contratagdes Pablicas (PNCP).

7.18. Em atendimento ao inciso VI do art. 92 da Lei Federal n? 14.133 de 12 de abril
de 2021, o pagamento serd efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Gteis contados
da finalizacao da liquidacao da despesa.

7.19. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serao
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data
de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo (IPCA) de correcao monetaria.

7.20. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em
banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

7.21. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancaria para pagamento.

7.22. Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na
legislacao aplicavel.

7.22.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha,
quando houver, serao retidos na fonte, quando da realizagcao do pagamento, os
percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

7.23. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n? 123, de 2006, nao sofrerd a retencao tributaria quanto aos
impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento
ficara condicionado a apresentacao de comprovagao, por meio de documento
oficial, de que faz jus ao tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

7.24 A antecipacao de pagamento somente sera permitida se propiciar sensivel
economia de recursos ou se representar condi¢ao indispensavel para a obtencao do
bem ou para a prestacao do servico, conforme determina o § 12 do art. 145 da lei
Federal n® 14.133/21.

8. DA FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
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8.1. O fornecedor serd selecionado por meio da realizagdo de procedimento de
licitacdo, na modalidade pregao, sob a forma eletrénica, com adocao do critério de
julgamento pelo Menor Preco, por Lote.

8.2. Para fins de habilitacao, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitacao Juridica
8.3. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por
forca de lei, tenha validade para fins de identificacao em todo o territério nacional;

8.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a
cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

8.5. Microempreendedor Individual - MEl: Certificado da Condicao de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a
verificagao da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-
br/empreendedor;

8.6. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELL
inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada
de documento comprobatorio de seus administradores;

8.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacao de funcionamento
no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da
unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual serd considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n?
77, de 18 de marco de 2020.

8.8. Sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

8.9. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricao do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbagao no Registro onde tem sede a
matriz

8.10. Sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social, com a ata da

assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito

no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que

trata o art. 107 da Lei n? 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.11. Agricultor familiar: Declaracao de Aptidao ao Pronaf - DAP ou DAP-P valida, ou,

ainda, outros documentos definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar
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e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do §22 do art. 42 do Decreto n? 10.880,
de 2 de dezembro de 2021.

8.12. Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS - CEl, que comprove
a qualificagao como produtor rural pessoa fisica, nos termos dos arts. 17 a 19 e 165
da Instrucdo Normativa RFB n?2 971, de 13 de novembro de 2009.

8.13. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as
alteragoes ou da consolidagao respectiva.

Habilitacao Fiscal, Social e Trabalhista

8.14. Prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), conforme o caso;

8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certidao expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN),
referente a todos os créditos tributéarios federais e a Divida Ativa da Unidao (DAU)
por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos
da Portaria Conjunta n? 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita
Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacao de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa,
nos termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo
Decreto-Lei n? 5.452, de 12 de maio de 1943;

8.18. Prova de inscricao no cadastro de contribuintes Estadual/Municipal/Distrital
relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Municipal/Distrital do domicilio
ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos estaduais/municipais
ou distritais relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condigao
mediante a apresentacao de declaracao da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.21. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda
auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n?
123, de 2006, estard dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.
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Qualificacao Econémico-Financeira

8.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio
ou sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica (alinea "c" do inciso Il do art. 59
da IN Seges/ME n2 116, de 2021) ou de sociedade simples;

8.23. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante
(inciso Il do art. 69 da Lei n? 14,133, de 2021);

8.24. indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
superiores a 1 (um), comprovados mediante a apresentagao pelo licitante de
balanco patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais
demonstracoes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e obtidos pela
aplicacdo das seguintes formulas:

| - Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo) =+
(Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante);

Il - Solvéncia Geral (SG) = (Ativo Total) + (Passivo Circulante +Passivo nao
Circulante); e

Ill - Liguidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante) + (Passivo Circulante).

8.25. Caso o licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer
dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
sera exigido para fins de habilitagcdo capital minimo OU patriménio liquido minimo
de 5% (cinco por cento) do valor total estimado da contratacao.

8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a
todas as exigéncias da habilitacdo e poderao substituir os demonstrativos contabeis
pelo balango de abertura (§1° do art. 65 da Lei n2 14.133, de 2021).

8.27. O balanco patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais
demonstracoes contabeis limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida hd menos de 2 (dois) anos (§ 62 do art. 69 da Lei n2
14.133, de 2021).

8.27.1. No caso de fornecimento de bens para pronta entrega, ndo sera
exigida da microempresa ou da empresa de pequeno porte a apresentacao de
balango patrimonial do ultimo exercicio social
8.28. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item deverd ser
atestado mediante declaragao assinada por profissional habilitado da area contabil,
apresentada pelo licitante.

Qualificacao Técnica

8.29. Comprovacao de aptiddo para o fornecimento de bens similares de
complexidade tecnolégica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta
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contratagao, ou com o item pertinente, por meio da apresentagao de certidées ou
atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado , ou regularmente
emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.30. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da
matriz ou da filial do fornecedor .

8.31. O licitante disponibilizara todas as informac¢des necessarias a comprovacao da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracao,
cépia do contrato que deu suporte a contratacao, endereco atual da contratante e
local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

9. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

9.1.0 controle e o gerenciamento das atas de registro de precos serao realizados
pelo 6rgao gerenciador, quanto a:

| - os quantitativos e os saldos;

Il - as solicitacdes de adesao; e

lll - o remanejamento das quantidades.
9.2.0s precos registrados poderao ser alterados ou atualizados em decorréncia de
eventual reducao dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo

dos bens, das obras ou dos servicos registrados, nas seguintes situagoes (art. 25 do
Decreto n? 11.462/2023):

9.2.1. em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em
decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis,
que inviabilizem a execugao da ata tal como pactuada, nos termos do disposto na
alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n? 14.133, de 2021;

9.2.2. em caso de criacao, alteragao ou extingao de quaisquer tributos ou
encargos legais ou superveniéncia de disposicdoes legais, com comprovada
repercussao sobre os precos registrados;

9.2.3. serao reajustados os precos registrados, respeitada a contagem da
anualidade e o indice previsto para a contratagao; ou

9.2.4. poderdo ser repactuados, a pedido do interessado, conforme critérios

definidos para a contratacao.
9.3. A contratagdo com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo
6rgao ou pela entidade interessada por meio de instrumento contratual, emissao de
nota de empenho de despesa, autorizagdo de compra ou outro instrumento habil,
conforme o disposto no art. 95 da Lei n? 14,133, de 2021.

9.3.1. Os instrumentos acima especificados serao assinados no prazo de
validade da ata de registro de precos.
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9.4. Os contratos decorrentes do sistema de registro de precos poderao ser
alterados, observado o disposto no art. 124 da Lei n° 14.133, de 2021.

9.5. A vigéncia dos contratos decorrentes do sistema de registro de precos sera
estabelecida no edital , observado o disposto no art. 105 da Lei n° 14.133, de 2021.

10. DA DISPONIBILIDADE ORGAMENTARIA

10.1.A indicacao da disponibilidade de créditos orcamentarios somente sera exigida
para a formaliza¢ao do contrato ou de outro instrumento habil.

102. A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apos
aprovacao da Lei Orcamentaria respectiva e liberacao dos créditos
correspondentes, mediante apostilamento.

Quixada/CE, 10 de abril de 2025.

£l

Bruna de Sousa Silva
Responsavel
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